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@ Instructions for use

Setting the covers aside: Set the covers aside in a vertical position by interlocking the
notch in their grip with the outer rim of the vessel (1). Storing cookware COMPACT: Stack
the vessels with the covers inserted in them. Store the covers inserted in the vessels as shown
in the scheme. Store the largest cover set on the top vessel of the stack (2). Before first
use: Wash and dry the cookware. Choose a cooking range of the right size — the diameter
of the cooking range must be the same or smaller than the diameter of the bottom of the
cookware; the flame of the burner must never expand over the bottom of the cookware to
avoid damage to the grips. Do not heat empty cookware. When empty vessels or vessels
with little content are heated excessively, purple or brown stains may appear on the metal
surfaces. These stains do not affect correct functioning, do not represent a health hazard or
fault and cannot be claimed. Setting cooker output: Set the cooker to maximum only for
the initial phase of cooking and allow only low or medium output further during the cooking
process. Switch the heat off in advance before the end of cooking to make use of the heat
retaining properties of the sandwich hottom. Notice: Add salt only after the water starts
boiling! Adding salt to cold water can cause a high concentration of table salt at the hottom
of the cookware, which results in the occurrence of light stains called pitting corrosion. These
are sediments, the formation of which depends on the chemical composition of the water
being used. Cleaning: Clean with normal detergents; avoid using abrasive agents and sharp
objects. If pale sediments or iridescent colouration appear on the inside of the cookware, use
Cleaner for stainless steel cookware ProfiMATE 500 ml, Aloe Vera (code 903131). Dishwasher
safe. Notice: In dishwashing, make sure that the stainless steel cookware does not come
into contact with other metal kitchen utensils to avoid signs of “contact corrosion” which can
also be transferred to the cookware in water from some other product. Open the door of the
dishwasher as soon as possible after the washing cycle and remove the cookware. Pitting cor-
rosion and contact corrosion do not affect functioning of the cookware and are not hazardous
to health. As such they do not represent a fault and cannot be claimed. 5-year warranty.



® Navod k pouziti

Odkladani poklic: Poklice odklddejte ve vertikalni poloze zaklesnutim vykroje
v jejich tchytu do vnéjsiho okraje néddoby (1). Skladovani nadobi COMPACT:
Nédoby s vlozenymi poklicemi vzdjemné stohujte. Poklice skladujte viozené uvnitf
nadob podle schématu. Nejvétsi poklici skladujte umisténou na horni stohované
nadobé (2). Pfed prvnim pouzitim: Nadobi umyjte a osuste. Volte spravnou
velikost plotynky, primér plotynky musi byt stejny nebo mensi, nez je primér dna
nddoby, plamen hofdku nesmi nikdy presahovat okraje dna nadobi, v takovém
pfipadé mdZze dojit k poskozeni tichytd. Prazdné nadobi nezahfivejte, pfi prehfivani
prazdnych nebo nedostatecné naplnénych nddob se mize na povrchu kovovych
(dsti objevit fialové az hnédé zabarveni. Toto zabarveni neomezuje funkénost i
zdravotni nezdvadnost nadobi, neni vadou vyrobku a nemlize byt pfedmétem
reklamace. Nastaveni sporaku: Sporak nastavte na maximum jen na pocatku
vareni, potom pokracujte na nizky nebo stfedni vykon. Spordk vypinejte s pred-
stihem jesté pfed ukonlenim vareni, vyuZivejte termoakumula¢nich vlastnosti
sendvicového dna. Upozornéni: Solte aZ do vafici vody! Soleni do studené vody
miiZe vyvolat vysokou koncentraci kuchyriské soli u dna nadobi, coZ vede ke vzniku
svétlych skvrn, tzv. dilkové korozi. Jde o sedimenty, jejichZ tvofeni je zavislé na
chemickém sloZeni pouzivané vody. Cisténi: Cistéte b&Znymi disticimi prostredky,
nepouzivejte abrazivni prostfedky a ostré predméty. Objevi-li se uvnit nddobi
svétlé usazeniny ¢i duhové zabarveni, pouzijte Cisti¢ na nerezové nadobi ProfiMATE
500 ml, Aloe vera (kéd 903130). Vhodné do mycky. Upozornéni: Pfi myti v mycce
dbejte, aby se nerezové nddobi nedotykalo jinych kovovych kuchynskych potfeb,
jinak se na nadobi mohou objevit znamky tzv. kontaktni koroze, kterd mize byt
na nadobi pfenesena i vodou z jiného vyrobku. Po ukonceni myciho cyklu oteviete
dvitka mycky co nejdfive a nddobi z mycky vyjméte. Diilkova ani kontaktni koroze
nijak neomezuji funkénost ¢i zdravotni nezdvadnost nddobi, nejsou vadou vyrobku
anemohou byt predmétem reklamace. 5 rokii zéruka.



@ Istruzioni per 'uso

Appoggiare i coperchi: Appoggiare i coperchi in posizione verticale facendo combaciare
la tacca nel manico con il bordo esterno dei recipienti di cottura (1). Riporre il pentolame
COMPACT: Impilare i recipienti con i coperchi inseriti. Riporre i coperchi inserendoli nei
recipienti come mostrato in figura. Riporre il coperchio pili grande sul recipiente pil in
alto (2). Prima del primo utilizzo: Lavare ed asciugare il pentolame. Utilizzare un fuoco
di dimensioni appropriate — il diametro del fuoco deve essere di misura corrispondente
o minore del diametro del fondo del recipiente; la fiamma non deve mai eccedere il bordo
della pentola per evitare di danneggiare le impugnature. Non surriscaldare il pentolame
vuoto. Quando una pentola vuota o con poco contenuto viene riscaldata eccessivamente,
sulle superfici metalliche possono apparire macchie viola o marroni. Tali macchie non
influiscono sul corretto funzionamento, non costituiscono un rischio per la salute o un
difetto e pertanto non sono contestabili. Impostare il fuoco: Impostare il fuoco alla
massima potenza solo nella fase inziale della cottura e abbassare al minimo o a media
potenza per il resto del tempo. Spegnere il fuoco prima del termine della cottura per sfruttare
le proprieta di ritenzione termica del fondo sandwich. Avvertenza: Aggiungere il sale solo
dopo che I'acqua giunge a bollore! Salare 'acqua prima dell'ehollizione pud causare un‘alta
concentrazione di sale da cucina sul fondo delle pentole, e la conseguente corrosione che si
manifesta con macchie chiare (corrosione per pitting). Tali macchie sono sedimenti, la cui
formazione é dovuta alla composizione dell'acqua utilizzata. Pulizia: Pulire con normali
detersivi, evitare sostanze abrasive, oggetti affilati, pagliette. Se allinterno della pentola
compaiono sedimenti chiari o colorazioni cangianti, utilizzare il Detergente per pentolame
in acciaio inox ProfiMATE 500 ml, Aloe vera (codice 903131). Lavabile in lavastoviglie.
Avvertenza: Durante il lavaggio in lavastoviglie, assicurarsi che le pentole in acciaio
inossidabile non vengano a contatto con altri utensili da cucina in metallo per evitare segni
di“corrosione da contatto” che possono anche essere trasferiti dalle pentole ad altri prodotti
attraverso I'acqua. Aprire la lavastoviglie ed estrarre le pentole prima possibile al termine
del ciclo di lavaggio. La corrosione per pitting e quella da contatto non influiscono sul
funzionamento delle pentole e non sono dannose per la salute. Non costituiscono un difetto
e pertanto non sono contestabili. Garanzia 5 anni.



@ Instrucciones de uso

Apoyar las tapas de lado: Apoyar las tapas de lado en posicién vertical encajando la
muesca en sumango con el borde exterior del recipiente (1). Guardar la bateria COMPACT:
Apilar los recipientes con las tapas insertadas en ellos. Guardar las tapas insertadas en los
recipientes como se muestra en el esquema. Guardar la tapa mds grande sobre el recipiente
superior apilado (2). Antes del primer uso: Lavar y secar la bateria. Elegir un quemador
del tamafio correcto — el didmetro del quemador debe ser igual o inferior al didmetro del
fondo del recipiente; la llama del quemador nunca debe expandirse por fuera del fondo
del recipiente para evitar dafios en la asas. No sobrecalentar recipientes vacios. Cuando los
recipientes vacios o recipientes con poco contenido se calientan en exceso, pueden aparecer
manchas moradas o marrones en las superficies metdlicas. Estas manchas no afectan al
correcto funcionamiento, no representan un riesgo para la salud ni un defecto y como tales
no pueden ser reclamadas. Seleccion de la temperatura de la placa: Seleccionar la maxima
potencia en la placa solo para la fase inicial de coccion y reducir a baja o media potencia
durante el proceso de coccién. Apagar el calor antes de finalizar el proceso de coccion para
hacer uso de las propiedades de retencién de calor del fondo séndwich. Aviso: jAgregar sal
solo después de que el agua comience a hervir! Afiadir sal al agua fria puede causar una alta
concentracién de sal en el fondo de la bateria, dando como resultado la apariencia de ligeras
manchas, llamada corrosion por picadura. Son sedimentos, la formacién de éstos depende
de la composicion quimica del agua utilizada. Limpieza: Lavar con detergentes normales,
evitar el uso de productos abrasivos y objetos afilados. Si aparecen sedimentos blancos
o coloracion iridiscente en el interior de la bateria, utilizar Limpiador para recipientes de
acero inoxidable ProfiMATE 500 ml, Aloe vera (cddigo 903131). Apto para lavavajillas. Aviso:
En el lavavajillas, asegurar que la bateria de acero inoxidable no esta en contacto con otros
utensilios metdlicos de cocina para evitar signos de “corrosién por contacto” que también
pueden transferirse a la bateria por el agua desde algun otro producto. Abrir la puerta del
lavavajillas lo antes posible después del ciclo de lavado y retirar la bateria. La corrosién por
picaduras y la corrosion por contacto no afectan al funcionamiento de la bateria y no son
peligrosos para la salud. Como tales, no representan un defecto y no pueden ser reclamadas.
Garantia de 5 afios.



@ Instrucdes de utilizacio

Colocar as tampas de lado: Colocar as tampas de lado na posicdo vertical travando
o entalhe da pega com a borda externa do recipiente (1). Guardar panelas e tachos
COMPACT: Empilhar os recipientes com as tampas inseridas. Guardar as tampas inseridas
nos recipientes como demonstra no esquema. Guardar o conjunto de tampas maior no
topo da pilha (2). Antes da primeira utilizagao: Lavar e secar os tachos e as panelas.
Escolher o tacho/panela do tamanho certo — o diametro do fogdo deve ser igual ou menor que
o didmetro do fundo da panela. A chama do disco a gés ndo deve expandir acima do perimetro
do fundo para evitar danos nas pegas. Nao aquecer tachos vazios. Quando os tachos vazios
ou com pouco contetido sdo aquecidos em fogdes excessivamente, podem aparecer manchas
avermelhadas ou castanhas na superficie. Estas manchas ndo afetam o bom funcionamento,
nao sao consideradas defeito e ndo podem ser reclamadas. Configuracao da poténcia do
fogao: Ligar o fogdo na temperatura maxima somente no inicio da cozedura e diminuir para
média ou baixa temperatura durante o restante processo de cozedura. Desligar o fogdo com
antecedéncia antes de terminar de cozinhar para rentabilizar as propriedades de retencdo do
calor do fundo térmico. Aviso: Adicionar o sal s6 depois de a dgua levantar fervura! A adicdo
de sal na gua fria pode causar uma elevada concentracdo de sal no fundo do tacho ou panela,
0 que provoca aparecimento de manchas, chamadas de picadas de corrosdo. Sdo sedimentos
cuja formagdo depende da composicdo quimica da dgua utilizada. Limpeza: Lavar com
detergentes normais, evitar agentes de limpeza agressivos, objetos afiados, esfregdes. Se uma
coloragdo iridescente ou sedimentos brancos aparecerem no interior dos tachos e panelas,
usar o Produto de limpeza p/ tachos e panelas de aco inoxidavel ProfiMATE 500 ml, Aloe vera
(c6digo 903131). Pode ira méquina de lavar louca. Aviso: Na mdquina, verifique que os tachos
e panelas ndo estdo em contacto com outros utensilios de metal para evitar sinais de “corrosdo
de contacto’, que também podem ser transferidas para os tachos e panelas em égua de outros
produtos. Abrir a porta da méquina de lavar louca assim que o ciclo termine e retirar os tachos
e panelas. As picadas de corrosao e a corrosao de contacto ndo afetam o funcionamento dos
tachos e panelas e no sao prejudiciais a sadde. Desta forma nao podem ser consideradas um
defeito e ndo podem ser reclamadas. 5 anos de garantia.



(D Gebrauchsanleitung

Ablegen von Deckeln: Die Deckel sind vertikal zu lagern, mit dem Deckelgriffausschnitt an
den oberen, duBeren Rand eine KochgefaBes einzuklemmen (1). Lagern der KochgefaBe
COMPACT: Die KochgefaBe mit den verstauten Deckeln sind ineinander stapelbar. Die Deckel
in den KochgefdBen verstauen, die Abbildungen beachten. Der griB3te Deckel ist auf das obere
gestapelte Kochgefal zu legen (2). Vor dem ersten Gebrauch: Die Kochgefd3e abspiilen und
abtrocknen. Richtige GroR3e der Kochplatte wahlen, der Durchmesser der Kochplatte sollte gleich
oder kleiner als der Durchmesser des Topfbodens sein, die Gasflamme darf nie iiber den Rand des
Topfbodens hinausragen, es kann in diesem Fall zu der Beschddigung der Griffe kommen. Leere
KochgefaRe nie erhitzen, bei der Uberhitzung der leeren, bzw. ungeniigend befiillten KochgefaRe
kann die Oberflache der Metallteile violett bis braun verfarbt werden. Diese Verférbung beein-
trachtigt keinesfalls die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit der KochgefdBe, stellt keinen
Produktmangel dar und kann nicht beanstandet werden. Einstellen der Leistungsstufe des
Kochherdes: Den Kochherd auf die max. Leistungsstufe nur am Anfang des Kochens einstellen,
dann auf niedrige, max. mittlere Leistungsstufe des Kochherdes zuriickschalten. Den Kochherd
friiher abschalten, bevor das Gargut fertig ist, die Warmeleit-Eigenschaften des Sandwichboden
werden damit ausgenutzt. Hinweis: Erst das kochende Wasser salzen! Wird das Salz in kaltes
Wasser gegeben, konzentriert sich Kiichensalz am Boden von KochgeféBen, was zur Entstehung
von hellen Flecken, sog. LochfraBkorrosion fiihrt. Es handelt sich um Ablagerungen, wobei die
Bildung von der chemischen Zusammensetzung des Wassers abhéngt. Reinigung: Mit iiblichen
Reinigungsmitteln reinigen, keine aggressiven Scheuermittel, bzw. keine scharfen Gegenstande
verwenden. Treten im Kochgeschirr weile Flecken, bzw. Regenbogenverfarbung auf, kann
man es mit dem Reinigungsmittel fiir rostfreies Kochgeschirr ProfiMATE 500 ml, Aloe Vera
(Art. Nr. 903131) reinigen. Spiilmaschinenfest. Hinweis: Beim Spiilen im Geschirrspiiler darauf
achten, dass die rostfreien KochgefaBe keine anderen metallischen Kiichenutensilien beriihren,
anderenfalls kdnnen in den KochgefdBen Anzeichen der sog. Kontaktkorrosion auftreten, die auf
das Kochgefdl3 auch mit dem Wasser aus einem anderen Produkt iibertragen werden kann. Nach
der Beendigung des Spiilvorgangs maglichst bald das Tiir des Geschirrspiilers dffnen und die
KochgefaBe herausnehmen. Die LochfraR3-, bzw. die Kontaktkorrosion beeintréchtigen keinesfalls
die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellen keinen Produktmangel
dar und kénnen nicht beanstandet werden. 5 Jahre Garantie.



@ Mode d’emploi

Dépat des couvercles : Déposer les couvercles en position verticale en coingant le coupe de
leur poignée dans le bord extérieur du récipient (1). Stockage de la batterie COMPACT :
Empiler les récipients avec les couvercles insérés I'un sur |'autre. Stocker les couvercles dans
les récipients suivant la figure. Stocker le plus grand couvercle placé sur le récipient supérieur (2).
Avant la premiére utilisation : Laver et sécher les récipients. Choisir une plaque de cuisson
convenable, dont le diamétre est égal ou inférieur au diamétre du fond ; la flamme du gaz
ne doit jamais dépasser le bord du fond — dans ce cas, les poignées séchauffent. Ne jamais
chauffer un récipient vide ; en cas de surchauffe des récipients vides ou insuffisamment
remplis, une coloration violette voire marron peut apparaitre sur la surface de leurs parties
métalliques. Cette coloration ne limite pas la fonctionnalité ou I'innocuité des récipients, ne
constitue pas un défaut du produit et ne peut pas faire l'objet d'une réclamation. Réglage
de la cuisiniére : N'utiliser la puissance maximale de la cuisiniére qu'au début de la cuisson,
puis continuer a puissance réduite ou moyenne. Eteindre la cuisiniére a I'avance avant la
fin de la cuisson pour profiter pleinement des capacités d’accumulation thermique du fond
sandwich. Avertissement : Mettre le sel uniquement dans I'eau bouillante ! L'ajout de sel
dans I'eau froide peut provoquer une forte concentration de sel au fond du récipient, ce qui
mene a la formation de taches claires, phénomene appelé corrosion par pigdre. Il s'agit des
sédiments, dont la formation dépend de la composition chimique de I'eau utilisée. Net-
toyage : Laver avec les produits de nettoyage courants, ne pas utiliser de produits abrasifs et
d'objets tranchants. Si des sédiments clairs ou de couleur arc-en-ciel se forment a l'intérieur
du récipient, utiliser le Détergent a vaisselle inox ProfiMATE 500 ml, Aloe vera (réf. 903131).
Approprié au lave-vaisselle. Avertissement : Lors du nettoyage au lave-vaisselle, veillera ce
que les récipients en inox ne touchent pas d'autres ustensiles de cuisine en métal. Dans le cas
contraire, des marques du phénomene appelé corrosion de contact peuvent apparaitre sur
les récipients. Celle-ci peut également étre transférée sur les ustensiles de cuisson par I'eau,
depuis un autre produit. Aprés la fin du cycle de lavage, ouvrir la porte du lave-vaisselle dés
que possible et sortir la vaisselle. Les corrosions de contact ou par piqire ne limitent en aucun
cas la fonctionnalité ou Iinnocuité des récipients, ne constituent pas un défaut du produit et
ne peuvent pas faire l'objet d’une réclamation. 5 ans de garantie.



@ Instrukcja uzytkowania

Odktadanie pokrywek: Pokrywke nalezy umiesci¢ w pozycji pionowej zatrzaskujac
wyciecia w ich uchwycie na zewnetrznej krawedzi garnka (1). Przechowywanie garnkow
COMPACT: Garnki z umieszczonymi wewnatrz pokrywkami mozna przechowywac
jeden w drugim. Pokrywki nalezy przechowywac wewnatrz garnkéw wedtug schematu.
Najwieksza pokrywke nalezy umiesci¢ na garnku ustawionym na samej gérze (2). Przed
pierwszym uzyciem: Garnki nalezy umy¢ i osuszyc. Nalezy wybra¢ odpowiednia wielkos¢
palnika, Srednica palnika musi by¢ taka sama lub mniejsza niz Srednica dna garnka. Ptomien
nigdy nie powinien by¢ wiekszy niz krawedzie dna garnka w przeciwnym razie moze dojs¢
do uszkodzenia uchwytéw. Nie nalezy podgrzewac pustych garnkow, przy podgrzewaniu pu-
stych lub niewystarczajaco wypetnionych garnkéw na powierzchni metalowych czesci moga
pojawic sie przebarwienia, od fioletowych po brazowe. Takie przebarwienia nie wptywaja na
funkcjonalno$¢ garnkdw, nie s3 szkodliwe dla zdrowia, nie s3 wadg produktu i nie moga by¢
przedmiotem reklamagji. Ustawienie kuchenki: Kuchenke nalezy ustawi¢ na najwyzsza
moc jedynie na poczatku gotowania. Gotowanie nalezy kontynuowac na niskiej lub $redniej
mocy. Aby w petni wykorzysta¢ whasciwosci termoakumulacyjne wielowarstwowego dna,
kuchenke nalezy wytaczy¢ z pewnym wyprzedzeniem jeszcze przed skoriczeniem gotowania.
Ostrzezenie: Nalezy soli¢ dopiero wtedy, gdy woda zacznie sie gotowac! Solenie zimnej
wody moze spowodowac wysoka koncentracje soli kuchennej na dnie garnkéw, co prowadzi
do powstawania jasnych plam, tzw. korozji wzerowej. Jest to osad, ktdrego powstawanie
zalezne jest od sktadu chemicznego uzytej wody. Czyszczenie: Garnki nalezy my¢ zwyktymi
$rodkami myjacymi, nie nalezy uzywac agresywnych srodkéw chemicznych oraz ostrych
przedmiotow. Jesli wewnatrz garnkow pojawi sie jasny osad lub teczowe przebarwienia,
nalezy uzy¢ Srodka czyszczacego do naczyn ze stali nierdzewnej ProfiMATE 500 ml, Aloe
Vera (kod 903130). Mozna my¢ w zmywarce. Ostrzezenie: Podczas mycia w zmywarce na-
lezy zadbac o to, aby naczynia nierdzewne nie stykaty sie z innymi metalowymi akcesoriami
kuchennymi, w przeciwnym razie na naczyniach moga sie pojawiac plamy, tzw. korozja
kontaktowa, ktdra moze zosta przeniesiona na naczynie takze poprzez wode z innego pro-
duktu. Po skoriczonym cyklu mycia nalezy jak najszybciej otworzy¢ drzwi zmywarki i wyjac
naczynia. Korozja wzerowa oraz kontaktowa nie ograniczaja funkcjonalnosci garnkéw, nie
sq szkodliwe dla zdrowia, nie s3 wada produktu i nie moga by¢ przedmiotem reklamagji.
Gwarangja 5- letnia.
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@ Navod na pouzitie

Odkladanie pokrievok: Pokrievky odkladajte vo vertikdnej polohe zaklesnutim vykroja
v ich tchyte do vonkajsieho okraja nddoby (1). Skladovanie riadu COMPACT: Nédoby
s vlozenymi pokrievkami vzajomne stohujte. Pokrievky skladujte vioZené vo vniitri nddob
podla schémy. NajvacSiu pokrievku skladujte umiestnend na hornej stohovanej nadobe (2).
Pred prvym pouZitim: Riad umyte a osuste. Volte spravnu velkost platnicky, priemer
platnicky musi byt rovnaky alebo mensi, ako je priemer dna nadoby, plame horaka nesmie
nikdy presahovat okraje dna riadu, v takom pripade moze dojst k poskodeniu tichytov.
Prazdny riad nezahrievajte, pri prehrievani prazdnych alebo nedostatocne naplnenych
nddob sa mdze na povrchu kovovych Casti objavit fialové az hnedé zafarbenie. Toto zafar-
benie neobmedzuje funkcnost alebo zdravotnid nezavadnost riadu, nie je chybou vyrobku
anemoze byt predmetom reklamacie. Nastavenie sporaku: Sporak nastavte na maximum
len na zadiatku varenia, dalej pokracujte na nizky alebo stredny vykon. Sporék vypinajte
s predstihom eSte pred ukonlenim varenia, vyuzivajte termoakumulacnych vlastnosti
sendvicového dna. Upozornenie: Solte aZ do vriacej vody! Solenie do studenej vody méze
vyvolat vysoku koncentraciu kuchynskej soli na dne riadu, ¢o vedie k vzniku svetlych skvin,
tzv. jamkovej kordzii. Ide o sedimenty, ktorych tvorenie je zavislé na chemickom zlozeni
pouzivanej vody. Cistenie: Cistite beznymi cistiacimi prostriedkami, nepouZivajte abrazivne
Cistiace prostriedky a ostré predmety. Ak sa objavia vo vnitri riadu svetlé usadeniny i
dihové zafarbenie, pouZite Cisti¢ na nerezovy riad ProfiMATE 500 ml, Aloe vera (kdd 903130).
Vhodny do umyvacky. Upozornenie: Pri umyvani v umyvacke dbajte, aby sa nerezovy riad
nedotykal inych kovovych kuchynskych potrieb, inak sa na riade mozu objavit zndmky tzv.
kontaktnej kordzie, ktora moze byt na riad prenesend aj vodou z iného vyrobku. Po ukonceni
umyvacieho cyklu otvorte dvierka umyvacky o najskor a riad z umyvacky vyberte. Jamkova
ani kontaktna korézia nijako neobmedzujti funkénost ¢i zdravotnd nezvadnost riadu, nie s
chybou vyrobku a nemdzu byt predmetom reklamacie. 5 rokov zéruka.
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@ Hasznalati itmutato

Feddk tarolasa: A feddket tarolja fiiggdleges helyzethen a fogantydjaikban taldlhatd
kivdgasok edény kiilsg szélébe torténd bepattintédsaval (1). A COMPACT edények tarolasa:
A behelyezett feddkkel teli edényeket egymadsha helyezve tdrolja. A fed6ket az edények
belsejébe helyezve tarolja az dbra alapjan. A legnagyobb feddket a felsé edényre helyezve
tdrolja (2). Elsé hasznalat el6tt: Mossa el és széritsa meg az edényeket. Valassza ki
a fdz6lap megfelel6 méretét, a foz6lap dtmérdjének meg kell egyeznie vagy kisebbnek
kell lennie az edény aljdnak d&tmérgjénél, a gazégé langja soha nem terjedhet tul az edény
aljanak szélein, ebben az esethen a fiilek megsériilhetnek. Az iires edényt ne melegitse,
lires vagy nem eléggé feltdltott edény melegitése esetén a fém részek feliiletén lilds vagy
egészen barnds elszinezGdés jelenhet meg. Ez az elszinezddés nem befolydsolja az edény
hasznélatat, illetve egészségre vald drtalmatlansdgat, nem jelenti a termék meghibdsodésat,
igy nem képezheti reklamécid targyat. A tiizhely beallitasa: A tiizhelyet csak a fdzés elején
allitsa maximumra, utdna folytassa a f6zést alacsony vagy kdzepes héfokon. Kapcsolja le
hamarabb a tlizhelyet, méq a f6zés befejezése el6tt, haszndlja ki a szendvicsalj hémegtartd
tulajdonsdgait. Figyelmeztetés: Csak a forrdshan levd vizet sézza! A hideg vizbe torténd
s0zés a konyhasé magas koncentréciéjét idézheti el6 az edény aljan, melynek kdvetkeztében
vildgos foltok jelennek meg a feliiletén, tn. lyuk-korrdzié. Olyan iledékrdl van sz6, melynek
képzbdése a viz kémiai dsszetételétdl fiigg. Tisztitas: Tisztitsa hétkoznapi tisztitésze-
rekkel, ne hasznéljon stroldszereket és éles targyakat. Amennyiben az edény belsejében
fehér lerakddds vagy szivarvanyos elszinez6dés képzddik, haszndlja a ProfiMATE Tisztitdszert
rozsdamentes acél edényekre 500 ml, Aloe vera (kdd 903130). Mosogatégépbe alkalmas.
Figyelmeztetés: Amennyiben mosogatdgépet haszndl, ligyeljen arra, hogy az edény ne
érintkezzen mds fém konyhai eszkozokkel, kiilonben az edényen az tn. kontaktkorrézio
jelei jelenhetnek meg, ami vizzel is &tvihetd az edényre a tobbi edényrdl. A program lejérta
utan nyissa ki a mosogatdgép ajtajat, és minél elébb vegye ki az edényt a mosogatdgéphdl.
A lyuk- és a kontaktkorr6zid nem befolydsolja az edény haszndlatét, illetve egészségre vald
drtalmatlansagat, nem mindsiil a termék meghibasoddsanak, igy nem képezheti reklamacio
targyat. 5 év garancia.
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@ MHCTpYKI.WIﬂ Mo UCnoJjib30BaHunIo

OTknagbiBaHue KpblleK: YCTaHOBWTE KPbILLKY B BEPTUKANbHOM MONOXEH!W, BCTaBUB
PpyuKy ee yrnybnenuem Ha kpaii nocyabl (1). Xpanenue nocyabl COMPACT: Kactpionn
0 BCTaBNEHHBIMI KPbILLKAMU CKNajblBaiiTe Apyr B Apyra. XpaHuTe KpblLUKI BHYTPU
KaCTpIoNK, Kak Noka3aHo Ha KapTuHke. (amylo 60bLUYI0 KPbILLKY XpaHUTE Ha BepXHeil
kactpione (2). Mepen nepBbim ucnonb3oBaHueMm: BbimoiiTe u BbicywuTe nocyay. Bol-
bepute KOHGOPKY NpaBUNbHOTO pa3mepa, AUaMeTp KOHGOPKI JOMKeH ObiTb paBeH U
MeHbLUe AuameTpa iHa Nocyabl, NNamMA KOHOOPKYN HUKOTAA He JOMKHO BbIXOAUTH 3a Kpas
[Ha MOCYAibl, B NPOTUBHOM CJlyyae pyuki MOryT 6biTb NoBpex AeHbl. He HarpeBaiiTe nycTyto
MoCyzy, Npy neperpese MyCToil UM HEJOCTAaTOYHO 3aMONHEHHOI NOCYAbI HA MOBEPXHOCTU
MeTaINYeckIX YacTeil MOryT NOABUTLCA GUONETOBbIE MW KOPUYHEBbIE NATHA. JTI NATHA
He BAMAKT Ha GYHKLIMOHANbHOCTb MOCYAbI U ee 6e30MacHOCTb ANA 310POBbA, He ABNAITCA
nedekTom n3genua u He MoryT 6bITb MPUYMHOIA ANA Bo3BpaTa ToBapa. Pabota ¢ nnutoii:
BkntouaiiTe nnuTy Ha MakcMyM TONbKO B Hauane roTOBKM, 3aTeM NPOJO/KaiiTe roTOBITH Ha
CpenHem unu cnabom orHe. lnuTy BbiKNiouaiite 3apaHee, elle nepes 0KOHYaHNeM roTOBKM,
UCNONb3yiiTe TePMO-aKKyMYNALMOHHbIE CBOICTBA COHABMYEBOTO AHA. BHMMaHme: Conb fo-
6asnaiite TonbKo B KunALyio Bogy! Conb, f06aBNeHHaA B XONOAHYI0 BOZY, MOXeT BbI3BaTh
BbICOKYI0 KOHLLEHTPaLI0 NOBAPEHHOI CONM Ha JiHe NOCYAbI, UTO NPUBOANT K MOABEHNHO
C(BET/bIX NATEH, TaK Ha3bIBAEMOIl TOYEYHOI! KOPPO3UU. ITO OTNIOKEHNA, BO3HUKHOBEHME
KOTOPbIX 3aBUCUT OT XUMUUECKOTO COCTaBa UCMonb3yemoii Bofbl. Yxoa: MoiiTe 06b1uHbIMK
YUCTALLUMU CPEACTBAMM, He UCONb3YiiTe abpa3nBHbIe YMCTALLME CPEACTBA WA OCTpbIE
npeameTbl. Ecnv BHYTpY nocybl noABUTCA HebONbLIAA (BETNAA HAKUMb UMK PafyHoe
OKpalLuBaHue, ncnonb3yite Quuctutens And Hepxaselolueid nocyabl ProfiMATE 500 mn,
ano3 sepa (kog 903130). MoxH0 MbITb B N0CYAOMOEYHOI MawmMHe. BHUManue: Mpu
MbITbe B MOCYAOMOEGYHOI MaLlMHe ClieiuTe 3a Tem, uTobbl Mocyaa u3 HepxaseloLyeit
CTaNu He Kacanacb Apyrux MeTanyecknx KyXoHHbIX NPUHaANEXHOCTe, B NPOTUBHOM
(lyyae Ha nocyae MOryT NoABUTLCA NPU3HAKN TaK Ha3blBaeMOIi KOHTAKTHOIA Koppo3uu,
KOTOpaA MOXeT NepeHoCUTLCA Ha MOCYZY C BOROI € ApYroro NpoayKTa. B KoHue MbITbA He3a-
MeANUTeNbHO 0TKPOIATe ABEPLY NOCYAOMOEUHOI MALLMHBI 11 BbIHbTE MocyAy. ToueuHas unm
KOHTaKTHaA KOPPO3MA HUKAK He BIUAET Ha GYHKLIMOHANbHOCTL NOCYAbI 11 ee 6e30MacHOCTb
ZNA 310pOBbA, He ABNAETCA AedeKTOM U3eNUA 1 He MOXeT ObITb NpUYMHOI ANA BO3BpaTa
ToBapa. [apaHTuA 5 ner.
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@ Iucrpykuia pna kopucrysaua

BipknapaHnHa Kpuwok: Kpuwkn Bigknagaiite y BepTuKanbHOMy NonoxeHHi, 3adik-
CyBaBLUY BUPI30M Y iX pyuKkax Ha 30BHiLUHbOMY Kpai emHocTi (1). 36epiraHHa nocyay
COMPACT: (knagiTb €EMHOCTI i3 BCTaBNEHUMI KpULLKamu. 36epiraiite KpULLKW, BCTaBNeHi
BCepezHi eMHoCTeil BifnoBiaHo A0 cxemu. HaibinbLuy Kpuiuky 36epiraiite, po3TalloBaHy
Ha BepxHili emHocTi (2). Mepep nepwmm BuKopuctaHHAm: locys nomuiiTe i BUCYWWITD.
Bubepitb npaBunbHMil po3mip BapubHOT NOBEPXHi, AiaMeTp BapuIbHOI NOBEPXHi NOBUHEH
6yTi piBHMM ab0 MeHLLIMM 3a AiaMeTp AHa Nocyzy, NONYM's NafbHUKA HiKONM He NOBUHHO
BUXOAUTI 32 Kpai iHa MOCYAY, B LbOMY BUMAZKY Pyukit MOXYTb 6yTv nolkoaxeHi. He
HarpiBaiiTe NOpoXHiii NOCYA, Ha NOBEPXHi MeTaneBux AeTaneil Moxe 3'ABUTUCA dioneToBuil
a60 KopuuHeBwil Konip, AKLLO NOPOXHIil ab0 HeAOCTAaTHLO HAMOBHEHWIA NOCYA NeperpieTb-
ca. Lleit konip He 06mexye dyHKLiOHanbHICTb abo 6e3neyHicTb NocyLy AnA 340pOB'S, He
€ filedekTom TOBapy | He Moxe ByTi npesmeTom ckapru. Hanawrysansa nnutu: [oTyoun
B NOCYA, BCTAHOBMKITE MAUTY HA MAKCUMYM NWLLE HA MOYATKY NPUTOTYBAHHA, a NOTIM
NiATpUMYIiTe HU3bKY 360 CepefHI0 NOTYXHiCTb. BUMKHITb nauTy 3a3panerigb fo 3asep-
LUeHHA NPUrOTYBaHHS, BUKOPUCTOBYIATE TeDMOAKyMYyNALIHI BNaCTUBOCTI CeHABIY-AHA.
YBara: Conitb Bogy nicna 3akunanHa! ConiHHA XoNOAHOT BOAN MOXe BUKINKATU BUCOKY
KOHLIeHTpaLLito KyXOHHOI CONi Ha [iHi NOCYZY, L0 NPU3BOAMUTb L0 YTBOPEHHA NETKUX NAAM,
TaK 3BaHoi TOUKOBOI KOpo3ii. Lle ocapw, yTBOPEHHA AKNX 3aneXuTb Bif XiMiuHOro cknagy
BOAY, LU0 BUKOPUCTOBYETLCA. OunieHHA: Muiite 3BuyaliHMmn Muounmn 3acobamu, He
BUKOPUCTOBYIiTe abpa3vBHi Muloui 3acobu Ta roctpi npeameTi. AKLO BcepeuHi nocypy
3'ABNATLCA Nerki BiknafeHHa abo 3HebapBneHHs, BUKopucToByiiTe OuunyBay nocymy
3 Hepagitoyoi ctani ProfiMATE 500 mn, anoe Bepa (kog 903130). MigxozuTs Ana nocy-
JOMUIIHOT MaLwvHy. YBara: Mutoun B noCySOMMIAHIR MaLLWHi, NepeKoHainTecs, wo nocys
3 HepXaBilouoi CTani He TOPKAETLCA iHLLIOTO MeTaNeBoro KyXOHHOro nocyay, iHakie nocys
MO>e BIUABUTY 03HAK! TaK 3BaHOT KOHTAKTHOT KOPO3il, Aka Moxe 6yTI nepeHeceHa Ha nocys
3 BOZJOH0 3 iHLIOMO NPOAYKTY. B KiHLi MUIoyoro LKy AKoMora WBNALLe BifKpuiiTe ABep-
LiATa NOCYAOMMIHOT MaLLIHY Ta BUAMITb MOCYA i3 NOCYAOMUIAHOT MaLLnHK. KoHTakTHa a6o
TOYK0BA KOpO3is He 06MexXyIoTb GyHKLiOHANbHiCTb abo 6e3neuHicTb nocyay AnA 340poB>A,
BOHY He € ledeKTOM NPOAYKTY i He MoXyTb 6yTi NpeaMeToM CKapril. 5 poKiB rapanii.
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Cookware set COMPACT, 6 pcs
Sada nadobi COMPACT, 6 ks
Batteria COMPACT, 6 pz

Bateria de cocina COMPACT, 6 pzs
Trem de cozinha COMPACT, 6 pcs
Topfset COMPACT, 6 St.

Batterie de cuisine COMPACT, 6 pcs
Komplet garnkéw COMPACT, 6 szt.
Stuprava riadu COMPACT, 6 ks
COMPACT Edénykészlet, 6 db
Ha6op nocyabl COMPACT, 6 wr.

Ha6ip nocyny COMPACT, 6 wr.
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