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@ Instructions for use

Safety instructions

Do not leave the appliance unattended when operating, keep out of the reach of children. Children may not play with the
appliance.

Do not connect the egg boiler to power when the cover is removed to avoid scalding caused by hot water or steam.

The egg boiler must be placed on a stable and flat surface when in use.

Do not use the appliance on the surface or in the vicinity of objects prone to distortion from heat such as fabrics and
plastics. Do not place any objects onto the appliance.

Do not add more water and do not touch the heating plate when the water is dry-boiled to avoid scalding.

Be cautious about the steam from the vent to prevent yourself getting scalded.

Avoid liquids entering inside the appliance to avoid damage or injury.

For safety reasons, a damaged power cord must be replaced by an authorised repair service to avoid the risk of electric
shock in inexperienced handling.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Handle the sharp pointed pin for piercing eggshells with care to avoid injury.

The appliance is intended for domestic use.

Technical parameters
Power input: 400 W
Voltage: AC220-240V, 50 Hz

Legend
1. Removable cover with vents for steam
2. Boiling tray for 6 eggs
3. Water reservoir with heating surface
4. Boiler base
5. Power cord storage area
6. Control button with programmes
OFF switching off heating, standby mode
Q soft-hoiled eggs
@ half-boiled eqgs
@ hard-boiled eggs
MAX eggs prepared in manual operation mode
7. Water measuring container with marks
and measuring scale
8. Sharp pointed tip for piercing eggshells
9. Protective cap
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Placement and connection to the grid

Place the egg boiler onto a flat surface out of the reach of heat, humidity and other objects. Set the control to the OFF
position and connect the power cord to 230V grid. An audible signal will sound and the blue indicator lamp of the control
will go on.

Before first use

Before first use, let the boiler boil water once without eggs inside. Remove the cover with vents for steam and boiling tray,
use the measuring container to pour the amount of water required for soft-boiled eqgs @.

Set the tray and cover back on and start the programme by setting the control to the position for soft-boiled eggs Q.
An audible signal will sound and heating will be switched on. The programme will automatically end after several minutes
and an intermittent audible signal will sound. Set the control to the OFF position to switch off the sound.

Dosing of water with programmes
To prepare eggs using the “soft-boiled’, “half-boiled” and “hard-boiled” programmes, pour the amount of water required
for the chosen programme into the measuring container and then pour the water into the boiler reservoir (1):

1. Programme for soft-hoiled eggs within the range of mark @
2. Programme for half-boiled eggs within the range of mark @
3. Programme for hard-boiled eggs within the range of mark @

Notice: The programmes for “soft-boiled’, “half-boiled” and “hard-boiled” eggs and the corresponding marks on the water
measuring container are calibrated for fresh chicken eqggs of usual size (M) with an initial temperature of eggs removed from
the refrigerator (7 °C). If you prepare eqgs of a different size or with a different initial temperature, slightly adjust the amount
of water in the measuring container within the range of the corresponding mark. For example, to boil eggs whose initial
temperature is room temperature instead of refrigerator temperature, fill the measuring container only up to the lower edge
of the corresponding mark. On the other hand, when boiling large eqggs (L), fill the measuring container up to the upper edge
of the corresponding mark.

Preparing eggs using the “soft-boiled”, “half-boiled” and “hard-boiled” programmes
Set the boiling tray onto the egg boiler, place 1 to 6 eggs into the openings in the tray, set the cover on and start the
corresponding programme by rotating the control (2).

1. Programme for soft-hoiled eggs @
2. Programme for half-boiled eqgs @
3. Programme for hard-boiled eggs @

Useful hint: To reduce the risk of the eggshell cracking while being boiled, pierce the eggshell before placing the egg into
the boiler. Remove the cap from the measuring container and set the measuring container onto a flat surface with the sharp
pointed tip pointing upwards. Pierce the eggshell of the raw eqg by pushing the blunt end of the egg onto the measuring
container’s metal sharp pointed tip (3). Place the egg with the pierced shell into the egq boiler with the pierced blunt end
pointing upwards.

Programme auto-stop
After reaching the chosen degree of preparation of the eggs, the set programme will automatically end and the heating
will switch off. An intermittent signal will sound for 2 minutes. Set the control to the OFF position to switch off the sound.

Preparing eggs in manual operation mode

If you wish to prepare eggs without using the programmes, e.g. to warm up previously boiled eggs etc., pour the desired
amount of water into the reservoir following the scale on the other side of the measuring container (minimum 20 ml,
maximum 140 ml).



Switch on the manual operation mode by setting the control to the MAX position. Heating will be switched on and
continue until all water in the reservoir has evaporated. Intermittent signal will then sound and the manual operation
mode will end automatically. To switch off the sound, set the control to the OFF position.

Quick switch off during boiling
Set the switch to the OFF position to immediately switch off heat during a running programme or in the manual boiling
mode.

Removing and carrying boiled eggs
When boiled, remove the eggs together with the cover and tray from the boiler and transfer them to a mat.

Attention! Always remove the cover with vents for steam and boiling tray with freshly boiled eggs from the boiler only by
holding the grips on the sides (4). All other parts of the cover and the boiling tray are hot! Be extra careful or use thermal
protective aids (oven mitt and heatproof mat) when removing and collecting the cover and the tray.

Ending the boiling process
Set the control to the OFF position to stop boiling. If you do not use the egg boiler for a prolonged period, disconnect it
from the grid.

Cleaning

If scale accumulates on the water reservoir with heating surface, remove it using a standard cleaning agent with an active
component for removing scale.

Clean the base of the egg boiler with a moistened cloth and dry. Do not wash under running water or in dishwasher.
Clean the tray, the removable cover and the measuring container for water with cap under running water. They are
dishwasher safe.

Storage and maintenance
Store the egg boiler in a dry place, with the power cord wound in the bottom of the base. Store the measuring container
inside the egg boiler, with the cap on (5).

Do not repair a faulty egg boiler yourself; instead contact a TESCOMA service centre; for contact details, see
www.tescoma.com.


https://www.tescoma.com/

® Navod k pouziti

Bezpecnostni pokyny

Pristroj v provozu nenechévejte bez dohledu, pokud je v provozu, musi byt mimo dosah déti. Déti si nesméji s piistrojem
hrét.

Nepfipojujte vafic k piivodu elektrického proudu, pokud je sejmuty kryt pfistroje, hrozi tiraz horkou vodou nebo parou.
Vafic na vejce musi byt béhem pouzivéni umistény na pevném a rovném povrchu.

Pristroj nepouzivejte na povrchu nebo v blizkosti predmétd, u nichz hrozi deformace teplem, jako jsou textilni a plastové
predméty. Nepokladejte na pfistroj Zadné predméty.

Pokud voda vyvre, nepilévejte novou a nedotykejte se ohfivaci desky, mohlo by dojit k opafeni.

Pocinejte si opatrné v blizkosti odvodu pary, mohlo by dojit k opareni.

Zabrante vniknuti tekutin dovnitf pfistroje, nebezpei poskozeni nebo tirazu.

V pripadé poskozeni napdjeciho kabelu musi z bezpecnostnich diivodi provést vyménu autorizovany servis; pri neodborné
manipulaci méze dojit k irazu elektrickym proudem.

0Osoby (vcetné déti) se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti
a znalosti sméji tento spotrebic pouzivat pouze v piipadé, Ze je zajiStén dohled nebo pouceni tykajici se pouzivani
spotfebice ze strany osoby odpovédné za jejich bezpecnost.

S kovovym trnem k propichovani skorédpek zachazejte opatrné, nebezpeci tirazu.

Tento pfistroj je uren pro domdci pouziti.

Technické parametry
Prikon: 400 W
Napajeni: AC220-240V, 50 Hz

Popis
1. Odnimatelny kryt s otvory pro paru
2. Varna miska pro 6 vajec
3. Zasobnik na vodu s ohievnou plochou
4. Zdkladna varice
5. Prostor pro skladovani pfivodniho kabelu
6. Ovladaci tlacitko s programy
OFF vypnuti ohfevu a pozice,,stand by”
Q vejce varena namékko
(=) vejce varena nahnilicko
@ vejce varena natvrdo
MAX vejce pfipravovand v individudlnim rezimu
7.0dmérka vody s ryskami a odméfovaci stupnici
8.Trn k propichovani skorépek
9. Ochranné vicko
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Umisténi a zapojeni do sité
Vafi¢ umistéte na rovnou plochu mimo dosah tepla, vlhkosti a jinych predmétd. Ovladac nastavte do polohy OFF
a pfivodni kabel zapojte do sité 230 V. Ozve se zvukovy signal a rozsviti se modré kontrolka ovladace.

Pfed prvnim pouzitim

Pred prvnim pouzitim nechte vafic jednou projit varem bez viozenych vajec. Sejméte kryt s otvory pro paru a varnou misku,
do zsobniku nalijte z odmérky mnoZstvi vody pro vejce vafena namékko @.

Misku a kryt nasadte zpét a nastavenim ovladace do polohy pro vejce vaiena namékko @ program spustte. Zazni zvukovy
signél a zapne se ohiev. Po nékolika minutdch se program automaticky ukondi a ozve se preruSovany zvukovy signal.
Otocenim ovladace do polohy OFF zvukovy signal vypnete.

Davkovani vody s programy
Pro pfipravu vajec vafenych s programy ,namékko, nahnilicko nebo natvrdo” napustte do odmérky potiebné mnozstvi
vody odpovidajici zvolenému programu a nalijte ji do zasobniku vafice (1):

1. Program pro vejce varena namékko v rozmezi rysky @
2. Program pro vejce vaiena nahnilitko v rozmezi rysky @
3. Program pro vejce vafend natvrdo v rozmezi rysky (]

Upozornéni: Programy pro vejce varend ,namékko, nahnilicko nebo natvrdo” a jim odpovidajici rysky na odmérce vody jsou
stanoveny pro Cerstvd slepici vejce obvyklé velikosti (M) s vychozi teplotou vajec z lednice (7 °C). Pokud budete pripravovat
vejce jiné velikosti nebo vejce o jiné vychozi teploté, upravte mimné mnoZstvi vody v odmeérce v rozsahu tloustky odpovidajici
rysky. Napriklad pri vafeni vajec o vychozi pokojové teploté, namisto teploté z lednice, napliite odmérku jen po spodni okraj
odpovidajici rysky. Pri vareni vétsich vajec (L) naopak napliite odmérku az po horni okraj odpovidajici rysky.

Ptiprava vajecs programy,,namékko, nahnilicko nebo natvrdo”
Na vafi¢ nasadte varnou misku, do otvori v misce vlozte 1az 6 vajec, nasadte kryt a otocenim ovladace spustte odpovidajici
program (2).

1. Program pro vejce vaiena namékko @
2. Program pro vejce vaiena nahnilitko @
3. Program pro vejce vafend natvrdo [ )

Dobry tip: Pro sniZeni'rizika praskdni vajecné skofdpky béhem vareni skofdpku predem propichnéte. Z odmérky sejméte vicko
a postavte ji na rovnou plochu s trnem sméfujicim vzhiru. Skordpku syrového vejce propichnéte ndrazem Sirsiho konce vejce na
kovovy trn odmérky (3). Vejce s propichnutou skofdpkou umistujte do varice propichnutou Sirsi stranou nahoru.

Automatické ukonceni programii
Po dosazeni zvoleného stupné Gpravy vajec se nastaveny program automaticky ukondi a ohfev se vypne. Ozve se
prerusovany signal, ktery bude znit po dobu 2 minut. Otocenim ovladace do polohy OFF zvukovy signal vypnete.

Ptiprava vajec v individualnim rezimu

Pokud si prejete piipravit vejce bez pouZiti programd, napf. k ohréti jiz uvaienych vajec apod., napustte do zasobniku podle
stupnice na druhé strané odmérky zvolené mnozstvi vody (min. 20 ml, max. 140 ml).

Nastavenim ovladace do polohy MAX zapnéte individualni varny rezim. Ohiev se zapne a potrvd, dokud se veskera voda
v zésobniku neodpafi. Poté zazni preruSovany signdl a individudlni rezim se sém ukonci. Nastavenim ovladace do polohy
OFF zvukovy signél vypnete.



Rychlé vypnuti béhem vaieni
Pro okamZité vypnuti ohfevu béhem spusténého programu nebo béhem spusténého individudiniho varného rezimu
nastavte ovladac do polohy OFF.

Vyjimani a prenaseni varenych vajec
Po ukonceni vareni vejce spolecné s krytem a miskou z vafice vyjméte a pieneste na podlozku.

Pozor! Kryt s otvory pro odvod pdry a varnou misku s Cerstvé uvarenymi vejci snimejte z varice vZdy pouze uchopenim
za Uchyty na bocnich strandch (4). Ostatni cdsti krytu i varné misky jsou horké! Pfi snimdni i odebirdni krytu a misky dbejte
2zvysené opatrnosti nebo pouZijte tepelné ochranné prostredky, kuchyrskou rukavici a chiiapku.

Ukonceni vaieni
Po ukonceni vareni nastavte ovladac do polohy OFF. Pokud vafi¢ delSi dobu nepouZivate, odpojte jej z elektrické sité.

Cisténi

V piiipadé, Ze se na zasobniku na vodu s ohfevnou plochou objevi vrstva vodniho kamene, odstrarite ji béZnym Cisticim
prostredkem s aktivni slozkou pro odstranéni vodniho kamene.

Zakladnu vafice cistéte vihkou utérkou a osuste, nemyjte pod tekouci vodou ani v mycce.

Varnou misku, odnimatelny kryt a odmérku na vodu s vickem istéte pod tekouci vodou, jsou vhodné do mycky.

Skladovani a tdrzba
Vafic skladujte na suchém misté, s pfivodnim kabelem navinutym ve spodni ¢asti zékladny, odmérku s nasazenym vickem

uvnitf vafice (5).

V pfipadé poruchy pfistroj sami neopravujte, obratte se na Servisni stiedisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.cz.


https://www.tescoma.cz/
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@ Istruzioni per l'uso

Istruzioni di sicurezza

Non lasciare il cuociuova incustodito mentre € in funzione, tenere fuori dalla portata dei bambini. Questo elettrodomestico
non & un giocattolo.

Non collegare il cuociuova alla rete elettrica se il coperchio non e applicato, per evitare ustioni provocate dall'acqua calda
o dal vapore.

Il cuociuova deve essere posto su di una superficie stabile e piana durante |'uso.

Non utilizzare il cuociuova su una superficie in prossimita di prodotti che potrebbero deformarsi con il calore, come tessuti
e plastica. Non appoggiare oggetti sull'elettrodomestico.

Non aggiungere acqua e non toccare la superficie riscaldante durante |'uso per evitare ustioni.

Prestare attenzione al vapore che fuoriesce dallo sfiato per evitare ustioni.

Evitare che liquidi si infiltrino nell'elettrodomestico per evitare danni o infortuni.

Per questioni di sicurezza, se il cavo di alimentazione e danneggiato va sostituito da un centro riparazioni autorizzato onde
evitare il rischio di elettrocuzione in caso di riparazioni effettuate da mani inesperte.

Questo elettrodomestico non ¢ destinato all'uso da parte di persone (compresi i bambini) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o prive di esperienza e formazione, a meno che non abbiano ricevuto supervisione o istruzioni relative
all'uso dell‘apparecchio da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

Maneggiare con cura I'accessorio fora-uova per evitare infortuni.

Il cuociuova é destinato al solo uso domestico.

Parametri tecnici
Potenza assorbita: 400 W
Voltaggio: AC220-240V, 50 Hz

Legenda
1. Coperchio rimovibile con sfiato per il vapore
2. Piano di cottura per 6 uova
3. Serbatoio per I'acqua con superficie riscaldante
4. Base del bollitore
5. Scomparto per il cavo di alimentazione
6. Manopola di controllo dei programmi
OFF spegnimento del riscaldamento, modalita stand-by
@ uova molto morbide
@ uova morbide
@ uovasode
MAX uova cotte in modalita manuale
7. Recipiente dosatore per I'acqua con tacche
e scala graduata
8. Accessorio fora-uova
9. Coperchio di protezione 7 \
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Posizionamento e collegamento alla rete elettrica

Posizionare il cuociuova su una superficie piana fuori dalla portata dei bambini, lontano da fonti di umidita e da altri
oggetti. Impostare il controllo in posizione OFF e collegare il cavo alla rete di alimentazione 230 V. Si udira un segnale
acustico e si accendera la luce blu.

Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo, mettere in funzione il cuociuova con acqua e senza uova all'interno. Rimuovere il coperchio
con sfiato per il vapore e il piano di cottura, utilizzare il recipiente dosatore per inserire la quantita d'acqua richiesta per
preparare uova molto morbide Q.

Applicare nuovamente il coperchio ed avviare il programma per le uova molto morbide . Si udira un segnale acustico
e il processo di cottura verra avviato. Il programma terminera automaticamente dopo alcuni minuti e si udira un segnale
acustico intermittente. Riportare la manopola di controllo in posizione OFF per arrestare il suono.

Dosare I'acqua utilizzando i programmi
Per preparare le uova utilizzando i programmi per uova “molto morbide’, “morbide” e “sode”, versare nel recipiente
dosatore la quantita d'acqua necessaria in base al programma desiderato, quindi versarla nel serbatoio del cuociuova (1):

1. Programma per uova molto morbide entro il segno @

2. Programma per uova morbide entro il segno @

3. Programma per uova sode entro il segno @
Avvertenza: | programmi per uova “molto morbide’; “morbide” e “sode” e i relativi segni sul serbatoio per I'acqua sono
calibrati per uova di pollo fresche di dimensioni medie (M) considerando come temperatura iniziale quella di uova appena
tolte dal frigorifero (7 °C). Se si preparano uova di misure diverse o con una diversa temperatura iniziale, regolare la quantita
d'acqua nel serbatoio rimanendo allinterno dellintervallo corrispondente al programma. Per esempio, per cuocere uova
atemperatura ambiente anziché appena estratte dal frigorifero, riempire il serbatoio solo fino al limite inferiore dellintervallo
corrispondente al programma scelto. Se invece si cuociono uova grandi (L), riempire il serbatoio fino al limite superiore
dell’intervallo corrispondente.

7 4,

Cuocere le uova usando i programmi per uova “molto morbide”, “morbide” e “sode”
Applicare il piano di cottura sul cuociuova, posizionare da 1 a 6 uova nelle aperture del piano, applicare il coperchio
e avviare il programma desiderato ruotando la manopola di controllo (2).

1. Programma per uova molto morbide @
2. Programma per uova morbide @
3. Programma per uova sode @

Consiglio utile: Per ridurre il rischio che i gusci si rompano durante la cottura, forarli prima di inserirli nel cuociuova.
Rimuovere il coperchio dal recipiente dosatore e appoggiare quest ultimo su una superficie piana con la parte appuntita rivolta
verso ['alto. Forare il guscio delluovo crudo spingendo la parte tondeggiante dell'uovo sulla punta in metallo del recipiente
dosatore (3). Posizionare 'vovo con il guscio forato nel cuociuova con la parte forata del guscio rivolta verso lalto.

Auto-spegnimento

Dopo avere ottenuto il livello di cottura desiderato, il programma scelto termina automaticamente e il riscaldamento si
arresta. Si udira un suono intermittente per 2 minuti. Riportare la manopola di controllo in posizione OFF per arrestare
il suono.

11
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Cuocere le uova in modalita manuale

Se si desidera cuocere le uova in modalita manuale senza utilizzare i programmi, per esempio per riscaldare uova cotte in
precedenza, versare nel serbatoio la quantita d'acqua necessaria facendo riferimento alla scala graduata sulla parete del
recipiente dosatore (minimo 20 ml, massimo 140 ml).

Avviare la modalita manuale impostando la manopola di controllo in posizione MAX. Il riscaldamento si avvia e prosegue
fino alla completa evaporazione dell'acqua nel serbatoio. Si udira un segnale acustico intermittente e la modalita di
funzionamento manuale terminera automaticamente. Per arrestare il segnale acustico, impostare la manopola in
posizione OFF.

Spegnimento rapido durante la cottura
Per arrestare immediatamente il funzionamento, impostare la manopola in posizione OFF durante I'esecuzione di un
programma o la cottura in modalita manuale.

Estrarre e spostare le uova bollite
Una volta cotte, rimuovere dal cuociuova le uova insieme al coperchio e al piano di cottura e trasferire il tutto su un
sottopentola.

Attenzione! Rimuovere sempre il coperchio e il piano di cottura con le uova appena cotte, tenendolo esclusivamente per
le impugnature laterali (4). Tutte le altre parti del coperchio e del piano di cottura sono molto calde! Prestare la massima
attenzione nel maneggiare coperchio e piano di cottura, o servirsi di apposite protezioni (guanti o presine).

Terminare il processo di cottura
Riportare la manopola di controllo in posizione OFF per arrestare il funzionamento. Se non si utilizza il cuociuova per un
periodo prolungato, scollegarlo dalla rete di alimentazione.

Pulizia

Se si dovesse accumulare del calcare nel serbatoio per I'acqua con superficie riscaldante, rimuoverlo utilizzando un
prodotto specifico per la pulizia del calcare.

Pulire la base del cuociuova con un panno umido e asciugare. Non lavare sotto acqua corrente né in lavastoviglie.

Lavare il piano di cottura, il coperchio rimovibile e il recipiente dosatore sotto acqua corrente. Tali parti sono lavabili in
lavastoviglie.

Stoccaggio e manutenzione
Riporre il cuociuova in un luogo asciutto, con il cavo di alimentazione avvolto nella parte inferiore dell‘apparecchio. Riporre
il recipiente dosatore all'interno del cuociuova, con il coperchio applicato (5).

Non riparare autonomamente il cuociuova; contattare il proprio rivenditore TESCOMA o il servizio clienti; per informazioni,
consultare il sito www.tescoma.it.


https://www.tescoma.it/

@® Instrucciones de uso

Instrucciones de seguridad

No dejar el aparato desatendido durante el funcionamiento, mantener fuera del alcance de los nifios. Los nifios no deben
jugar con el aparato.

No conectar el hervidor de huevos a la corriente sin tapa para evitar quemaduras causadas por el agua caliente o el vapor.
El hervidor de huevos debe estar colocado en una superficie lisa y estable durante su uso.

No utilizar el aparato en una superficie o cerca de objetos propensos a deformarse por el calor como tejidos y plésticos.
No colocar ningtin objeto encima del aparato.

No afiadir mds agua y no tocar la placa calefactora cuando el agua esté hirviendo para evitar quemaduras.

Tener cuidado con el vapor de la ventilacion para evitar quemarse usted mismo.

Evitar la entrada de liquidos en el interior del aparato para evitar dafios o lesiones.

Porrazones de seguridad, un cable de alimentacion dafiado debe ser reemplazado por un servicio de reparacion autorizado
para evitar el riesgo de descarga eléctrica en caso de manipulacion sin experiencia.

Este aparato no estd disenado para ser utilizado por personas (incluyendo nifios) con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o con falta de experiencia y de conocimiento, a menos que se les haya dado la supervision
o instruccion sobre el uso del aparato por una persona responsable de su seguridad.

Manejar la punta afilada para perforar cascaras de huevo con cuidado para evitar lesiones.

El aparato esta disefiado inicamente para uso doméstico.

Parametros técnicos
Potencia de entrada: 400 W
Voltaje: AC220-240V, 50 Hz

Descripcion
1. Tapa extraible con ventilacion para el vapor
2. Bandeja de coccion para 6 huevos
3. Depésito de agua con superficie calefactora
4, Base de la caldera
5. Compartimento para guardar el cable
6. Boton de control con programas

OFF apagado del calor, modo espera

@ huevos pasados por agua

@ huevos mollet

@ huevos duros

MAX huevos preparados en modo

de funcionamiento manual

7. Recipiente dosificador de agua con marcas

y escala de medidas
8. Punta afilada para perforar cascaras de huevo
9. Tapa protectora |

e oy
-— O

tescoma.
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Colocacion y conexion a la red

Colocar el hervidor de huevos sobre una superficie plana alejado de calor, humedad y otros objetos. Poner el botén de
control en la posicion OFF y conectar el cable de alimentacion a la red de 230 V. Una sefial acstica sonard y una luz azul
aparecerd en el control.

Antes del primer uso

Antes del primer uso, hervir agua en el hervidor sin huevos. Retirar la tapa con ventilacion para el vapor y la bandeja de
coccion, utilizar el recipiente dosificador para verter la cantidad de agua necesaria para los huevos pasados por agua Q.
Poner la bandeja y la tapa de nuevo e iniciar el programa colocando el botdn de control en la posicion de huevos pasados
por agua Q. Una sefial aciistica sonard y calor se encenderd. El programa terminard autométicamente después de varios
minutos y una sefial aclstica intermitente sonard. Poner el botdn de control en la posicion OFF para detener el sonido.

Dosificacion del agua con programas
Para preparar huevos utilizando los programas “pasado por agua’, “mollet”y “duro’, verter la cantidad de agua requerida
para el programa elegido en el recipiente dosificador y verterla en el depdsito del hervidor (1):

1. Programa para huevos pasados por agua dentro del rango de marca Q@

2. Programa para huevos mollet dentro del rango de marca @

3. Programa para huevos duros dentro del rango de marca @
Aviso: Los programas para huevos “pasados por agua’; “mollet” y “duros” y las correspondientes marcas en el recipiente
dosificador estdn calibradas para huevos frescos de gallina de tamario habitual (M) con una temperatura inicial de los huevos
extraidos del frigorifico (7 °C). Si se preparan huevos con distinto tamafio o con una temperatura inicial diferente, ajustar
ligeramente la cantidad de agua en el recipiente dosificador dentro del rango de la correspondiente marca. Por ejemplo, para
hervir huevos cuya temperatura inicial es temperatura ambiente en lugar de temperatura de frigorifico, llenar el recipiente
dosificador solo hasta el borde mds bajo de la marca correspondiente. Por otro lado, al hervir huevos grandes (L), llenar el
recipiente dosificador hasta el borde superior de la marca correspondiente.

Preparacion de huevos utilizando los programas “pasado por agua”, “mollet”y “duro”
Poner la bandeja de coccion en el hervidor de huevos, colocar de 1a 6 huevos en las aberturas de la bandeja, poner la tapa
y comenzar con el correspondiente programa girando el botdn de control (2).

1. Programa para huevos pasados por agua Q
2. Programa para huevos mollet @
3. Programa para huevos duros @

Consejo titil: Para reducir el riesgo de que la cdscara del huevo se rompa durante la ebullicidn, perforar la cdscara del huevo
antes de colocarlo en el hervidor. Retirar la tapa del recipiente dosificador y colocar el recipiente dosificador sobre una superficie
plana con la punta afilada hacia arriba. Perforar la cdscara del huevo crudo empujando el extremo romo del huevo en la punta
afilada de metal del recipiente medidor (3). Poner el huevo con la cdscara perforada en el hervidor de huevos con el extremo
romo perforado apuntando hacia arriba.

Programa de parada automatica

Una vez alcanzado el punto de preparacion de los huevos elegido, el programa seleccionado finalizard autométicamente
y el calor se apagara. Una sefial intermitente sonard durante 2 minutos. Poner el botén de control en la posicion OFF para
detener el sonido.



Preparacion de huevos en modo de funcionamiento manual

Si desea preparar huevos sin utilizar los programas, p. e]. calentar huevos previamente hervidos, etc., verter la cantidad
deseada de agua en el depdsito siguiendo la escala del otro lado del recipiente dosificador (minimo 20 ml, maximo 140 ml).
Encender el modo de funcionamiento manual colocando el botdn de control en la posicion MAX. El calor se encendera
y continuard hasta que el agua en el depésito se haya evaporado. Una sefal intermitente sonaré entonces y el modo de
funcionamiento manual terminard autométicamente. Para detener el sonido, poner el botén de control en la posicion OF F.

Apagado rapido durante la ebullicion
Poner el boton de control en la posicién OFF para apagar inmediatamente el calor durante un programa en ejecucion
0 en el modo de ebullicion manual.

Retirar y transportar huevos hervidos
Una vez hervidos, retirar los huevos con la tapa y la bandeja desde el hervidor y ponerlos en un salvamantel.

jAtencion! Retirar siempre la tapa con ventilacion para el vapor y la bandeja de coccion con los huevos recién hervidos del
hervidor tinicamente sujetando las asas de los laterales (4). jEl resto de partes de la tapa y el hervidor estdn calientes! Tener
mucho cuidado o utilizar ayudas de proteccion térmica (guante de cocina y manopla resistente al calor) al retirar y coger la
tapay la bandeja.

Terminar el proceso de ebullicion
Poner el mando de control en la posicién OFF para detener la ebullicion. Si no utiliza el hervidor de huevos durante un
periodo prolongado de tiempo, desconectarlo de la corriente.

Limpieza

Si se acumula cal en el depdsito de agua con superficie calefactora, retirarlo con un agente de limpieza estandar con un
componente activo para eliminar la cal.

Limpiar la base del hervidor de huevos con un pafio himedo y secar. No lavar bajo el grifo de agua corriente ni en el
lavavajillas.

Limpiar la bandeja, la tapa extraible y el recipiente dosificador para agua con tapa bajo el grifo de agua corriente. Son
aptas para lavavajillas.

Almacenaje y mantenimiento
Guardar el hervidor de huevos en un lugar seco, con el cable de alimentacién enrollado en la parte inferior de la base.
Guardar el recipiente dosificador dentro del hervidor de huevos, con la tapa puesta (5).

No reparar un hervidor defectuoso usted mismo; en su lugar ponerse en contacto con un centro de servicio TESCOMA; para
obtener datos de contacto, consultar www.tescoma.es.

15


https://www.tescoma.es/

@ Instrugées de utilizacdo

Instrucoes de seguranca

Néo deixar o cozedor sem vigilancia durante o funcionamento, mantenha-o fora do alcance das criancas. As criangas ndo
podem brincar com o aparelho.

Néo ligar o cozedor de ovos a energia quando a tampa for removida para evitar queimaduras causadas por dgua quente
0u vapor.

0 cozedor de ovos deve ser colocado sobre uma superficie estavel e plana quando é utilizado.

Néo usar o cozedor na superficie ou préximo a objetos sujeitos a distorcao pelo calor, como tecidos e plasticos. Nao colocar
nenhum objeto sobre o aparelho.

Néo adicionar mais dgua e ndo tocar na placa de aquecimento quando a dgua estiver fervida a seco para evitar queimaduras.
Tenha cuidado com o vapor do respiradouro para evitar queimaduras.

Evitar que liquidos entrem no aparelho para evitar danos ou ferimentos.

Por razoes de seguranga, um cabo de alimentagdo danificado deve ser substituido por um servico de reparo autorizado
para evitar o risco de choque elétrico no manuseio inexperiente.

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham supervisao ou tenham sido dadas instrugdes
relativas a utilizagdo do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

Manusear o alfinete de ponta afiada para furar as cascas de ovo com cuidado para evitar ferimentos.

0 cozedor destina-se apenas a uso doméstico.

Parametros técnicos
Poténcia de entrada: 400 W
Voltagem: AC220-240V, 50 Hz

Legenda
1. Tampa removivel com respiros para vapor
2. Tabuleiro de fervura para 6 ovos
3. Reservatdrio de dgua com superficie de aquecimento
4. Base do cozedor
5. Area para guardar o cabo de alimentacio
6. Botdo de controlo com programas
OFF desligar o aquecimento, modo de pausa
Q ovos mal cozidos
@ ovos meio cozidos
@ ovos bem cozidos
MAX ovos preparados no modo de operagdo manual
7. Recipiente de medicdo de dgua com marcas
e escala de medicao
8. Ponta afiada para perfurar cascas de ovo
9.Tampa protetora




Colocacao e conexao a tomada

Colocar o cozedor de ovos numa superficie plana fora do alcance do calor, humidade e outros objetos. Colocar o controlo
na posicdo OFF e conectar o cabo de alimentacao a rede de 230 V. Um sinal sonoro soard e a lampada indicadora azul do
controle acendera.

Antes da primeira utilizacao

Antes da primeira utilizagao, deixar o cozedor ferver a dgua uma vez sem os ovos dentro. Remover a tampa com aberturas
para vapor e bandeja de fervura, usar o recipiente medidor para despejar a quantidade de dgua necesséria para ovos
cozidos Q.

Voltar a colocar o tabuleiro e a tampa e iniciar o programa colocando o comando na posicio dos ovos cozidos @. Um sinal
sonoro soard e o aquecimento serd ligado. O programa terminard automaticamente apds alguns minutos e um sinal sonoro
intermitente soara. Colocar o controlo na posi¢ao OFF para desligar o som.

Dosagem de dgua com programas
Para preparar ovos usando os programas “mal cozido’, “meio cozido” e “bem cozido’, colocar a quantidade de dgua
necessdria para o programa escolhido no recipiente de medicao e, de sequida, colocar adgua no reservatdrio do cozedor (1):

1. Programa para ovos mal cozidos dentro da faixa da marca @

2. Programa para ovos meio cozidos dentro da faixa da marca @

3. Programa para ovos bem cozidos dentro da faixa da marca @
Nota: Os programas para ovos "mal cozidos'; "meio cozidos” e “cozidos” e as marcas correspondentes no recipiente medidor
de dgua sdo calibrados para ovos de galinha frescos de tamanho normal (M) com uma temperatura inicial dos ovos removidos
do frigorifico (7 °C). Se preparar ovos de tamanhos diferentes ou com uma temperatura inicial diferente, ajustar levemente
a quantidade de dgua no recipiente de medicéo dentro da faixa da marca correspondente. Por exemplo, para ferver ovos cuja
temperatura inicial seja a temperatura ambiente em vez da temperatura do frigorifico, encher o recipiente de medicdo apenas
até a borda inferior da marca correspondente. Por outro lado, ao ferver ovos grandes (L), encher o recipiente medidor até
a borda superior da marca correspondente.

"

Preparacao de ovos usando os programas “mal cozidos”, “meio cozidos” e “ bem cozidos”
Colocar o tabuleiro de cozedura no cozedor de ovos, colocar 12 6 ovos nas aberturas do tabuleiro, colocar a tampa e iniciar
0 programa correspondente rodando o botdo de controlo (2).

1. Programa para ovos mal cozidos @
2. Programa para ovos meio cozidos @
3. Programa para ovos bem cozidos @

Dica uitil: Para reduzir o risco de quebra da casca do ovo durante a cozedura, furar a casca do ovo antes de colocd-lo no cozedor.
Remover a tampa do recipiente de medicéo e colocar o recipiente de medicdo numa superficie plana com a ponta pontiaguda
apontando para cima. Perfurar a casca do ovo cru, empurrando a parte inferior do ovo na ponta afiada de metal do recipiente
de medicdo (3). Colocar 0 ovo com a casca furada no cozedor de ovos com a ponta perfurada apontando para cima.

Programa para automaticamente
Ap6s atingir o grau de preparacdo dos ovos escolhido, o programa definido termina automaticamente e o aquecimento
desliga-se. Um sinal intermitente soard por 2 minutos. Colocar o controlo na posicdo OFF para desligar o som.

17



18

Preparar os ovos no modo de opera¢ao manual

Se deseja preparar ovos sem usar 0s programas, por ex. para aquecer ovos previamente cozidos, etc., colocar a quantidade
desejada de dgua no reservatorio sequindo a escala do outro lado do recipiente medidor (minimo 20 ml, méximo 140 ml).
Ligar o modo de operacdo manual ajustando o hotdo de controlo para a posicdo MAX. 0 aquecimento serd ligado
e continuara até que toda a dgua no reservatdrio tenha evaporado. Um sinal intermitente soard e o modo de operagdo
manual terminard automaticamente. Para desligar o som, coloque o botao de controlo na posi¢do OFF.

Desligar rapido durante a fervura
Colocar o interruptor na posicdo OFF para desligar imediatamente o aquecimento durante um programa em execu¢ao
ou no modo de fervura manual.

Remover e transportar ovos cozidos
Quando fervidos, retirar os ovos junto com a tampa e o tabuleiro do cozedor e transfira-os para um recipiente.

Atengdo! Remover sempre do cozedor a tampa com respiros para o vapor e o tabuleiro de fervura com ovos recém-cozidos
apenas sequrando nas pegas laterais (4). Todas as outras partes da tampa e do tabuleiro de fervura estdo quentes! Seja
extremamente cuidadoso ou use protegdes térmicas (luva de forno e tapete a prova de calor) ao remover e recolher a tampa
e o tabuleiro.

Terminar o processo de aquecimento
Colocar o botdo de controlo na posicdo OFF para parar. Se ndo usar o cozedor de ovos por um periodo prolongado,
retire-o da tomada.

Limpeza

Se 0 calcdrio se acumular no reservatdrio de dgua com superficie de aquecimento, remova-o usando um agente de limpeza
padrdo com um componente ativo para remover o calcario.

Se necessério, limpar a base do cozedor de ovos com um pano himido e secar. Nao lavar com dgua corrente ou na maquina
de lavar louga.

Limpar o tabuleiro, a tampa removivel e o recipiente medidor de dgua com tampa sob dgua corrente. Estas pecas podem
ira maquina de lavar louga.

Guardar e manutencao
Guardar o cozedor de ovos num local seco, com o cabo de alimentacdo enrolado na parte inferior da base. Guardar
o recipiente medidor dentro do cozedor de ovos, com a tampa (5).

Néo reparar um cozedor de ovos avariado. Contactar um ponto de venda TESCOMA. Para consulta de mais informacdes,
consultar www.tescoma.pt.
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 Gebrauchsanleitung

Sicherheitshinweise

Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes nicht ohne Aufsicht, es muss auBerhalb der Reichweite von Kindern sein. Die
Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Den Eierkocher nicht an das Stromnetz anschlieBen, wenn der Deckel des Gerdts nicht aufgesetzt ist, es besteht die
Verbriihungsgefahr durch HeiBwasser, bzw. Dampf.

Der Eierkocher muss wahrend des Betriebes auf einer festen und ebenen Fléche stehen.

Verwenden Sie das Gerat nicht auf Oberflachen oder in der Nahe von Gegensténden, die sich durch Hitze verformen
konnen, wie z. B. Textilien und Kunststoffgegenstande. Keine Gegenstande auf das Gerat stellen.

Wenn das Wasser verdampft ist, ist kein Wasser mehr hinzuzufiigen, die Heizplatte nicht beriihren, es besteht
Verbriihungsgefahr.

In der Nahe der Dampfaustrittslocher vorsichtig sein, es besteht Verbriihungsgefahr.

Das Eindringen von Wasser ins Gerat vermeiden, es konnte eine Beschadigung des Gerdtes oder einen Personenschaden
verursachen.

Ist das Netzkabel beschadigt, muss es aus Sicherheitsgriinden in einem Fachhandwerksbetrieb ausgetauscht werden; eine
unsachgeméfe Handhabung kann zu einem Stromschlag fiihren.

Dieses Gerat kann von Personen (bzw. von Kindern) mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Mit der Metall-Eieranstechnadel vorsichtig umgehen, es besteht Verletzungsgefahr.

Dieses Gerat ist zum Einsatz in privaten Haushalten vorgesehen.

Technische Daten
Leistungsaufnahme: 400 W

Stromversorgung: AC 220-240V, 50 Hz

Beschreibung
1. Abnehmbarer Deckel mit Dampfaustrittsoffnungen
2. Kocheinsatz fiir 6 Eier
3. Kochschale mit Heizplatte
4. Gerdtebasis
5. Kabelaufwicklung
6. Bedienfeld mit vorprogrammierten Kochzeiten
OFF Ausschalten des Kochvorgangs und Stand-by-Position
© weichgekochte Eier
(<) mittelweichgekochte Eier
@ hartgekochte Eier
MAX Eier mit benutzereigenen Kochzeiten
7. Messbecher mit Markierungen und Messskala
8. Eieranstechnadel
9. Schutzkappe
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Aufstellung und Netzanschluss

Den Eierkocher auf eine ebene Unterlage stellen, wo er der Warme, Feuchte, bzw. dem Dampf nicht ausgesetzt wird
und andere Gegensténde nicht beriihrt. Den Drehknopf in die Position OFF bringen, das Netzkabel an das 230-V-Netz
anschlieBen. Es ertont ein akustisches Signal und die blaue Kontrollleuchte am Drehknopf leuchtet auf.

Vor dem ersten Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch im Eierkocher einmal ohne Eier kochen. Den Deckel mit den Dampfaustrittsdffnungen und den
Kocheinsatz abnehmen, gewiinschte Wassermenge fiir weichgekochte Eier aus dem Messbecher in den Behilter @ gieen.
Den Kocheinsatz und den Deckel aufsetzen, den Drehknopf in die Position fiir weichgekochte Eier bringen @), die
vorprogrammierte Kochzeit starten. Es ertont ein akustisches Signal und der Kochvorgang wird eingeschaltet. Nach
einigen Minuten wird das Programm automatisch beendet und es piept ein akustisches Signal. Den Drehknopf auf die
Position OFF drehen, um das akustische Signal auszuschalten.

Wasserdosierung mit vorprogrammierten Kochzeiten
Um die Eier mit den vorprogrammierten Kochzeiten ,weich, mittelweich oder hart” zu garen, ist der Messbecher mit der
fiir das gewahlte Programm erforderlichen Wassermenge zu fiillen und in die Kochschale zu gieBen (1):

1. Vorprogrammierte Kochzeit fiir weichgekochte Eier im Bereich der Markierung @
2. Vorprogrammierte Kochzeit fiir mittelweichgekochte Fier im Bereich der Markierung @
3. Vorprogrammierte Kochzeit fiir hartgekochte Eier im Bereich der Markierung @

Hinweis: Die vorprogrammierten Kochzeiten fiir ,weich-, mittelweich- und hartgekochte Eier” und die entsprechenden
Markierungen auf dem Messbecher beziehen sich auf frische durchschnittlich groSe Eier (Grde M) mit einer Temperatur
von ca. 7 °C (Kiihlschrank). Beim Garen von Eiern anderer GrilSe, bzw. mit einer anderen Ausgangstemperatur, soll die
Wassermenge im Messbecher leicht an die Dicke der entsprechenden Markierung angepasst werden. Wenn Sie z. B. Eier nicht
bei Kiihlschranktemperatur, sondern bei Raumtemperatur kochen, fiillen Sie den Messbecher nur bis zum unteren Rand der
entsprechenden Markierung. Wenn Sie hingegen grolSere Fier (L) kochen, fiillen Sie den Messbecher bis zur Oberkante der
entsprechenden Markierung.

Garen von Eiern mit den vorprogrammierten Kochzeiten ,weich, mittelweich oder hart”
Den Kocheinsatz in die Kochschale einsetzen, 1 bis zu 6 Eier in die Offnungen stellen, den Deckel aufsetzen, den Drehknopf
umdrehen und das entsprechende Programm starten (2).

1. Vorprogrammierte Kochzeit fiir weichgekochte Eier @
2. Vorprogrammierte Kochzeit fiir mittelweichgekochte Eier @
3. Vorprogrammierte Kochzeit fiir hartgekochte Eier [ )

Guter Tipp: Um das Risiko zu verringern, dass die Schale wéhrend des Kochens aufplatzt, ist die Schale vorher anzustechen. Die
Schutzkappe aus dem Messbecher abnehmen, den Messerbecher auf eine ebene Unterlage stellen, wobei die Eieranstechnadel
nach oben zeigt. Die Schale eines Roheis am stumpfen Ende mit der Anstechnadel des Messbechers einstechen (3). Die Eier mit
der angestochenen Seite nach oben in den Kocheinsatz setzen.

Automatische Beendigung der vorprogrammierten Kochzeiten

Sobald die Eier den gewiinschten Hartegrad erreicht haben, wird der eingestellte Programm automatisch beendet, der
Kochvorgang wird abgeschaltet. Es piept ein akustisches Signal fiir 2 Minuten. Den Drehknopf auf die Position OFF
drehen, um das akustische Signal auszuschalten.



Garen von Eiern mit der benutzereigenen Kochzeit

Wenn Sie Eier ohne vorprogrammierte Kochzeit garen mdchten, z.B. um bereits gekochte Eier wieder aufzuwarmen, fiillen
Sie die Kochschale mit der gewahlten Wassermenge (min. 20 ml, max. 140 ml) gemaR der Skala auf der anderen Seite
des Messbechers.

Den Drehknopf in die Position MAX bringen und die benutzereigene Kochzeit einschalten. Der Kochvorgang wird
eingeschaltet und lauft weiter, bis das gesamte Wasser in der Kochschale verdampft ist. Danach piept ein akustisches
Signal, die benutzereigene Kochzeit wird beendet. Den Drehknopf auf die Position OFF drehen, um das akustische Signal
auszuschalten.

Schnelles Abschalten beim Kochvorgang
Um das Aufwdrmen wéhrend eines laufenden Programms oder eines benutzereigenen Kochvorgangs sofort auszuschalten,
ist der Drehknopf in die Position OFF zu bringen.

Herausnehmen und Ubertragen von gekochten Eiern
Nach der Beendigung des Kochvorganges gekochte Eier zusammen mit dem Deckel und dem Kocheinsatz aus der
Kochschale herausnahmen und auf eine Unterlage stellen.

Achtung! Den Deckel mit Dampfaustrittsffnungen und den Kocheinsatz mit den frisch gekochten Eiern immer nur an
den Griffen an den Seiten aus dem Eierkocher nehmen (4). Die anderen Teile des Deckels und des Kocheinsatzes sind heifs!
Beim Abnehmen des Deckels sowie der Kochschale auf erhohte Aufmerksamkeit achten, bzw. einen Hitzeschutz, einen
Kiichenhandschuh oder einen Topflappen verwenden.

Ende des Kochvorgangs
Nach der Beendigung des Kochvorganges den Drehknopf in die Position OFF bringen. Beim langeren Nichtgebrauch den
Eierkocher vom Stromnetz trennen.

Reinigung

Um die Kalkablagerungen in der Kochschale mit der Heizplatte zu entfernen, ist die Kochschale mit einem handelsiiblichen
Reinigungsmittel mit einem Wirkstoff zur Kalkentfernung zu reinigen.

Die Gerdtebasis mit einem feuchten Geschirrtuch abwischen und abtrocknen, weder unter flieBendem Wasser noch im
Geschirrspiiler spiilen.

Den Kocheinsatz, abnehmbaren Deckel und den Messbecher mit der Kappe unter flieBendem Wasser spiilen, die Teile sind
spiilmaschinenfest.

Lagerung und Wartung
Den Eierkocher an einem trockenen Ort lagern, das Netzkabel um die Kabelaufwicklung an der Unterseite des Gerates
wickeln, den Messbecher mit der aufgesetzten Schutzkappe im Eierkocher aufbewahren (5).

Im Storfall bitte nehmen Sie keine Eingriffe in den Eierkocher vor, wenden Sie sich bitte an eine der Servicestellen
TESCOMA, die Liste finden Sie auf www.tescoma.de.
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@ Mode d'emploi

Consignes de sécurité

Ne pas laisser I'appareil en marche sans surveillance, il doit étre hors de portée des enfants. Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Ne pas raccorder le cuiseur a I'alimentation électrique si le couvercle de I'appareil est retiré, il y a un risque de blessure par
I'eau chaude ou par la vapeur.

Le cuiseur a ceufs doit étre placé sur une surface ferme et plane pendant son utilisation.

Ne pas utiliser I'appareil sur des surfaces ou a proximité d'objets susceptibles de se déformer sous I'effet de la chaleur, tels
que des objets en textile ou en plastique. Ne poser aucun objet sur I'appareil.

Si toute I'eau sévapore, ne pas en ajouter et ne pas toucher la surface chauffante, il y a un risque de brdlure.

I faut étre prudent lors de la sortie de la vapeur, il y a un risque de briilure.

Empécher les liquides d'entrer a I'intérieur de I'appareil, risque dendommagement ou de blessures.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un service autorisé pour des raisons de sécurité ; une
manipulation incorrecte peut entrainer un choc électrique.

Les personnes (y compris les enfants) aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou sans expérience ou
connaissance nécessaire peuvent utiliser cet appareil uniquement sous surveillance ou aprés qu’une personne responsable
de leur sécurité les a instruites sur I'utilisation de cet appareil.

Manipuler la pique-ceuf en métal pour percer la coquille avec précaution, risque de blessure.

Cet appareil est congu pour un usage domestique.

Paramétres techniques
Puissance : 400 W
Tension d'alimentation : AC220-240V, 50 Hz

Description
1. Couvercle amovible avec sorties de vapeur
2. Grille de cuisson pour 6 ceufs
3. Réservoir d'eau avec surface chauffante
4. Base du cuiseur
5. Espace pour ranger le cordon d'alimentation
6. Bouton de commande avec programmes
OFF 'arrét du chauffage et |a position « veille »
Qles ceufs a la coque
@ les ceufs mollets
@ les ceufs durs
MAX les ceufs préparés en mode individuel
7. Gobelet doseur d'eau avec marques
et échelle de graduation
8. Pique-ceuf pour percer la coquille
9. Capuchon de protection




Emplacement et connexion au réseau électrique

Placer le cuiseur sur une surface plane, a 'abri de la chaleur, de I'humidité et d’autres objets. Régler la commande en
position OFF et brancher le cordon d'alimentation sur un réseau de 230 V. Un signal sonore se fera entendre, le voyant
bleu de la commande s'allumera briévement.

Avant la premiére utilisation

Avant la premiére utilisation, faire I'eau dans le cuiseur bouillir une fois sans ceufs. Retirer le couvercle avec les sorties de
vapeur et la grille de cuisson et, en utilisant le gobelet doseur, verser la quantité d'eau nécessaire pour la cuisson des ceufs
ala coque Q dans le réservoir.

Mettre la grille et le couvercle en place et démarrer le programme en réglant la commande en position pour la cuisson des
ceufs 3 la coque ©. Un signal sonore se fera entendre et le chauffage s'éteindra. Aprés quelques minutes, le programme
se terminera automatiquement et un signal sonore intermittent se fera entendre. Terminer le signal sonore en réglant
la commande en position OFF.

Dosage d’eau en fonction du programme choisi
Pour préparer des ceufs avec les programmes « a la coque, mollets ou durs », remplir le gobelet doseur avec la quantité
d'eau nécessaire en fonction du programme sélectionné et la verser dans le réservoir du cuiseur (1) :

1. Programme pour les ceufs & la coque dans les limites de la marque @
2. Programme pour les ceufs mollets dans les limites de la marque @
3. Programme pour les ceufs durs dans les limites de la marque @

Avertissement : Les programmes pour les ceufs «  la coque, mollets ou durs » et les marques correspondantes sur le gobelet
doseur d'eau sont réglés pour des ceufs de poule frais de taille normale (M) ayant une température initiale des ceufs du
réfrigérateur (7 °C). Dans le cas de la préparation deeufs d’une taille différente ou d'ceufs dont la température initiale est
différente, la quantité d'eau dans le gobelet doseur doit étre [égérement adaptée selon les limites de la marque correspondante.
Par exemple, lors de la cuisson des ceufs a la température ambiante, au lieu de la température du réfrigérateur, ne remplir le
gobelet doseur que jusquau bord inférieur de la marque correspondante. Par contre, pour la cuisson des ceufs plus gros (L),
remplir le gobelet doseur jusqu‘au bord supérieur de la marque correspondante.

Préparation des ceufs avec les programmes « a la coque, mollets ou durs »
Placer la grille de cuisson sur le cuiseur, insérer 1 a 6 ceufs dans les trous de la grille, mettre le couvercle en place et
démarrer le programme correspondant en réglant la commande (2).

1. Programme pour les ceufs & la coque @
2. Programme pour les ceufs mollets @
3. Programme pour les ceufs durs o

Bonne astuce : Pour réduire le risque que la coquille des ceufs se fissure pendant la cuisson, percer la coquille d‘avance. Retirer
le capuchon du gobelet doseur et le poser sur une surface plane, la pique-ceuf orientée vers le haut. Percer la coquille de [euf
cru en frappant lextrémité plus large de Iceuf sur la pique-ceuf métallique du gobelet doseur (3). Placer Ieuf avec la coquille
percée dans le cuiseur avec lextrémité plus large percée orientée vers le haut.

Fin automatique des programmes

Lorsque le niveau de cuisson des ceufs sélectionné est atteint, le programme est automatiquement terminé et le chauffage
séteint. Un signal sonore intermittent se fera entendre pendant 2 minutes. Terminer le signal sonore en réglant la
commande en position OFF.
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Préparation des ceufs en mode individuel

Lors de la préparation des ceufs sans utiliser de programmes, p. ex. pour réchauffer des ceufs déja cuits, etc., remplir le
réservoir avec la quantité d'eau choisie (20 ml au min., 140 ml au max.) selon |'échelle située de I'autre c6té du gobelet
doseur.

Démarrer le mode de cuisson individuel en réglant la commande en position MAX. Le chauffage se met en marche
et continue jusqu'a ce que toute I'eau dans le réservoir se soit évaporée. Ensuite, un signal sonore intermittent se fera
entendre et le mode individuel se terminera automatiquement. Terminer le signal sonore en réglant la commande en
position OFF.

Arrét rapide pendant la cuisson
Pour arréter immédiatement le chauffage pendant un programme ou le mode de cuisson individuel en cours, régler
la commande en position OFF.

Retrait et transport des ceufs cuits
Lorsque la cuisson est terminée, retirer les ceufs, le couvercle et la grille du cuiseur et les transférer sur un tapis.

Attention ! Ne retirer le couvercle avec les sorties pour [évacuation de la vapeur et la grille de cuisson avec les ceufs fraichement
préparés du cuiseur quen saisissant les poignées sur les cotés (4). Les autres parties du couvercle et de la grille de cuisson sont
chaudes ! En enlevant et retirant le couvercle et la grille, étre prudent ou utiliser des moyens de protection contre la chaleur, un
gant de cuisine ou une manique.

Fin de la cuisson
Une fois la cuisson terminée, régler la commande en position OFF. Débrancher le cuiseur du réseau électrique, lorsqu'il
n'est pas utilisé pendant une longue période.

Nettoyage

Dans le cas ol une couche de calcaire apparaitrait sur le réservoir d'eau avec surface chauffante, I'éliminer avec un produit
de nettoyage courant contenant un ingrédient actif pour I€limination du calcaire.

Nettoyer la base du cuiseur avec un torchon humide et la sécher, ne pas la laver a I'eau courante ni au lave-vaisselle.
Nettoyer la grille de cuisson, le couvercle amovible et le gobelet doseur d'eau avec capuchon sous l'eau courante,
conviennent au lave-vaisselle.

Stockage et entretien
Stocker le cuiseur dans un endroit sec, avec le cordon d'alimentation enroulé dans la partie inférieure de la base, le gobelet
doseur avec le capuchon en place a l'intérieur du cuiseur (5).

En cas de panne, ne pas réparer I'appareil et s'adresser a un Centre de service de TESCOMA, le contact est disponible sur
www.tescoma.fr.
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@ Instrukcja uzytkowania

Srodki ostroznosci

Nie nalezy pozostawia¢ uruchomionego urzadzenia bez nadzoru, uruchomione urzadzenie musi pozostac poza zasiegiem
dzieci. Urzadzenie nie jest przeznaczone do zabawy.

Nie nalezy podtaczac jajowaru do sieci elektrycznej, jezeli pokrywa urzadzenie jest zdjeta, grozi oparzeniem goracg wodg
lub para.

Jajowar w trakcie uzytkowania powinien zostac umieszczony na solidnej i rownej powierzchni.

Urzadzenia nie nalezy uzywac na powierzchni lub w poblizu przedmiotow, takich jak tekstylia i przedmioty z tworzyw
sztucznych, lub w ich poblizu, grozi ich deformacja spowodowang cieptem. Na urzadzeniu nie nalezy ktas¢ zadnych
przedmiotow.

Kiedy woda wyparuje, nie nalezy dolewac nowej ani dotykac ptyty grzewczej, moze dojs¢ do oparzenia.

Nalezy zachowac ostroznos¢ w bliskosci odptywu pary, moze dojs¢ do oparzenia.

Nie nalezy dopusci¢ do wnikniecia cieczy do wnetrza urzadzenia, niebezpieczeristwo uszkodzenia lub urazu.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego, ze wzgledow bezpieczeristwa wymiane musi przeprowadzi¢ autoryzowany
serwis; w przypadku nieprofesjonalnej naprawy moze dojs¢ do porazenia pradem elektrycznym.

Osoby (takze dzieci) o obnizonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej, intelektualnej lub nieposiadajace doswiadczenia
i wiedzy moga uzywac urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub jesli zostaty pouczone o zasadach bezpiecznego
uzytkowania tego urzadzenia przez osoby odpowiedzialne za ich bezpieczeristwo.

Z metalowg igh3 do naktuwania skorupek nalezy postepowac ostroznie, niebezpieczerstwo urazu.

Urzadzenie przeznaczone do uzytku domowego.

Parametry techniczne
Moc: 400 W
Zasilanie: AC220-240V, 50 Hz

Opis
1. Zdejmowana pokrywa z otworami do odprowadzania pary
2. Misa do gotowania na 6 jajek
3. Pojemnik na wode z powierzchnia grzewcza
4. Podstawa jajowaru
5. Miejsce na przechowywanie kabla zasilajacego
6. Pokretto z requlacja programéw
OFF wyfaczenie ogrzewania i pozycji,stand by”
Q gotowanie jajek na miekko
@ gotowanie jajek na pottwardo
@ gotowanie jajek na twardo
MAX jajka przygotowywane w sposob indywidualny
7. Miarka do wody z liniami oraz skala pomiarowa
8. lgfa do naktuwania skorupek
9. Ochronne wieczko

—_—
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Umieszczenie i podtaczenie do sieci

Jajowar nalezy umiescic na réwnej powierzchni poza zasiegiem ciepta, wilgoci i innych przedmiotéw. Pokretto nalezy
ustawic na pozycji OFF, a kabel zasilajacy podtaczyc do sieci 230 V. Rozlegnie sig sygnat dZzwiekowy i zapali sie niebieska
kontrolka na pokretle.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem nalezy jedynie wygotowac urzadzenie bez wtozenia do niego jajek. Nalezy zdja¢ pokrywe
z otworami do odprowadzania pary i miske do gotowania, do pojemnika z miarkg nalac ilos¢ wody odpowiednig do
gotowania jajka na miekko Q.

Miske i pokrywe nalezy natozy¢ z powrotem i obracajac pokretfo do pozycji przygotowania jajka na mickko @
uruchomic program. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i wiaczy sie podgrzewanie. Po kilku minutach program wytaczy sie
automatycznie i rozlegnie sie przerywany sygnat dzwiekowy. Pokretto nalezy nastawic do pozycji OFF, sygnat dzwiekowy
wylaczy sie.

Dozowanie wody z wybranym programem
Do przygotowania jajek gotowanych z programami ,na migkko, péttwardo lub twardo” nalezy wla¢ do miarki potrzebng
ilos¢ wody odpowiadajaca wybranemu programowi i wla¢ ja do pojemnika jajowaru (1):

1. Program do gotowania jajek na migkko w zasiegu linii @
2. Program do gotowania jajek na péttwardo w zasiequ linii @
3. Program do gotowania jajek na twardo w zasiequ linii @

Ostrzezenie: Programy do gotowania jajek,,na miekko, péttwardo lub twardo” i odpowiadajqce im linie na miarce do wody sq
okreslone dla swiezych kurzych jajek wielkosci (M) z temperaturq wyjsciowq jajek z lodowki (7 °C). W razie przygotowywania
jajek o innej wielkosci lub jajek o innej temperaturze wyjsciowej, nalezy delikatnie zmodyfikowac ilos¢ wody w miarce
w zakresie odpowiedniej linii. Na przyktad podczas gotowania jajek o wyjsciowej temperaturze pokojowej, zamiast jajek
wyjetych prosto z lodowki, miarke nalezy napetnic tylko pod dolnq czes¢ odpowiedniej linii. Do gotowania wiekszych jajek (L)
nalezy postqpic odwrotnie i miarke napetnic az pod gérng krawedz odpowiedniej linii.

Przygotowanie jajek z programami,na migkko, péttwardo lub twardo”
Na jajowar nalezy natozy¢ mise do gotowania, do otwordw w misce wiozy¢ od 1az do 6 jajek, natozy¢ pokrywe i obracajac
pokrettem uruchomic¢ odpowiedni program (2).

1. Program do gotowania jajek na miekko @
2. Program do gotowania jajek na péttwardo @
3. Program do gotowania jajek na twardo @

Wskazowka: Aby zmniejszy¢ ryzyko pekniecia skorupki podczas gotowania, przed gotowaniem nalezy naktuc igtq skorupke

jajka. Z miarki nalezy zdjqc wieczko i postawic jq na rownej powierzchni z igtq skierowanq do gary. Skorupke surowego jajka
nalezy nakfué stukajqc szerszq stronq jajka w metalowq igte (3). Jajko z naktutq skorupkq nalezy umiesci¢ w jajowarze naktutq
szerszq stronq skierowanq ku garze.

Automatyczne zakonczenie programu

Po osiagnieciu wybranego stopnia przygotowania jaj, ustawiony program zakoniczy sie automatycznie, a podgrzewanie
wylaczy sie. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, ktdry bedzie brzmiat przez 2 minuty. Pokretto nalezy ustawi¢ w pozycji OFF,
sygnat dzwiekowy wytaczy sie.



Przygotowanie jajek w sposéb indywidualny

Aby przygotowac jajko bez uzycia konkretnego programu, np. podgrzacjuz ugotowane jajkaitp., nalezy wla¢ do pojemnika
wedtug skali na drugiej stronie miarki wybrang ilos¢ wody (min. 20 ml, maks. 140 ml).

Pokretto nalezy ustawi¢ w pozyci MAX, wiaczy sie indywidualny tryb gotowania. Podgrzewanie wiaczy sie i potrwa
do momentu, az cata woda w pojemniku odparuje. Po tym czasie rozlegnie sie sygnat, a indywidualny tryb gotowania
zakoniczy sie. Pokretto nalezy ustawic w pozycji OFF, sygnat dZzwigkowy wytaczy sie.

Szybkie wylaczanie w czasie gotowania
Aby natychmiast wytaczy¢ podgrzewanie podczas trwajacego programu lub podczas trwania indywidualnego trybu
gotowania, pokretto nalezy ustawi¢ w pozycji OFF.

Wyjmowanie i przenoszenie ugotowanych jajek
Po zakoriczeniu gotowania jajek, jajka razem z pokrywa i miska nalezy wyjac z jajowaru i przenie$ na podstawke.

Uwaga! Pokrywe z otworami do odparowania wody i mise do gotowania, ze Swiezo ugotowanymi jajkami nalezy zdjg¢
Z jajowaru zawsze jedynie przez ztapanie za uchwyty na jego bocznych stronach (4). Pozostafe czesci pokrywy i misy do
gotowania sq gorqce! Nalezy zachowac szczegding ostroznos¢ podczas zdejmowania i przenoszenia pokrywy lub uzy¢ srodkéw
ochrony termicznej, rekawicy kuchennej lub fapki.

Ukoniczenie gotowania
Po zakoriczonym gotowaniu pokretto nalezy ustawi¢ w pozycji OFF. Jesi jajowar nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas
nalezy odtaczy¢ go od sieci elektrycznej.

Czyszczenie

W przypadku, gdy w pojemniku na wode z powierzchnig grzewcza pojawi sie warstwa kamienia, nalezy usunac
ja zwyklymi srodkami czyszczacymi z aktywnym skfadnikiem do usuwania kamienia.

Podstawe nalezy czyscic wilgotna Scierka i wysuszyc. Nie nalezy my¢ pod biezaca woda oraz w zmywarce.

Miske do gotowania, zdejmowang pokrywe i miarke na wode z wieczkiem nalezy my¢ pod biezaca woda, mozna my¢
W zmywarce.

Przechowywanie i konserwacja
Jajowar nalezy przechowywa¢ w suchym miejscu z kablem zasilajacym zwinietym w dolnej czesci podstawy, miarke
z natozonym wieczkiem wewnatrz jajowaru (5).

W przypadku uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy naprawiac go samodzielnie, tylko zwrdcic sie do centrum serwisowego
TESCOMA, kontakt na www.tescoma.pl.
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@ Navod na pouiitie

Bezpecnostné pokyny

Pristroj v prevadzke nenechdvajte bez dozoru, pokial'je v prevadzke, musi byt mimo dosahu deti. Deti sa nesmii s pristrojom
hrat.

Nepripdjajte varic k privodu elektrického pridu, ak je zlozeny kryt pristroja, hrozi traz horticou vodou alebo parou.

Varic na vajcia musi byt pocas pouZivania umiestneny na pevnom a rovnom povrchu.

Pristroj nepouzivajte na povrchu alebo v blizkosti predmetov, pri ktorych hrozi deformacia teplom, ako sd textilné
a plastové predmety. Nepokladajte na pristroj ziadne predmety.

Ak voda vyvrie, neprilievajte novt a nedotykajte sa ohrievacej dosky, mohlo by dojst k obareniu.

Pocinajte si opatrne v blizkosti odvodu pary, mohlo by dojst k obareniu.

Zabranite vnuknutiu tekutin do vndtra pristroja, nebezpecenstvo poskodenia alebo tirazu.

V pripade poskodenia napéjacieho kabla musi z bezpecnostnych dévodov previest vymenu autorizovany servis; pri
neodbornej manipuldcii moze dojst k tirazu elektrickym pridom.

Osoby (vratane deti) so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti
a znalosti moZu tento spotrebic pouzivat iba v pripade, Ze je zabezpeceny dohlad alebo poucenie tykajiice sa pouZivania
tohto spotrebica zo strany osoby zodpovednej za ich bezpecnost.

S kovovym tfiom na prepichovanie Skrupin zaobchéddzajte opatrne, nebezpecenstvo trazu.

Tento pristroj je urceny na domace pouZzitie.

Technické parametre
Prikon: 400 W
Napajanie: AC220-240V, 50 Hz

Popis
1. 0dnimatelny kryt s otvormi na paru
2. Varnd miska na 6 vajec
3. Zasobnik na vodu s ohrevnou plochou
4. Zdkladna varica
5. Priestor na skladovanie privodného kabla
6. Ovladacie tlacidlo s programami
OFF vypnutie ohrevu a pozicie,,stand by”
Q vajcia varené namakko
@ vajcia varené na hnilicku
@ vajcia varené natvrdo
MAX vajcia pripravované v individualnom rezime
7.0dmerka vody s ryskami a meracou stupnicou
8.Tfn na prepichovanie Skrupin
9. Ochranné viecko
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Umiestnenie a zapojenie do siete
Vari¢ umiestnite na rovnd plochu mimo dosahu tepla, vlhkosti a inych predmetov. Ovlada¢ nastavte do polohy OFF
a privodny kdbel zapojte do siete 230 V. Ozve sa zvukovy signdl a rozsvieti sa modrd kontrolka ovlddaca.

Pred prvym pouZitim

Pred prvym pouzitim nechajte vari¢ raz prejst varom bez vlozenych vajec. Zlozte kryt s otvormi na paru a varmnu misku,
do zésobnika nalejte z odmerky mnozstvo vody pre vajcia varené namakko Q.

Misku a kryt nasadte spit a nastavenim ovladaca do polohy pre vajcia varené namakko @ program spustite. Zaznie
zvukovy signdl a zapne sa ohrev. Po niekolkych minttach sa program automaticky ukoni a ozve sa preruSovany zvukovy
signdl. Otocenim ovladaca do polohy OFF zvukovy signél vypnite.

Davkovanie vody s programami
Na pripravu vajec varenych s programami,namakko, na hnilicku alebo natvrdo” napustite do odmerky potrebné mnozstvo
vody zodpovedajtice zvolenému programu a nalejte ju do zdsobnika varica (1):

1. Program pre vajcia varené namékko v rozmedzi rysky @
2. Program pre vajcia varené na hnilitku v rozmedzi rysky @
3. Program pre vajcia varené natvrdo v rozmedzi rysky @

Upozornenie: Programy pre vajcia varené ,namdkko, na hnilicku alebo natvrdo” a im zodpovedajiice rysky na odmerke vody
st stanovené pre Cerstvé slepacie vajcia obvyklej velkosti (M) s vychodiskovou teplotou vajec z chladnicky (7 °C). Ak budete
pripravovat vajcia inej velkosti alebo vajcia s inou vychodiskovou teplotu, upravte mierne mnoZstvo vody v odmerke v rozsahu
hribky zodpovedajticej rysky. Napriklad pri vareni vajec s vychodiskovou izbovou teplotou, namiesto teploty z chladnicky,
naplrite odmerku len po spodny okraj zodpovedajticej rysky. Pri vareni vicsich vajec (L) naopak napliite odmerku az po horny
okraj zodpovedajticej rysky.

Priprava vajec s programami,namakko, na hnilicku alebo natvrdo”
Na vari¢ nasadte varni misku, do otvorov v miske vlozte 1 az 6 vajec, nasadte kryt a otoCenim ovladaca spustite
zodpovedajtici program (2).

1. Program pre vajcia varené namikko @
2. Program pre vajcia varené na hnilicku @
3. Program pre vajcia varené natvrdo ([ )

Dobry tip: Na zniZenie rizika praskania vajecné Skrupiny pocas varenia skrupinu vopred prepichnite. Z odmerky zlozte viecko
apostavte ju na rovnd plochu s tffiom smerujticim nahor. Skrupinu surového vajca prepichnite ndrazom sirsieho konca vajcana
kovovy tfii odmerky (3). Vajce s prepichnutou Skrupinou umiestnite do varica prepichnutou Sirsou stranou nahor.

Automatické ukoncenie programov
Po dosiahnuti zvoleného stupna Upravy vajec sa nastaveny program automaticky ukondi a ohrev sa vypne. Ozve sa
prerusovany signal, ktory bude zniet po dobu 2 mindt. Otocenim ovlddaca do polohy OFF zvukovy signal vypnite.

Priprava vajecv individualnom rezime

Ak si prajete pripravit vajcia bez pouZitia programov, napr. na ohriatie uz uvarenych vajec a pod., napustite do zsobnika
podla stupnice na druhej strane odmerky zvolené mnozstvo vody (min. 20 ml, max. 140 ml).

Nastavenim ovlddaca do polohy MAX zapnite individudlny varny rezim. Ohrev sa zapne a potrvd, kym sa vietka voda
v zésobniku neodpari. Potom zaznie preruSovany signal a individudiny rezim sa sém ukondi. Nastavenim ovlddaca
do polohy OFF zvukovy signal vypnite.
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Rychle vypnutie pocas varenia
Na okamzité vypnutie ohrevu pocas spusteného programu alebo pocas spusteného individudineho varného rezimu
nastavte ovladac do polohy OFF.

Vyberanie a prenasanie varenych vajec
Po ukoncent varenia vajcia spolocne s krytom a miskou z varica vyberte a preneste na podlozku.

Pozor! Kryt s otvormi na odvod pary a varni misku s Cerstvo uvarenymi vajcami skladajte z varica vZdy iba uchopenim
za tichyty na bocnych strandch (4). Ostatné Casti krytu aj varnej misky st hordice! Pri zloZeni aj odoberani krytu a misky dbajte
zvysenej opatrnosti alebo pouZite tepelné ochranné prostriedky, kuchynskt rukavicu a chiiapku.

Ukoncenie varenia
Po ukonéeni varenia nastavte ovladac do polohy OFF. Ak vari¢ dlhiu dobu nepouZzivate, odpojte ho z elektrickej siete.

Cistenie

V pripade, Ze sa na zasobniku na vodu s ohrevnou plochou objavi vrstva vodného kamena, odstrante ju beznymi Cistiacimi
prostriedkami s aktivnou zlozkou na odstranenie vodného kamenia.

Z&kladiu varica istite vihkou utierkou a osuste, neumyvajte pod tecicou vodou ani v umyvacke.

Varnii misku, odnimatelny kryt a odmerku na vodu s vieckom cistite pod tecticou vodou, sti vhodné do umyvacky.

Skladovanie a udrzba
Vari¢ skladujte na suchom mieste, s privodnym kéblom navinutym v spodnej casti zakladne, odmerku s nasadenym

vieckom vo vndtri varica (5).

V pripade poruchy pristroj sami neopravuijte, obratte sa na servisné stredisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.sk.
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@ Hasznalati Gtmutaté

Biztonsagi eldirasok

Ne hagyja feliigyelet nélkiil a hasznalatban lévd késziiléket, ha hasznalatban van, gyermekektdl tévol tartandd. Gyermekek
nem jatszhatnak a késziilékkel.

Ne csatlakoztassa a tojésfozot elektromos dram csatlakozdjahoz, ha a késziilék tokja le van véve, forrd viz vagy géz altali
balesetveszély.

Atojasf6zot a haszndlat sordn kemény, egyenes feliileten kell tartani.

Ne hasznlja a késziiléket olyan targyak kozelében vagy feliiletén, melyeknél fennéll a h6tdl torténd deformécio veszélye,
mint amilyenek a textil és méianyag térgyak. Ne helyezzen a késziilékre semmilyen tdrgyat.

Ha a viz kiforr, ne dntson hozzé Ujat, és ne érjen hozzé a fozdlaphoz, égés veszélye éll fenn.

Jarjon el dvatosan a gdzkieresztd kozelében, égés veszélye all fenn.

Gétolja meg, hogy a folyadék a készilék belsejébe keriiljon, balesetveszély és a késziilék kdrosodasanak veszélye all fenn.
A csatlakozo kabel sériilésének esetén a cserét hiztonsagi okokbdl hivatasos szerviznek kell végezni, szakszeriitlen kezelés
esetén elektromos dram dltali baleset veszélye &l fenn.

Ezt a késziiléket csokkent fizikai vagy szellemi képességd, illetve gyakorlatlan személyek (beleértve a gyerekeket is) csak
feliigyelet mellett hasznélhatjak, vagy ha a biztonsdgukért felelds személy megismertette veliik a termék hasznlati
modjat.

Banjon dvatosan a héj atsziirdsahoz sziikséges fém tiiskével, balesetveszélyes.

Ez a késziilék otthoni hasznélatra ajanlott.

Miiszaki paraméterek
Teljesitmény: 400 W
Fesziiltség: AC 220-240V, 50 Hz

Leiras
1. Levehet tok gézkieresztdkkel
2. F6z6tal 6 tojéshoz
3. Viztartaly fézéfeliilettel
4. A tojasf6zo talpa
5. Tapkabel tdroldsdra alkalmas hely
6. \lezérlégomb programokkal
OFF f6zés kikapcsolasa és,stand by helyzet
O lagy tojas
@ félkemény tojas
() kemény tojas
MAX tojds egyéni modban készitve
7. Mér6pohar jelzésekkel és mérdskalaval
8. Tiiske a héjak atsztrdsahoz
9. Véddfedél

_—g
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Elhelyezés és a halézathoz torténd csatlakoztatas
Helyezze a tojasf6z6t egyenes feliiletre melegtdl, nedvességtdl és mas térgyaktdl tavol. Allitsa a szabélyozét OFF
helyzetbe, csatlakoztassa a tapkabelt 230V-os halézatba. Hangjelzés hallatszik, és kivilagit a kék kontrollégé a szabalyozon.

Els6 hasznalat eldtt

Elsg hasznélat el6tt hagyja a tojasfozt egyszer felformi behelyezett tojasok nélkiil. Vegye le a tokot gézkieresztokkel és
afozétallal, ontson a tartalyba a mérdpohdrhdl a lagy tojasok készitéséhez sziikséges mennyiségii vizet Q.

Helyezze vissza a talat és a tokot, és a szabélyoz6 lagy tojds @ helyzetbe torténg allitdséval inditsa el a programot.
Megszélal a hangjelzés, és bekapcsol a f6zés. Néhany perc milva a program automatikusan befejezddik, és szaggatott
hangjelzés szélal meg. A szabélyozd OFF helyzetbe torténd tekerésével kikapcsolja a hangjelzést.

Vizadagolas programokkal
A lagy, félkemény vagy kemény” programokkal torténd fétt tojasok készitéséhez engedjen a mer6pohdrba a kivalasztott
programnak megfeleld mennyiségd vizet, és ontse a viztartalyba (1):

1. Lagy tojés program ) jelzéstartomanyban
2. Félkemény tojas program @ jelzéstartomanyban
3. Kemény tojds program @ jelzéstartomanyban

Figyelmeztetés: A ,Idgy, félkemény vagy kemény” fitt tojds programok és az azoknak megfeleld jelzések a mérdpohdron
a friss, szokvdnyos nagysdqu (M), hiitdszekrénybdl kivett kiinduld hémeérsékletti (7 °C) tytktojdsokhoz lettek meghatdrozva.
Ha mds nagysdqu vagy mds kiinduld hdmérsékletii tojdst készit, vdltoztassa meg enyhén a viz mennyiségét a mérépohdrban
a megfeleld jelzés vastagsdgdnak tartomdnydban. Példdul, ha a hiitdbdl kivett kiindulo hémérsékletdi tojdsok helyett
szobahémérsékletdi tojdsokat hasznd, toltse meg a mérdpoharat a megfeleld jelzés alsé széléig. A nagyobb tojdsok (L)
fazésénél épp forditva, toltse a mérdpoharat a megfeleld jelzés felsd széléig.

Tojasok készitése ,lagy, félkemény vagy kemény” programokkal
Illessze a tojasfézdre a foz6talat, helyezzen a tal nyildsaba 1-6 tojast, helyezze fel a tokot, és a szabélyozd elforgatdséval
inditsa el a megfeleld programot (2).

1. Lagy tojas program Q@
2. Félkemény tojas program @
3. Kemény tojas program @

Jo tipp: A tojdshéj fozés sordn tdrténd megrepedésének elkeriilése érdekében sziirja dt a héjat eldre. Vegye le a fedelet
a mérdpohdrral, és dllitsa egyenes feliiletre felfelé dlld tiiskével. A nyers tojds héjdt szirja dt a tojds szélesebb végének
a mérdpohdr fém tiiskéjéhez tdrténd ditésével (3). Az dtsziirt héj tojdst helyezze a tojdsfdzdbe az dtszirt, szélesebb végii
oldaldval felfelé.

A program automatikus befejezése
A kivalasztott fokozat elérése utén a bedllitott program automatikusan befejezddik, és a f6zés kikapcsol. Megszélal
a szaggatott hangjelzés, amely 2 percig jelez. A szabdlyozé OFF helyzetbe torténd tekerésével kikapcsolja a hangjelzést.

Tojasok készitése egyéni médban

Ha valamely program alkalmazésa nélkiil szeretne tojést késziteni, pl. a mér megfdtt tojasok felmelegitése és has.,
engedjen a tartdlyba a mér6pohar masik oldalan talalhato mérdskala alapjan megfelel6 mennyiségi vizet (min. 20 ml,
max. 140 ml).

Kapcsolja be az egyéni fézémadot a szabélyozd MAX helyzetbe torténd allitasaval. A fozés bekapcsol, és addig tart, mig



az bsszes viz el nem pérolog a tartalybl. Ezutdn megszolal a szaggatott hangjelzés, és az egyéni méd magatol befejezddik.
A szabalyozé OFF helyzetbe torténd éllitasaval kikapcsolja a hangjelzést.

Gyors kikapcsolas a fézés soran
Az elinditott program vagy az elinditott egyéni f6zésmdd kdzbeni azonnali kikapcsoldshoz dllitsa a szabalyozét OFF
helyzetbe.

Afott tojasok kivétele és athelyezése
Atojésok fozésének befejeztével vegye ki a tojasfdzobdl a tokot a téllal, és helyezze egy alatétre.

Vigydzat! A tokot a gdzkieresztdkkel, a fozétdllal és a frissen megfdzitt tojdsokkal mindig az oldalso fiilek megfogdsdval
vegye ki a tojdsfdzdbdl (4). A tok és a fozétdl tibbi része forré! A tok és a fozétdl kivételekor és berakdsakor jdrjon el dvatosan
vagy haszndljon hévédelmi eszkazt, konyhai kesztydit és edényfogdt.

F6zés befejezése
A fozés befejezésével dllitsa a szabdlyozot OFF helyzetbe. Ha nem hasznélja tovabb a tojasfdzdt, hiizza ki az elektromos
héldzathdl.

Tisztitas

Abban az esetben, ha a fézéfeliilettel rendelkez6 viztartalyon vizkéréteg jelenik meg, tavolitsa el hétkoznapi tisztitoszerrel,
amely a vizk eltavolitésdra alkalmas aktiv dsszetevét tartalmaz.

A késziilék talpét tisztitsa nedves torlGruhdval és széritsa meg, ne mossa folyd viz alatt, sem pedig mosogatdgéphen.
Af6z6talat, a levehetd tokot és a mérépoharat fedéllel tisztitsa folyd viz alatt, mosogatdgépben is moshatdak.

Tarolas és karbantartas
Trolja a tojasfoz6t szaraz helyen, a talp aljaba betekert tdpkabellel, a f6z6 belsejében elhelyezett mérGpohdrral,
réillesztett fedéllel (5).

Meghibasodas esetén ne javitsa a terméket, forduljon a TESCOMA Szervizkdzpontjahoz, kapcsolat a www.tescoma.hu
oldalon.
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@ Wucrpykuma no ucnonbsoBanmio

MH(prKLWIﬂ Nno TeXHUKe 6e3onacHoCTU

He octaBnaiiTe BKNoYeHHOE yCTPOCTBO 663 NPUCMOTPa; €CIN YCTPOIACTBO BKMKOUEHO, OHO JIOMKHO ObITb B HEAOCTYNHOM
ANA feTeii MecTe. [leTAM 3anpelLaeTca urpatb C yCTPOCTBOM.

He nogkniouaiiTe AliLeBapKy K 3NeKTpUUeCKOil CeTu, eCaI KPbILLKA YCTPOICTBA CHATA, CyLLIECTBYET ONACHOCTb NOMyYEeHMA
TpaBMbl ropsYeil BOZ0 Uiu napom.

flliuesapka Bo Bpema paboTbl 40MKHa ObITb pa3MeLLieHa Ha TBEp/0iA 11 POBHOIT NOBEPXHOCTY.

He ncnonb3yiite ycTpoiicTBO Ha MOBEPXHOCTI UM PAROM C NPEAMETaMU CAieNaHHBIMI 13 MaTepuanoB, NoABEPeHHbIX
ZAehopmaLyy Tennom, TaKUMI KaK TeKCTUb WN NIacTuK. He knaguTe nocTopoHHIe npeAMeTbI Ha yCTPOiCTBO.

Ecnn Boga BbIkuNUT, He JONMBaITe CBEXYH M He [OTparvBaiiTecb 40 HarpeBaTeNbHOM NAWTbI, 3T0 MOXeET NpUBeCT!
K OLLMapyBaHuIo.

ByzbTe 0CTOPOXHDI BO3/E BbIXOAA Napa, CyLLECTBYET ONACHOCTb OLUNapUBAHNA.

He ponyckaiiTe nonapaHnA %uaKoCTeli BHYTPb YCTPOVCTBA, ONACHOCTb NOBPEX/AEHINA UIN TPABMbl.

B cnyyae noBpexpeHnA LWHypa NUTaHuA ero HeobXoAMMO 3aMeHUTb B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTpe U3
006paxkeHuil 6e30nacHOCTI; NPy HenpaBUAbHOM 06paLLeHUN MOXKET MPUBECTY K NOPaXeHNI0 INEKTPUYECKUM TOKOM.
Mnya (BKniouas AeTei) C OrpaHNYeHHbIMU (U3NYECKUMM, CEHCOPHLIMW WAW YMCTBEHHbIMM CMOCOGHOCTAMMN
11 C OTCYTCTBMEM OMbITA U 3HaHWIA MOTYT UCMOb30BaTb YCTPOCTBO NOA NPUCMOTPOM ML, OTBETCTBEHHOTO 3a WX
6e30nacHoCTb, WM NOCIE 03HAKOMAEHNA C MHCTPYKLMEN N0 06paLLeHuio ¢ YCTPOICTBOM.

Cobniopalite 0CTOPOXXHOCTL MPU O6pALLEHNN C METANAMYecKol UMoii ANA NPOKanbIBaHUA CKOPNYNbl — OMACHOCTb
nonyyeHnA TpPaBMbl.

[laHHoe yCTpOiiCTBO NpefHa3HayeHo AnA AOMALLHEr0 MCNoNb30BaHMA.

TexHnuyeckue XapaKTepucTukKn
Motpe6naemasn mowHocTb: 400 Bt
WcTounuk nutanma: AC 220-240 B, 50 Iy

Onucanune
1. CbemHaA KpblLLKa C 0TBEPCTUAMM A7IA BbIXOAA Napa
2. Mucka ana Bapku 6 Au
3. Pe3epByap AnA BOAbI C HarpeBaTeNbHOi MOBEPXHOCTbI
4. OcHoBaHve AilLieBapKN
5. Mecto ans xpaHeHuA WHypa nuTaHuA
6. llepekniouarens nporpamm
OFF BbIK/t0YeH1e HarpeBaHna 1 NooXeHue «OXmaaHme»
Q iilja BMATKY
esu?lu,a B MELLoYeK
@ siiua BrpyTyio
MAX filia no MHANBIAYaNbHOMY PeXUMY NPUTOTOBNEHNA
7. MepHasa éMKoCTb AnA BOAbI € OTMETKaMI
11 U3MepuTeNbHON LLKanoi
8. Wrna ana npokanbiBaHuA cKopaynbl
9. 3alLMTHaA KpblLLKa 7 =0




Pa3meLlenue n nogknoveHue K cetn

fliiueBapky pasmecTiTe Ha POBHOW MOBEPXHOCTW BJaNM OT WCTOYHWKOB Tenna, Bnaru W ApYrvx npeameTos.
[epekniouatenb ycraHouTe B nonoxenne OFF u wHyp nutaHua nogkatounte k cetin 230 B. Pa3gactca 38yKoBoiA curHan
11 CUHWI MHAMKATOP NepekioyaTens 3acBeTUTCA.

Nepepn nepBbIM UCNoNb30BaHNEM

[lepes nepBbIM 1CNONb30BaHMeM faiiTe AilLieBapKe NPOIATY KypC 3akunaHuA 6e3 BCTaBNeHHbIX AL, CHUMUTE KPbILLKY
C OTBEPCTUAMU ANA BbIXOAA Napa W MUCKY ANA BapKu, Haneiite U3 MepHoil EMKOCTM B pe3epByap HeobXopumoe
KOANYECTBO BOJibl /1NA MIPUTOTOBNIEHUA ANL| BAMATKY Q.

YcTaHoBUTE MUCKY M KPbILIKY HAa MeCTO W YCTaHOBWUTE MepeKniuaTenb B MONOXKeHWe ANA MPUTOTOBMEHWA AW
BemATKy @ — BKAI0UUTE Nporpammy. PasfiacTca 3BYKOBOI CUTHaN U BKMIOUUTCA HarpeBanite. Yepes HECKONbKO MUHYT
nporpaMma aBTOMaTuyecku BbIKMIOUUTCA U Pa3AacTca NPepbiBUCTbIA 3BYKOBOI curHan. MoBopotom nepeknioyarensa
B nonoxeHne OFF, oTKntouwTe 3ByKOBOIA CUTHa.

llo3upoBaHue BoAbI N0 Nporpammam
[Insi NPUroTOBAIEHIA AL N0 NPOTPAMMaM «BCMATKY, B MELIOYEK, BKPYTYI0», HAMONHUTE MEpHYI0 EMKOCTb HEOBXOAMbIM
KONYeCTBOM BOAbI, KOTOPOE COOTBETCTBYET BbIGpaHHOIi Nporpamme, 1 Haneiite eé B pesepByap AiiueBapky (1):

1. Tlporpamma 1A MPUTOTOBAEHNA AL BCMATKY B ipeenax oTmeTki @
2. Tporpamma [ins NPUTOTOBNIEHUA ALY B MeloYeK B Npefenax oTMeTki @
3. Tporpamma fins NpUroToBNeHUA ANl BKpyTylo B npepenax otmetku @

Baumanue: [Ipozpammel 0715 Npu20moBsIeHUs AUY «BCMAMKY, 8 MeLLoyek, BKpymylo» U coomeemcmeyloujue um
ommemku Ha MepHol éMkocmu 0718 80061 NPEOHA3HAYeHbI OIA CBEXUX KypUHbIX AUY 06b14H020 pasmepa (M) ¢ ucxooHol
memnepamypoli auy u3 xonodunskuka (7 °C). Eciu Gydeme eomosume Aliya uHo2o pasmepa unu Aliya dpy2oli
UCX00HOU memnepamypbl, HeMHo20 ompezy/upylime Konuyecmeo 800bi 8 MepHol émkocmu 8 0uandasoHe MoaLUHbI
coomeemcmeayioujeli ommemku. Hanpumep, Ons npueomossieHus AUy ¢ UCXoOHol KoMHamHol memnepamypoti, mecmo
memnepamypbl U3 XoM00UbHUKA, HANOSHUME MepHYl0 EMKOCMb MOSbKo 00 HUXHE20 Kpas coomeemcmeytoujeli
ommemku. [lpu npuzomosnienuu Auy 6onbuwe2o pasmepa (L), Haobopom, HanoHUMe MepHyIo EMKocmb 00 BePXHE20 kpas
coomeemcmeytoujeli ommemeu.

MpuroToBneHue ANl No Nporpammam «BCMATKY, B MeLLOYEK TG0 BKPYTYIo»
Ha siieBapKy YCTaHOBUTe MUCKY ANA BApKM, BCTaBbTe B OTBEPCTUA 1—6 AWML, YCTAHOBWTE KPbILKY M MOBOPOTOM
nepeKloyaTens BKAOYUTE COOTBETCTBYHLLYIO Nporpammy (2).

1. Tlporpamma 18 NpUroToBAEHNA AL BIMATKY Q@
2. Tporpamma Ans NPUroToB/eHNs AL B MELoYex
3. Tporpamma sins npurotoneua ant skpyTyio @

Monesnolii cosem: YmoGbl CcHU3UMb pUCK PACMPECKUBAHUA AUYHOU CKOPYNbl 80 BpeMA NpU20MOBJIeHUS,
npedeapumesbHo npokoaume ckopayny. CHUMUME KpbILIKy ¢ MEPHOU EMKOCMU U NoMecmuime eé Ha pogHyo NoBepXHOCMb
uenoti 8gepx. lpokonume ckopsyny ceipoeo ALiya, yoapus 6osee WUPOKUM KOHYOM AULA 0 MeMAnauYeckyro Uiy MepHol
émkocmu (3). llomecmume Atiya 8 Aliyesapky npoKoIoMbIM WUPOKUM KOHUOM BBEpX.

ABTomatuyeckoe 3aBepLueHune nporpammbl

[ocne goctxeHns BblﬁpaHHOFO YPOBHA NPUTOTOBEHNA AuL, Bbl6paHHaﬂ nporpaMma aBToMaTyeckn 3aBepLLnTbCA,
W HarpeBaHue OTKIKYUTCA. Paspactea I'IpepblBI/I(ThII?I 3ByK0BOl7I CurHan, KOTOprI7I ﬁyﬂeT 3BYy4aTb B TeyeHue 2 MUHYT.
nOBOPOTOM nepeknyatena B nonoxeHne OFF, otkntounte SByKOBOIZ CUrHan.
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flilua no uHANBMAYaNbHOMY peXMMy NPUrOTOBNEHNA

Ecnu Bbl xoTuTe npurotoBuTb Aiiua 6e3 ncnonb3oBaHuA NporpaMm, Hanpumep, ANA Pa3orpeBa yxe NpUroToBEHHbIX
ANL 1 T.J, HANONHWTe pe3epByap BbIOPaHHbIM KONMYECTBOM BOAb! (MUH. 20 MA, Makc. 140 M) B COOTBETCTBUM €O
LUKANOI Ha Aipyroii CTOPOHE MEPHOI EMKOCTU.

YctaHoBneHnem nepekniovatena B nonoxenne MAX, BKMOuMTe WHAVBUAYANbHbIA PeXUM MPUTOTOBEHNA.
Bkniountca Harpesanue u Gynet pabotatb 710 Tex nop, Moka BcA BOAA B pe3epByape He ucnaputca. focne 31oro
Pa3aacTca npepbIBUCTbII 3BYKOBOI CUTHanN 1 MHANBMAYANbHDIA PEXUM NPUTOTOBIEHNA 3aBEPLUNTHCA. YCTaHOBNeHNEM
nepekniouatens B nonoxenue OFF, oTkntuuTe 38yK0BOI CUrHaN.

BbI(TpOG OTKJIlOYeHne BO BpeMA NPpUroToBieHna
[InA HemeZNIeHHOro BbIKMIOYEHNA HarpeBaHIA BO Bpema paboTbl Nporpammbl v Bo Bpems paboTbl MHAMBUAYaNbHOMO
pexuMa NpUroToBAEHN, YCTaHOBUTe NepeKioyaTteNb B nonoxekue OFF.

3BneueHue 1 TPaHCNOPTUPOBKA NPUTOTOBNIEHHDIX AL,
Mocne 3aBepLUEHNA NPpUroToBNEHNA AUL, U3BNEKUTE UX BMeCTE C KprLIJKOVI 1 MICKOI Ana Bapku u nepemectute Ha
MOACTABKY.

BHumanue! Kpbitiky ¢ omeepcmusmu 018 8618000 Napa U MUCKY OIS 8ApKU O (BexXec8apeHHbIMU Aliyamu 8cez0a
CHuMatime c AiiyesapKu 8346 3a py4ku no Gokam (4). OcmanbHele Yacmu KpbILUKU U MUCKU 018 8apKu 2opayue! bydeme
04eHb 0CMOPOXHbI NPU CHUMAHUU U U36/1eYeHUU KPIWKU U MUCKU, WU UCNoNb3y(ime mensiogsle 3aujumHble (pedcmada,
KYXOHHYI PyKagUUy Uu npuxeamxy.

3aBepLueHune NpUroToBneHUs
Mlocne 3aBeplueHus MpUrOTOBNIEHMA, YCTaHOBUTe Nepekniouatens B nonoxenue OFF. Ecnu ponroe Bpema He
nonb3yeTecb ANLLEBAPKON, OTKIOUUTE €& 0T dNeKTPUYECKON CeTU.

Yxop

B CNly4ae, et Ha NOBEPXHOCTW pe3epByapa AN BoAbl C Hal’p8BaT9ﬂbHOl7I NOBEPXHOCTHI0 06pa3yem1 cnoi Hakunu,
yCTpaHuTe ee ¢ MOMOLLbIO 06bluHOTO MOIOLLEro CpescTBa C aKTUBHbIM KOMMOHEHTOM AJ1A YCTPAHEHNA HaKNW.
OcHoBaHue ﬂl7ILLEBapKI/1 npotpute BNAMHOI TKaHbIO 1 BbICYLUINTE, HE MoliTe noa ﬂpOTOqHOVI BO,ElOVI unnB ﬂOC)’J]OMOEqHOVI
MallnHe.

Mucky Ana BapKky, CbeMHYI0 KPbILLKY 1 MEPHYI0 EMKOCTb C KPbILUKOA MOITe M0A NPOTOYHON BOZOM, UX MOXHO MbITb
B ﬂO(W.'lOMOEHHOI?I MalunHe.

06cnyxuBaHNe U XpaHeHUe
XpaHI/ITeﬂVILleBapKy B CyXOM MeCTe, HAaMOTaB LLIHYP NUTAHKA Ha HUXKHIOK YaCTb 0CHOBAHWA, MEPHYI0 EMKOCTb C KprLIJKOI7I
BHYTPY AileBapkn (5).

B cnyuae HeucnpaBHOCTH He mogBepraiite Npubop CamMoCTOATENbHOMY PEMOHTY, 00paTUTeCh B CEPBHUCHDIN LEHTP
TESCOMA, KOHTaKTbI Ha CaiiTe www.tescomarussia.ru.


https://www.tescomarussia.ru/

@ Iucrpykuis ana kopucrysaya

IHCTpyKUii 3 TeXHikK 6e3nekn

He 3anuwaiite BBIMKHeHWi npuctpiii 6e3 HarnAzy; AKLO NPUCTPIil BBIMKHEHWA, BiH Ma€ 6yTin B Micui, HeoCTynHOMY
Ana piteid. Jitam 3a60poHAETbCA rPaTUCA 3 NPUCTPOEM.

He nigkntovaiite silieBapky [0 eneKTpUuHol Mepexi, AKLLO KpULLKa 3HATa, icHye Hebe3neka oTpuMaTil TpaBMI rapAayot
BOZ0t0 260 napoto.

flliuesapka nig yac po6oTn mae byTn po3milieHa Ha TBEpAl Ta PiBHiii NOBEpXHI.

He BUKopucToByiiTe NpucTpiil Ha noBepxHi abo nopsAA 3 npeameTamu 3pobneHrmMu 3 Matepianis, CxunbHuX 4o AehopmaLlii
Tensom, TaKuMu AK TeKCTb abo nnacTuk. He Knaaitb CTOPOHHI NpeAMeTy Ha MpUCTPili.

flkwo Boga BUKMNUTL He JOAMBaiiTe (BiXy Ta He AOTOpKaiATeCb [0 HarpiBabHOi MAMTM, Le MOXe Mpu3Becti
J0 OLUNapIOBAHHA.

Byzbre obepexHi 6inA BuXogy napu, icHye Hebesneka oLLnapioBaHHsA.

He ponyckaiiTe noTpannAHHA piavH BcepeanHy NpUCTPOIo, icHye Hebe3neka NoLWKoAMXeHHs abo TpaBmy.

Y BUNAAKY MOLIKOMRKEHHA LIHYpa KMBNEHHA /Oro HeobXiAHO 3aMiHWTA B aBTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTP
3 MipKyBaHb 6e3neku; Npu HenpasubHOMY NOBOZXEHHI MOXe NPU3BECTH A0 YPAKEHHA eNeKTPUYHNM CTPYMOM.
Ocobu (BKNt0Yaloun Aiteit) 3 00MeXeRUMI Gi3MYHUMU, CBHCOPHUMI YA PO3YMOBIMIN MOXAMBOCTAMM ab0 BiACYTHICTIO
JLOCBifly Ta 3HaHb, MOBUHHI KOPUCTYBATUCA MPUNAZOM JNLLIE 33 YMOBM, L0 M 6yN0 Ha;aHO HATNAA UM HCTPYKLT o0
BMKOPUCTaHHA Npunaay 0co60to BiANOBIAaNbHOI 32 iXHI0 6e3neky.

Byabre obepexHi nig yac MOBOMKEHHA 3 MeTaneBolo roNKow ANA NPOKOMIOBAHHA LWKapanynu — icHye Hebe3neka
OTPUMaHHA TPaBMU.

[NlaHnit npunan npu3HayeHnii AnNA OMALIHBOTO KOPUCTYBAHHA.

TexHiuHi napametpu
CnoxuBaHHA eHeprii: 400 B
Ihxepeno xunenna: AC220-240B, 50 [y

Onuc
1. 3HiMHa KpuLUKa 3 0TBOPaMM ANA BUXOAY Naph
2. Mucka ans BapiHHA 6 A€Ub
3. Pe3epByap A4ns BoAu 3 HarpiBanbHOI0 NOBEPXHEI0
4. OcHoBa AliLeBapKy
5. Micue ana 36epiraHHA LUHypa XUBNEHHA
6. lNepemukay nporpam
OFF BigK0YeHHA HarpiBaHHA Ta MONOXEHHA «QYiKyBaHHS»
Q silua BamATKy
GHVIL[H ¥ MiLLleyok
@ siiua kpyTo
MAX a2l N0 iHAVBIAYanbHOMY PeXUMY NPUTOTYBAHHSA
7. MipHa emHiCTb ANA BOAN 3 BigMiTKamu
Ta BIMiPI0BANIbHOK LLIKANIOH
8. Tonka AnA NpoKoNoBaHHsA LLKapanynu

9. 3axucHa Kpuwwka 7 -9 w
=
| =
8 !
9
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Po3milLeHHs Ta nigKNioYeHHA 10 Mepexi

fliiueBapKy po3MICTiTb Ha PiBHiil NoBepXHi nopani Bif Akepen Tenna, BOAOTA Ta iHWMX NpeAmeTiB. lepemukay
BCTaHOBITb y nonoxexHa OFF Ta WHyp XuBAeHHA nigkniouitb 1o mepexi 230 B. MponyHae 3ByKOBWiA CUrHan Ta Cuii
iHAVKaTOp NepemuKaya 3acBiTUTbCA.

Mepepn nepwum BUKOPUCTAHHAM

llepen neplim BMKOPUCTAHHAM JaiiTe AliLeBapLi NpoiT KYpC 3aKnaHHA 6e3 BCTaBNEHMX A€Lb. 3HIMITb KpULLKY
3 0TBOpaMY ANA BUX0MY Napy Ta MUCKY ANA BaPIHHA, HaNNiiTe 3 MipHOT €MHOCTI 10 pe3epByapy HeobXiaHy KinbkicTb
BOAM ANIA NPUrOTYBaHHA Aellb BaMATKY Q.

BCTaHOBITb MUCKY Ta KPULLIKY Ha MiCLie | BCTaHOBITb MepeMilkay B MONIOKeHHA MPUToTyBaHHA A€lb BCMATKY @ —
BBIMKHiTb nporpamy. lponiyHa€e 3BYKOBMIA CMTHaN Ta BBIMKHETbCA HarpiBaHHsA. Yepes fekinbka XBUAMH Mporpama
aBTOMATVYHO BUMKHETbCA Ta NPOJyHa€ NepepuBYaCTUiA 3BYKOBYIA cvirHan. [loopoTom nepemukaya y nonoxenxs OFF,
BUMKHITb 3BYKOBUIA CUTHA.

[lo3yBaHHA BoAM 3a Nporpamamu
[lns npuroTyBaHHs A€Lb 3a NIPOrpaMamu «BCMATKY, Y MiLLIEYOK, KPYT0», HANOBHITb MipHY EMHiCTb HEOOXiAHOM KinbKicTio
BOAIV, AIKa BiANoBiZae 06paHiil nporpami, Ta Hanuiite i y pe3epByap Aiiiesapki (1):

1. Tporpama fins NPUTOTYBaHHA AELlb BCMATKY B Mexax BiaMiTkn @
2. llporpama AnA NpuroTyBaHHA A€Lb Y MiLLIeYoK B Mexax BiAMITKH @
3. Tporpama 1A NPUroTyBaHHA Aeljb kpyTo B Mexax Biamitkn @

Yeaza: [pozpamu 0na npuzomyeaxHa Aeyb «8CMAMKY, y Millieyok, Kpymo» ma siomimku, ki im 8ionogioaome Ha
MIpHili €mHocmi 018 800U, NPU3HAYeHI A CBIXUX KypAYUX A€Yb 38uYaliHoz0 po3mipy (M) 3 8uxioHow memnepamyporo
3 xonoouneHuka (7 °C). fAkwo Gydeme 20mysamu AlYA iHWo20 po3mipy abo iHwoi 8uxioHoi memnepamypu, mpoxu
gidpezyntolime Kinbkicme 800u 8 MipHili eMHocmi y diana3owi 8ionogioHoi eiomimku. Hanpuknad, ong npuzomyeaxHs
A€Yb 3 BUXIOHOK KIMHAMHOK MemMnepamypolo, 3amicme memnepamypu 3 XoN00UbHUKA, HANOBHIMb EMHICMb MiNbkU
00 HUXHBO20 Kpato 8i0noioHoi siomimku. [Tpu npueomysanHi Aeye 6inbwozo posmipy (L), Hagnaku, HanosHimb MipHy
EMHicmb 00 8epxHBb020 KPato 8iON0BIOHOT 6ioMImKU.

MpuroTyBaHHA A€Lb 3a Nporpamamm «BCMATKY, Y Milleyok abo KpyTo»
Ha m?lueBapKy BCTaHOBITb MUCKy ana BapiHHﬂ, B(TaBTE B OTBOPYU 1-6 A€Lb, BCTAHOBITb KpULLKY Ta noBOpoTOM
nepemuKaya BKMIYITh BiAMOBIAHY nporpamy (2).

1. Tporpama fins NPUTOTYBaHHS AiElib BAMATKY @
2. [Iporpama st NPUroTYBaHHA A€Lb Y MiLLeYoK (=]
3. Mporpama fns npuroTyBanHs sty kpyto @

Tapxa nopada: LLjo6 3Hu3umu pu3uk po3mpicky8anHs A€4HOT WKApanynu nio 4ac npuzomyeaHHs, nonepeorbo NpoKoimb
wKapanyny. 3Himime Kkpuwky 3 mipHoi eMHocmi ma nomicmime i Ha pigHy nosepxHio 20/iKolo 820py. [Ipokonime
LiKkapanyny cupozo AUy, 8dapuswiu Ginbuw WupoKkuM KiHyem AUys 06 memanesy 207Ky MipHoi emHocmi (3). [lomicmime
AliyA 6 Aliyesapky npokosOMUM WUPOKUM KiHYeM 820py.

ABTOMaTHyYHe 3aBepLUEHHA NPorpam

MNicnA gocArHeHHA 06paHoro piBHA NPUrOTYBaHHA A€Lb, 06paHa Nporpama aBTOMATUYHO 3aBePLUMTLCA, HArpiBaHHA
BUMKHeTbCA. [IponyHae nepepuBuacTuit 3ByKOBWIA CUrHan, AKWiA Gyne nyHatyt BMPoJoBX 2 XBUMUH. [MoBOPOTOM
nepemuKkaya y nonoxexna OFF, BAMKHITb 3ByKOBWil curHa.



flilua no inguBigyanbHOMY peXxumy NpuroTyBaHHA

flKwo Bu xouete npuroTyBaty AliuA 6e3 BUKOPUCTaHHA Nporpam, HaNpUKNaZ, ANA po3irpiBaHHA BXe NPUrOTOBNEHNX
A€Lb TOLLL0, HAMOBHITL pe3epByap 06paHok KinbKicTio Boau (MiH. 20 M, Makc. 140 Mn) BiANOBIAHO [0 WKanK Ha iHLWii
CTOPOHi MipHOT EMHOCTI.

BcTaHoBneHHAM nepemukaua B nonoxeHHa MAX, BBIMKHITb iHAMBIAYaNbHUIA PeXUM NPUrOTYBaHHA. BBiMKHETbCA
HarpiBaHHa i Gyze mpauloBaTu JO TWX Mip, MOKM BCA Boja y pe3epByapi He Bunaputbca. llicna uporo nponyHae
nepepuBYacTUii 3BYKOBUIA CTHaN Ta iHAVBIAYaNbHUIl PeXIM NPUrOTYBaHHA 3aBepLuMTbeA. [loBopoTom Nepemukaua
y nonoxeHHA OFF, BUMKHITb 3ByKOBUI CUrHan.

lIJBum(e BUMUKAHHA nin Yac NpUroTyBaHHA
[InA HeraiiHoro BMMKHEHHA HarpiBaHHA Mg yac poboTu nporpamu abo iHAMBIZYanbHOr0 PEeXuUMy MpUroTYBaHHS,
BCTaHOBITb Nepemukay y nonoxenHa OFF.

BuiimaHHA i TpaHCNOPTYBaHHA NPUTOTOBAHUX AELb
Micna 3aBeplueHHA NPUroTyBaHHA A€Lb, BUIMITb iX Pa3oM 3 KPULLKOK Ta MICKOK ANA BapiHHA Ta NepemicTiTb Ha
nifCTaBky.

Ysaza! Kpuwky 3 omeopamu 054 8ideody napu ma Mucky 18 8apiHHA 3 C8ix038apeHHUMU ALTYUAMU 3a8X0uU 3HiMatime
3 Aliyesapku 83a6WU 3a pydku no 6oKax (4). IHwi yacmuHu Kpuwku ma Mucku 0ng eapinxa 2apayi! byoeme o6epexHi
npu 3HIMAHHI Ma BUUMAHHI KpUWKU Ma MUCKu, a6o 8UKOpUCMosyLime menJiosi 3axucHi 3acobu, KyXoHHy pykaguyky abo
npuxeamy.

3aBeplueHHA NPUroTyBaHHA
Lllo6 3aBepluMT NPUrOTYBAHHA, BCTHOBITL Nepemukay y nonoxeHna OFF. flKiio He BuKopucToByeTe AliLeBapKy
JOBTIN Yac, BIAKNKOYITH ii Bi eNeKTPUYHOT Mepexi.

OunwyeHHs

Y BUNaaKy, AKLL0 Ha NOBEPXHi pe3epByapa AnA BOAM 3 HarpiBaNbHOI NOBEPXHEI0 YTBOPUTLCA LLAP HaKUNY, yCyHbTe 1ioro
32 J0NOMOT0I0 3BI1YAIAHOTO MUKOYOT0 3aC06Y 3 aKTUBHIIM KOMMOHEHTOM JNA YCYHEHHA HaKuny.

OcHoBy AliLieBapKy NPOTPITb BONOTOK TaHUIPKOK | BUCYLLiTb, HE MUiiTe Mif NPOTOYHOI0 BOZOI0 UM B MOCYAOMUIAHIi
MaLLVHi.

Mucky Ana BapiHHa, 3HIMHY KPULLKY Ta MipHY €MHICTb 3 KPULLKOIO MUIATe Nid NPOTOYHO0 BOAOI0, BOHY MiAX0AATb ANA
MOCYAOMMIIHOI MaLLUHY.

36epiraHHa Ta 06¢nyroByBaHHA
36epiraiite AfiLeBapKy B CyXOMy MiCLij, HAMOTABLLW LUHYP WBMEHHA HA HIDKHIO YaCTUHY OCHOBW, MiPHY EMHICTb
3 KpULLKOK BCepeAuHi AileBapkn (5).

Y pasi HeCpaBHOCTi He PeMOHTYiiTe NPUCTPIil CAMOCTIIHO, 3BepHiTbCA y cepBichuil ieHTp TESCOMA, KoHTaKTH Ha caiiTi
www.tescoma.ua.
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