Robot de bucatarie multifunctional
Tefal Click and Cook FE506130

Descrierea aparatului

A Componentele capacului

A1 Cupa de masurare

A2 Capac

A3 Partea inferioara a capacului
A4 Sigiliu

B Componentele bolului
B1 Atasamentul lamei
B2 Garnitura

B3 Buton de deblocare
B4 Inel de blocare

BS Bol din otel inoxidabil

C Baza unitatii motorului

C1 Baza

C2 Ecran

C2.1 Banner care afiseaza setarile retetei in curs de realizare
C2.2 Comutator tactil pentru temperatura

C2.3 Comutator tactil pentru viteza

C2.4 Comutator tactil de selectare a timpului



C2.5 Butonul de impulsuri
C2.6 Butonul de oprire

C2.7 Butonul de pornire/oprire
C2.8 Programe automate
C2.9 Pagina principala (Home Page)
C2.10 Cautare

C2.11 Favorite

C2.12 Mod manual

C2.13 Céantar

C2.14 Setari

C3 Butonul Start/Stop

C4 Scala

C5 Comutator Start/Stop (0/1)
D Accesorii

D1 Atasament - mixer

D2 Cos de aburi intern

D3 Atasament - tel

D4 Spatula




INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

- zone de depozitare de alimente pentru personal in magazine, birouri si alte medii

de lucru.
- utilizare de catre angajati in magazine, birouri si alte medii profesionale.

- in ferme.
- utilizarea de catre oaspetii din hoteluri, moteluri si alte medii rezidentiale.

- in cazari de tipul bed & breakfast.

AVERTISMENT: Aparatul degaja aburi care pot provoca arsuri.
e Manevrati capacul cu grija de manere sau de celalalt suport (folosind manusi

sau protectie pentru oale fierbinti).



AVERTISMENT: Aparatul degaja aburi care pot provoca arsuri

Nu folositi aparatul daca garnitura nu este pozitionata corect pe partea
inferioara a capacului si/sau daca partea inferioara a capacului nu este
pozitionata corect pe capac. Aparatul trebuie sa functioneze cu capacul
introdus in deschiderea capacului (cu exceptia cazului in care exista
instructiuni specifice pentru o reteta).

e Dupa utilizarea aparatului in modul de gatit, scoateti cupa de masurare pentru
a lasa aburul sa iasa si asteptati ca acesta sa se disperseze inainte de a
deschide capacul.

AVERTISMENT: Pot aparea raniri daca aparatul este utilizat incorect.

Aveti grija la marginile ascutite ale lamelor (B1) atunci cand le curatati si cand goliti
vasul - acestea sunt extrem de ascutite. Aveti grija cand turnati lichid fierbinte in bol;
acesta poate fi eliberat din aparat din cauza fierberii bruste.

AVERTISMENT: Aveti grija cand manevrati aparatul (curatare, umplere si turnare):
asigurati-va ca nu se varsa niciun lichid pe conectori.

AVERTISMENT: Suprafata elementului de incalzire retine caldura reziduala dupa
utilizare. Asigurati-va ca atingeti doar manerul bolului si cupa de masurare in timpul
incalzirii si pana la racirea completa a acestuia.

Consultati manualul de instructiuni pentru a seta vitezele si timpii de functionare
pentru fiecare accesoriu si pentru fiecare program. Consultati manualul de
instructiuni pentru detalii privind asamblarea si montarea accesoriilor pe aparat.
Consultati manualul de instructiuni pentru detalii privind curatarea si intretinerea
aparatului. Urmati intotdeauna instructiunile de curatare atunci cand curatati aparatul

Scoateti aparatul din priza.

Nu curatati aparatul atunci cand acesta este fierbinte.

Se curata cu o carpa sau un burete umed.

Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau sub jetul de apa.

Conexiune electrica

Aparatul trebuie sa fie conectat la o priza electrica cu impamantare.

Aparatul este proiectat sa functioneze numai cu curent alternativ. Verificati
daca tensiunea de retea (voltajul) corespunde tensiunii indicate pe placuta de
identificare a aparatului.

Orice eroare de conectare anuleaza garantia.

Nu trageti de cablu pentru a deconecta aparatul de la priza.



Nu asezati aparatul sau cablul de alimentare in apropierea sau in contact cu
partile conductoare de caldura ale aparatului, in apropierea unei surse de
caldura sau pe o margine ascutita.

Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare daca il l1asati
nesupravegheat si inainte de asamblare, dezasamblare si curatare.

Nu lasati cablul de alimentare la indemana copiilor si nu-I Iasati in apropierea
sau Tn contact cu partile fierbinti ale aparatului, Tn apropierea unei surse de
caldura sau pe un unghi ascultit.

Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare sau stecherul in lichid.

Utilizarea incorecta

Nu utilizati aparatul daca nu functioneaza corect sau daca este deteriorat.
Trimiteti-l la reparat la un centru de service autorizat (consultati lista din
manualul de service).

Nu atingeti capacul pana cand aparatul nu se opreste complet (tasta de
oprire); asteptati pana cand alimentele pe care le amestecati nu se mai misca
inainte de a scoate bolul din baza.

Numai Tn modul de incalzire, nu folositi niciodata bolul fara ingrediente sau
numai cu produse uscate.

Intotdeauna adaugati mai intai ingredientele solide in bol inainte de a adauga
ingredientele lichide (a se vedea Fig. 8), nu depasiti marcajul ,MAX" din
interiorul bolului (a se vedea Fig. 8). Daca bolul este prea plin, apa clocotita
se poate varsa.

Nota: Tn timpul programului de gétit cu aburi, asigurati-va ca adaugati 0,7 litri
de apa (a se vedea Fig. 5.1-5.2).

Nu introduceti degetele sau alte obiecte in bol in timp ce aparatul este in
functiune.

Nu folositi bolul ca recipient de conservare, congelare, sterilizare.

Asezati aparatul pe o suprafata stabila, rezistenta la caldura, curata si uscata.
Nu asezati aparatul in apropierea unui perete sau a unui dulap, deoarece
aburul produs poate provoca daune.

Nu asezati aparatul in apropierea unei surse de caldura care este in functiune
(plita, aparat electrocasnic etc.).

Nu acoperiti capacul cu o carpa sau un alt obiect si nu incercati sa astupati
deschiderea capacului - folositi intotdeauna cupa de masurare.

Nu permiteti ca parul, esarfa, cravata etc. sa atarne deasupra bolului in timp
ce aparatul este in functiune.

Nu introduceti accesoriile in cuptorul cu microunde.

Nu utilizati aparatul in aer liber.

Nu depasiti cantitatea maxima indicata in instructiuni.

Curatati aparatul numai dupa ce s-a racit.



e Nu introduceti niciodata bolul in congelator pentru a se raci - folositi
intotdeauna frigiderul.

NUMAI PENTRU PIETELE NON-EUROPENE
e Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu o lipsa de experienta
sau de cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate
sau primesc instructiuni prealabile cu privire la utilizarea in siguranta a
aparatului de catre o persoana responsabila pentru siguranta lor.
e Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

NUMAI PENTRU PIETELE EUROPENE:

e Numai la incalzire: Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani sau
mai mult, cu conditia ca acestia sa fie supravegheati sau sa fi primit
instructiuni privind modul de utilizare a aparatului in deplina siguranta si sa
inteleaga pe deplin pericolele legate de aparat. Curatarea si intretinerea
aparatului nu trebuie efectuate de copii fara supraveghere, cu exceptia
cazului in care acestia au varsta de 8 ani sau mai mult si se afla sub
supravegherea unui adult.

e (Cand folositi mixerul sau blenderul: Acest aparat nu trebuie utilizat de copii.
Tineti aparatul si cablul acestuia departe de indeméana copiilor.

e Atunci cand incalziti numai: Tineti aparatul si cablul acestuia departe de raza
de actiune a copiilor cu varsta sub 8 ani. - Copiii nu trebuie sa foloseasca
aparatul ca jucarie.

e Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau a caror experienta sau cunostinte nu sunt suficiente, cu
conditia ca acestea sa fie supravegheate sau sa fi primit instructiuni pentru a
utiliza aparatul in siguranta si sa inteleaga pericolele posibile.

SERVICII POST-VANZARE

e Pentru siguranta dumneavoastra, nu utilizati alte accesorii sau piese de
schimb decéat cele furnizate de centrele de service post-vanzare autorizate.

e Orice alta operatiune in afara de curatare sau intretinere de rutina trebuie
efectuata de un centru de service autorizat.

e Consultati tabelul ,Ce trebuie sa faceti daca aparatul nu functioneaza" de la
sfarsitul manualului de instructiuni.

GATIREA ALIMENTELOR

Pentru a va asigura ca toate ingredientele sunt bine gatite si pentru a preveni
contaminarea bacteriana, trebuie sa respectati timpii si temperaturile minime in
functie de aliment:



e pentru a asigura pasteurizarea carnii de vita, de porc si de pasare: atingeti
75°C timp de cel putin doua minute in centrul produsului alimentar.

e pentru a va asigura ca ouale si produsele pe baza de oua sunt pasteurizate:
atingeti 75°C timp de cel putin doua minute in centrul produsului alimentar.

e pentru a va asigura ca legumele sunt pasteurizate: atingeti 65°C timp de cel
putin doua minute in centrul produsului alimentar.

e pentru a va asigura ca pestele si fructele de mare sunt pasteurizate: atingeti
65°C timp de cel putin doua minute Tn centrul produsului alimentar.

Atentie: Persoanele sensibile, cum ar fi femeile insarcinate, copiii mici, persoanele
in varsta si cele cu un sistem imunitar compromis trebuie sa tina cont de faptul ca
este posibil ca unele retete sa nu gateasca ingredientele suficient de mult pentru a
eradica toate riscurile pentru sanatate cauzate de bacterii.

DATE TEHNICE PENTRU APARAT
Putere: motor de 500 W + incalzire de 1000 W
Interval de temperatura: 30°C pana la 120°C
Reglabil cu 5°C.

Intervalul de timp de functionare: pana la 2 ore
Numar de viteze: 12 viteze + impuls

PENTRU A iINCEPE

inainte de a utiliza pentru prima daté: Cititi cu atentie acest manual de instructiuni.
Acesta contine cateva sfaturi pentru a profita la maximum de aparatul dvs.:
pregatirea tocanitelor, a supelor, a mancarurilor la aburi, a deserturilor si a sosurilor,
precum si cantarirea ingredientelor. Pastrati-| pentru a va putea referi la el mai tarziu.
Producatorul nu isi asuma nicio raspundere Tn cazul unei utilizari care nu respecta
instructiunile.

Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele si autocolantele de pe produs.
Curatati diferitele piese in apa cu sapun (detergent): ansamblul capacului, ansamblul
bolului si accesoriile. (Consultati sectiunea CURATARE din acest manual de
instructiuni).

Atentie: baza nu trebuie sa fie scufundata in apa.

Inceperea utilizarii aparatuluii:

Aparatul are un cablu de alimentare. Conectati cablul de alimentare la priza
principala si apasati butonul (C5) din partea inferioara dreapta a bazei. (a se vedea
Fig. 6)

Setarea bolului si a accesoriilor:

Scoateti bolul de pe baza aparatului ludnd manerul intr-o mana si apasand butonul
de deblocare (B3). Puteti folosi cealaltd mana pentru a va ajuta sa ridicati bolul (a se



vedea Fig. 11). Deschideti capacul. Daca este necesar, asezati accesoriul ales pe
lamé&. Adaugati ingredientele. inchideti capacul.

Folositi manerul pentru a aseza bolul inapoi pe baza aparatului, apoi porniti
programul dorit. Pentru a utiliza cosul de aburi intern sau extern, umpleti mai intai
vasul cu apa pana la marcajul de aburi (a se vedea Fig. 5.1-5.2).

Atentie: nu deplasati niciodata bolul cu ajutorul ménerului capacului, ci folositi
intotdeauna méanerul bolului pentru a-l transporta (a se vedea Fig. 19.1 - 19.2).

Montarea componentelor capacului: Capacul produsului are trei parti: capacul,
partea inferioara a capacului si garnitura etansa. Aceste trei parti sunt livrate
asamblate. Aceste trei parti pot fi demontate pentru a facilita curatarea capacului (a
se vedea figurile 13 si 14).

Retineti ca nu puteti debloca capacul atunci cand bolul se afla pe baza. Pentru a
deschide capacul, trebuie sa scoateti bolul de pe baza.

Capacul trebuie pus in pozitie numai daca garnitura de etansare se afla in pozitia
corecta (a se vedea Fig. 9.1) pe partea inferioara a capacului si daca partea
inferioara a capacului este atasata la capac (a se vedea Fig. 16-17).

PORNIREA APARATULUI

Aparatul va porni numai daca bolul este instalat corect pe baza si daca capacul este
instalat corect pe bol. Daca bolul nu este instalat corect pe baza, se va afisa codul
de eroare E3. Atunci cand manevrati bolul in timpul unei retete, scoateti bolul de pe
baza luand manerul cu o mana. Daca bolul este plin, asezati cealalta mana pe zona
de prindere de pe partea din spate a capacului pentru a usura operatiunea. (a se
vedea Fig. 11).

Porniti Click&Cook cu ajutorul comutatorului 0/ (a se vedea Fig. 6), apoi consultati
sectiunea ,Ghidul utilizatorului” din setari.

Faceti un tur ghidat pentru a vedea cum sa utilizati aparatul Click&Cook.

Aceste accesorii dispun, de asemenea, de zone de prindere pentru a le face mai
usor de utilizat in timpul pregatirii retetelor.

Nu depasiti niciodata nivelul MAX (2 L) marcat pe bol.

Pentru preparatele lichide, va recomandam sa nu depasiti nivelul (1,5 L) indicat pe
vas.

Pentru prepararea la aburi, va recomandam sa respectati nivelul de (700 ml) indicat
pe bol si sa folositi programul de aburi mari sau de aburi mici, in functie de cosul pe
care il utilizati.



Program max. Timp Greutate max. | Temperat
max. ura°C
Lama | Taiere/Mixare |[Amestecarea Supa 10 2 min. 2L 100 °C
supelor
Mixarea Simbol ora 10 20 sec. 1,2 kg -
piureurilor de Si
fructe termometr
u

Mixarea 12 2 min. 2L -
smoothie-uril
or
Tocarea 6 10 sec. 500¢ -
cepei
Tocarea 12 15 sec. 500¢ -
carnii

Framantare/ |Tocarea 12 10 sec. 500¢ -
pestelui

Macinare

Framantarea | Brioche 3 12 min. 600 g (300 g -
aluatului  de faina)
brioche
Framéantarea Paine 4 3 min. 800 g (500 g -
aluatului  de faina)
paine
Framantarea Paine 4 3 min. 750 g (400 g -
aluatului  de faina)

patiserie cu
crusta scurta,
aluat de
biscuiti




Vafe, clatite| Prajitura 5 2 min. 1,2 kg -
si prajituri 30 sec.
Zdrobirea Simbol ora | "impuls | 5x6 [ 10 piese (250 g) -
ghetii Si uri" sec.
termometr
Tocarea u 12 30 sec. 500 g -
nucilor
Tel Emulsionare/ |Oua batute 4 4 min. | 5 albusuri de ou -
amestecare
Sos Sos 1 13 min. 1L 90 °C
(Béchamel)
Maioneza 4 2 min. 0,5L -
Frisca Simbol 4 6 min. 0,4L -
ora si
Piure de | termome 4 1 min. 1L -
cartofi tru
Mixer Mixare Saute/stir fry 1 5 min. 300 g 120 °C
Tocanite Tocana 0 2 hrs 2L 100 °C
Risotto Risotto 1 21 min. 1,4 kg 95 °C
Cos Gatitul la abur - 5to 60 800 g 100 °C
de [Intern aburi scazut min.
aburi
Gatitul la | abur mare 5to 60 1,2 kg 120 °C
Extern aburi min.




FOLOSIREA APARATULUI

Click&Cook este un procesor de alimente pentru acasa care va ajuta sa faceti din
fiecare masa un succes. Acesta ofera sute de retete gratuite, disponibile in doar
cateva atingeri. Cu ajutorul ecranului touch screen intuitiv si interactiv, va permite sa
preparati o gama larga de méancaruri in cel mai scurt timp.

Click&Cook se ocupa de pregatirea, amestecarea si gatirea ingredientelor. Va
ghideaza pas cu pas prin toate etapele retetelor.

Urmati pasii - nu poate fi mai rapid sau mai usor!
Porniti robotul Click&Cook cu ajutorul butonului 0/I (C5) si urmati instructiunile de pe
ecran.

e Alegerea limbii
Prima data cand utilizati aparatul, veti accesa setarile de limba.
Dupa finalizarea acestui pas, va fi afisat un afisaj de bun venit. Simbolurile de mai
jos vor aparea intotdeauna pe ecran:

- Pagina principala pentru a accesa categoriile de retete

- Cautati retete (dupa nume sau ingredient)

- Gasiti retetele preferate

- Utilizati modul manual si programele automate

- Cantariti ingredientele

- Setarile aparatului

CARACTERISTICI ALE PRODUSULUI
Aparatul Click&Cook este facut pentru a va inspira in fiecare zi si pentru a face din
fiecare mancare preparata un succes!

e Cautare retete
Puteti cauta retete utilizand functia ,Search” (Cautare) din ecranul principal. Cautati
dupa fel de méncare sau dupa ingrediente.

e Favorite

MODUL AUTOMAT DE PROGRAMARE

1. In ecranul principal, apasati butonul ,Mod manual” (C2.12).
2. Faceti clic pe Auto (C2.8) pentru a afisa cele 10 programe automate.
3. Selectati programul dorit. Setarile preprogramate vor fi afisate pe ecran (le puteti

modifica conform tabelului de mai jos). Urmati instructiunile care apar pe ecran, apoi
apasati ,Start”.



4. Atunci cand un program automat a inceput, aveti optiunea de a intrerupe aparatul
in orice moment, apasand ,Pause” (Pauza) pe ecran (C2.7) sau folosind butonul
,otart/Stop” (C3). Programul automat este apoi pus in pauza; il puteti reporni
apasand din nou ,Start”.

Daca ati introdus un program gresit si doriti sa il anulati, apasati ,Stop” pe ecran
(C2.6) sau apasati timp de doua secunde butonul ,Start/ Stop” de pe aparat (C3).

5. Cand programul este finalizat, aparatul va emite un semnal sonor.

La sfarsitul programului de sos, aparatul va emite un semnal sonor, iar motorul va
continua sa se roteasca la viteza 1 pentru a impiedica amestecul sa se lipeasca de
fundul bolului. Afisajul va arata apoi o temperatura de --°C si va incepe automat o
numaratoare inversa de 30 de minute. La sfarsitul acestei numaratori inverse,
aparatul va emite un semnal sonor si se va opri. Daca doriti sa opriti acest mod,
faceti clic pe ,Stop” pe ecran (C2.6) sau apasati butonul ,Start/Stop” de pe aparat
timp de doua secunde (C3).

AFLATI MAI MULTE DESPRE PROGRAMELE AUTOMATE DISPONIBILE:

Program Viteza implicita
Temperatura | (3justabila) Timp implicit
implicita (ajustabila)
(ajustabila)
Supa (P1) 100°C Viteza mica in 35 minute
timpul (25 min. to 45
gatitului, apoi min.)
amestecare
pentru 2
minute dupa
gatire
Sos (P2) 85°C Viteza 10 minute
(60°C to implicita 1 (1 min. to
105°C) (de la 60 min.)
viteza 1 la
viteza 4)

Puteti accesa functia ,Favorite” din ecranul principal. Aceasta functie va permite sa
gasiti orice retete pe care le-ati salvat anterior ca favorite.

Pentru a salva o retetd la favorite, faceti clic pe pictograma ,Favorite” afisata in lista
de retete si/sau in cadrul retetelor. Atunci cand faceti click pe ea, pictograma va
deveni rosie.

Puteti elimina retete din favorite facand din nou clic pe pictograma ,Favorite”.



e Reteta in curs de realizare.

Acest banner afiseaza setarile retetei curente. Daca faceti click pe el, veti putea

reveni la vizualizarea etapei curente.

Prin urmare, puteti naviga liber prin meniurile aparatului in timp ce acesta pregateste

reteta.
Brioche (P3) / 8 minute
Viteza 3 (5 sec. to
intermitenta 12 min.)
pentru aluat
dospit (brioche
etc.)
Paine / 3 minute
Viteza 4 in mod (5 sec. to
continuu 3 min.)
pentru aluat
greu (paine,
patiserie etc.)
Prajitura / 2 minute 30
Viteza 5 secunde (5
continua pentru | gec. to 2 min.
aluaturi usoare 30 sec.)
(chec, prajitura
etc.)
Tocana (P6) 100°C Viteza redusa 1 hour
(80°C to intermitent (1 min. to 120
100°C) min.)
Risotto (P7) 100°C Viteza 1 1 hour
(80°C to intermitenta (1 min. to 120
100°C) min.)
Abur scazut 100°C / 30 minute
(P8) Cos de (5 min. to
aburi 60 min.)
interior
Abur ridicat 120°C / 30 minute
(P9) Cos de (5 min. to
aburi 60 min.)
exterior
Auto-curatare 80°C Viteza 8 5 minute




UTILIZAREA COSULUI DE ABURI
- varietatea si gradul de coacere a legumelor

Timpii de gatire indicati sunt orientativi - cantitatea de apa din vas, care in majoritatea
cazurilor ar trebui sa fie un indicator de incredere al timpilor de gatire sa corespunda cu
marcajele de abur.

Cu toate acestea, anumiti factori vor afecta timpul de gatire:

- marimea legumelor (taiate sau intregi)
- cantitatea de ingrediente din cos

Cantitati maxime
pentru programul de
aburi

Nivelul apei din| Cos de aburi interior | Cos de aburi exterior
bol: 700 ml

Cantitati Timp de Cantitati Timp de

maxime gatire maxime gatire
Morcovi, tocati 700 g 35 minute 1kg 45 minute
Dovlecei, taiati in 600 g 25 minute 1kg 35 minute

cuburi

Broccoli, taiat in 400 g 20 minute 600 g 30 minute
buchetele

Conopida, taiata 400 g 25 minute 1 kg 35 minute
in buchetele

Praz, feliat 400 g 30 minute 800¢g 40 minute

Ardei gras, feliat 400 g 20 minute 600 g 30 minute

Cartofi, taiati n 800 g 30 minute 1.2 kg 40 minute
cuburi

Fileuri de peste 500 g 15 minute 1 kg 25 minute
proaspete  sau
decongelate

Peste intreg - - 800 g 30 minute
proaspat sau
congelat

Midii - - 1.5 kg 30 minute




Creveti intregi 500 g 15 minute 800 g 25 minute
sau dezghetati

Piepturi sau 500 g 25 minute 1 kg 35 minute
coapse de pui

File de porc 500 g 30 minute 1 kg 45 minute

Unele retete pot provoca varsari neasteptate din cauza formarii de bule, in special
atunci cand se folosesc legume congelate. In acest caz, va trebui sa reduceti
volumele in mod corespunzator.

MODUL MANUAL

Puteti personaliza viteza, temperatura si timpul de gatire ale aparatului Click&Cook
pentru propriile retete.

- Simbol lama: selectati viteza motorului, pana la 12 viteze progresive si
continue.
- Simbol termometru: selectati temperatura de gatire intre 30°C si 120°C.
- Simbol ceas: selectati durata de functionare péana la 120 de minute de
utilizare continua.
Comanda ,Pulse”: pentru o crestere rapida fara a ajusta setarile.

1. In ecranul principal, apasati ,Mod Manual’ (C2.12). Ecranul va afisa cele trei
butoane (comenzi) tactile de gatit (viteza, temperatura, timp).

2. In continuare, modificati setarea (setarile) cu ajutorul ,butoanelor tactile". Apasati
butonul dorit si reglati cu ajutorul cursorului sau al butoanelor +/-. Din motive de
siguranta, nu este posibild modificarea temperaturii fara a modifica timpul de gatire.

3. Dupa ce ati reglat toate setarile, apasati ,Start” (C2.7). Cand aparatul porneste,
lumina alba din jurul butonului ,Start/Stop” se va aprinde si se va stinge pentru a
arata ca programul este in curs de desfasurare. Aveti optiunea de a intrerupe
aparatul in orice moment apasand ,Pauza” (C2.7) sau ,Start/Stop” (C3).

Programul este apoi pus in pauza, iar lumina alba raméne aprinsa. Il puteti reporni
apasand din nou ,Start” (C2.7) sau butonul ,Start/Stop” (C3). Daca ati introdus un
program gresit si doriti sa il anulati, faceti clic pe ,Stop” pe ecran (C2.6) sau apasati
butonul ,Start/ Stop” de pe aparat timp de doua secunde (C3).

4. Cand programul este finalizat, aparatul va emite un semnal sonor.
Functia de impulsuri
Apasati ,Pulse” (C2.5) in impulsuri succesive. Ecranul va afisa timpul de functionare.

Din motive de siguranta, aceasta functie nu este disponibila pentru preparatele de
peste 60°C.



CANTAR

Asezati bolul mixerului sau orice alt recipient pe céantar.

Pentru a seta cantarul, faceti clic pe butonul ,Set”. Afisajul va arata 0 g.
Continuati sa adaugati ingredientele pana la cantitatea dorita.

Pentru a iesi din modul cantar, apasati in afara ferestrei de cantarire.

Acest cantar va permite sa va cantariti ingredientele cu o precizie de pana la
5 kg, cu precizie de un gram. Pentru lichide, folositi capacul de masurare
(A1). nu gatiti cu aparatul dvs.

Atentie!
e Daca exista o greutate prea mare pe cantar, pe ecran va aparea ,Overload”
(Supraincarcare).

SETARI

Puteti accesa functia ,Settings” (Setari) din ecranul principal.
Aceasta functie va permite sa:

schimbati limba

accesati in orice moment ghidul utilizatorului

reglati luminozitatea ecranului

resetati setarile (stergeti preferintele, alegerea limbii, luminozitatea implicita).

IMPORTANT: INTRAREA APARATULUI IN MODUL DE SECURITATE
(E4)

In mod standard, aparatul este echipat cu dispozitive electronice de protectie a
motorului pentru a asigura o durata de functionare lunga. Acest sistem electronic de
securitate protejeaza motorul impotriva utilizarii anormale, ceea ce inseamna ca
motorul este complet protejat.

In anumite conditii de functionare foarte extreme sau cu retete personale (de pe
internet sau din alta parte), care nu respecta recomandarile din manual (a se vedea
sectiunea ,ACCESORII": volume potential prea mari si/sau timpi de functionare
neobisnuit de lungi si/sau timp de functionare insuficient acordat intre retete),
sistemul electronic de protectie va fi declansat pentru a proteja motorul.

Daca se intampla acest lucru, aparatul se va opri Si pe ecran va aparea ,E4" pentru
a arata ca aparatul este temporar nefunctional.Daca pe ecran apare ,E4” si aparatul
nu mai functioneaza, procedati dupa cum urmeaza:

e Lasati aparatul conectat la priza si intrerupatorul 0/1 (C5) in pozitia 1 ,ON”.

e Consultati recomandarile din manual pentru a modifica setarile programului
(consultati sectiunea ,ACCESORII” pentru cantitati de ingrediente/timp de
gatire/temperatura/tip de accesoriu).

e Asteptati o jumatate de ora pentru ca motorul sa se raceasca.

e Puneti intrerupatorul principal al aparatului in pozitia ,OFF”, apoi puneti-l din
nou Tn pozitia ,ON” pentru a utiliza aparatul.

Aparatul este din nou complet apt pentru utilizare.



Departamentul nostru de servicii pentru clienti este disponibil in cazul in care aveti
intrebari (a se vedea informatiile de contact in brosura de garantie).

STANDBY

e Aparatul nu trebuie sa fie scufundat in apa. Nu puneti baza (C) sub jetul de
apa.

e Dupa utilizare, scoateti aparatul din priza.

e Curatati bolul imediat dupa utilizare. Puteti utiliza programul automat
,<auto-curatare” pentru a pre-spala bolul.

e Scoateti bolul de pe baz& ludnd manerul intr-o ména si apasand butonul de
deblocare de pe bol (B3) (a se vedea Fig. 11).

e Asezati bolul pe o suprafata plana.

e Deblocati capacul prin rotirea acestuia spre dreapta. Scoateti capacul cu
grija. (a se vedea Fig. 1-2).

e Partile capacului (garnitura, partea inferioara a capacului si capacul) pot fi
demontate. Dupa ce piesele s-au racit, desprindeti partea inferioara a
capacului de capac prin apasarea celor doua tije de pe capac in timp ce
trageti de partea inferioara a capacului (a se vedea Fig. 13).

e Auveti grija cand manevrati dispozitivul de fixare a lamei, deoarece acesta are
muchii extrem de ascutite.

e Dupa ce piesele s-au racit:

- demontati lama prin desurubarea inelului (cf. fig. 12.1) de sub bol, avand
grija sa nu va taiati.

- Curatati bolul, lamele si accesoriile folosind un burete si apa calda cu sapun
(detergent).

o Clatiti fiecare dintre piese sub jet de apa.

e In caz de calcar in bol sau de urme, folositi partea aspré a unui burete
inmuiat in otet alb, daca este necesar, sau produse de curatare adecvate
pentru otel inoxidabil.

e Pentru alimentele blocate in vas, inmuiati timp de cateva ore cu apa,
detergent si razuiti orice reziduu acolo unde este necesar, folosind spatula
(D4) sau cu partea aspra a unui burete.

e - Curatati baza (C1) folosind o carpa umeda. Uscati cu grija.

e Pentru o curatare mai usoara, va rugam sa retineti ca ansamblul capacului
(componentele) si accesoriile pot fi spalate in masina de spalat vase, cu
exceptia bolului si a lamei. (a se vedea Fig. 15).

e Accesoriile, lama detasabila si componentele capacului se pot decolora usor
atunci cand se folosesc anumite ingrediente (curry, suc de morcovi etc.).
Acest lucru nu reprezintd un risc pentru sanatatea dvs. si nu va afecta
functionarea aparatului.

e Inainte de a refolosi componentele bolului (B), asigurati-va intotdeauna ca
legaturile electrice de sub bol sunt curate si uscate.

e Pentru a va asigura ca accesoriul cu lama (B1) nu se deterioreaza, evitati sa
il inmuiati in apa prea mult timp.



DEPOZITAREA APARATULUI

Pentru a usura depozitarea aparatului, asezati cosul interior de aburi in bol, iar cele
doua accesorii de amestecare si mixerul in cosul de aburi si inchideti capacul.

PROBLEME CAUZE SOLUTII

Scurgeri prin

capac. Volumul ingredientelor [Reduceti cantitatea de

este prea mare. ingrediente.

Pozitionati garnitura deg
Lipseste garnitura de etansare (A4) pe partea
etansare. inferioara a capacului (A3
si fixati-o pe capac (A2) (9
se vedea Fig. 16).

Garnitura de etansare [Schimbati garnitura,
este deteriorata sau contactati un centru de
uzata. service autorizat.

Accesoriu gresit. Verificati daca folositi
accesoriul recomandat.
Important:  nu  depasiti
viteza 4 cu accesoriul de
batut (tel) sau viteza 1 cu
accesoriul mixer.

Partea inferioara a Prindeti partea inferioara a
capacului lipseste. capacului cu garnitura deg
etansare pe capac.

Leakage via thelGarnitura (B2) nu este
bowl. in pozitia corecta. Pozitionati corect garnitura

de etansare.

Garnitura (B2) este
uzata. Contactati un centru de

service autorizat

Inelul de blocare nu esteBlocati inelul in mod
blocat corect. corespunzator. (a se
edea Fig. 18-1 si 18-2).

Se simte miros |[Acest lucru se poatelLasati motorul sa seg
de la motor. intampla la primajraceasca (aproximativ 30
utilizare a aparatuluide minute) si reducet




sau daca motorul este
suprasolicitat din cauza
volumului prea mare de
ingrediente sau a
bucatilor prea tari sau
prea mari.

volumul ingredientelor din
bol.

Lamele S€
rotesc cu greu..

Bucatile de méncare
sunt prea mari sau prea
tari.

Reduceti dimensiunea sau
volumul ingredientelor.
Adaugati lichid.

Se afiseaza
LE1”.

Defectiune a produsului.

Raportati acest lucru I3
centrul de servici
post-vanzare, precizand

ce eroare este afisata.

Se afiseaza
L,E2”.

pe baza sau nu este
instalat corect pe baza.

Bolul (vasul) nu se aflgRidicati bolul de pe baza s

puneti-l la loc corect, cu
capacul blocat.

Daca defectiunea persista
raportati acest lucru I3
centrul de servici
post-vanzare, precizand
ce eroare este afisata.

Se afiseaza
”E3”

Capacul nu este blocat
in mod corespunzator.

Ridicati bolul de pe baza,
blocati capacul in pozitie
corecta si puneti totul
inapoi pe baza. Daca
defectiunea persista,
raportati acest lucru la
serviciul post-vanzare,
specificand ce eroare este
afisata.

Se afiseaza
, E4ll

Aparatul s-a

Lasati aparatul sa se

supraincalzit. Aparatul a

sau cu
ingrediente.

prea

fost utilizat prea intensminute,

dihneasca timp de 30 de
apoi opriti-l si

multefporniti-I din nou cu ajutorul

butonului principal (0/1).
Reduceti cantitatea de
ingrediente din bol. Daca
roarea reapare curand,
mariti timpul de repaus




sau reduceti in continuare
volumul ingredientelor.
Daca defectiunea persista,
raportati acest lucru la
serviciul post-vanzare,
specificand ce eroare este
afisata.

Se afiseaza
”E5“

Senzorul de
temperatura s-a
supraincalzit.

Lasati aparatul sa se
raceasca timp de 30 de
minute, apoi opriti-l si
porniti-l din nou cu ajutorul
butonului principal (0/1).
Asigurati-va ca  gatiti
ingredientele cu un minim
de grasime sau apa, in
functie de retetd. Daca
problema persista, duceti
aparatul la centrul de
service post-vanzare,
specificand ce eroare este
afisata.




