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® Backform-Zuschnitt

Der Backform-Zuschnitt ist mit PTFE beschichtet. Mit dieser
Antihaftbeschichtung kdnnen Sie ohne Butter, Margarine,
Ol oder andere Fettstoffe backen und l6sen jeden

Kuchen unversehrt aus der Form. Kein Anbacken mehr.
Der Backform-Zuschnitt kann beidseitig mehr als 1000x
verwendet werden.

Gebrauchsanweisung:

Legen Sie den Backform-Zuschnitt in die Backform. Dann
die Kuchenmasse wie gewohnt einfullen. Fertigen Kuchen
mit dem Backform-Zuschnitt aus der Form nehmen.

Der Backform-Zuschnitt ist fur jeden Herd und Ofen (Gas,
Strom auch Mikrowelle) geeignet.

Nach Gebrauch leicht von Hand bzw. in der
Geschirrsptlmaschine zu spulen. Bewahren Sie die Folie
am besten flach oder zusammengerollt auf.

Folie nicht zerknittern. Niemals tber 260°C erhitzen.
Vermeiden Sie den Kontakt mit offenem Feuer, Brennern,
Grill- oder Heizelementen.

Benutzen Sie vorzugsweise holzerne Kiichengerate.
Vermeiden Sie den direkten Kontakt mit scharfen
Gegenstanden.

Baking Liner

The Baking Liner is coated with PTFE. With this non-stick
coating you can bake without first greasing the form with
butter, margarine or oil and every cake will slide out of
the pan. No more sticking. The Baking Liner can be used
on both sides, more than 1000x in all.

Instructions for use:

Place the Baking Liner in the pan. Fill with batter as usual.
Take the finished cake out of the pan with the Baking
Liner.

The Baking Liner is suitable for any stove or oven (gas,
electric or microwave).

Easy to clean after use either by hand or in the
dishwasher. It's best to store the liner flat or rolled up.

Do not fold. Never heat above 260 °C.

Avoid contact with open fire, burners, grill or heating
elements. Use wooden kitchen utensils if possible.

Avoid direct contact with sharp objects.

® Moule de cuisson anti-adhérent

Le moule de cuisson anti-adhérent est recouvert de PTFE.
Ce revétement anti-adhérent vous permet de cuisiner sans
beurre, margarine, huile ni autre graisse et de démouler
sans effort tous vos gateaux. Plus besoin de décoller au
fond du moule. Le moule de cuisson anti-adhérent peut
étre utilisé plus de 1 000 fois.

Mode d’emploi:

Poser le film de cuisson dans le moule. Puis, remplir
comme d’habitude de pate. Enfin, une fois le gateau prét
a étre dégusté, le démouler a I'aide du film.

Le moule de cuisson anti-adhérent est compatible avec
tous les types de cuisiniéres et fours (a gaz, électrique et
a micro-ondes). Apres |'utilisation, facile a laver a la main
ou au lave-vaisselle. Dans I'idéal, ranger le film a plat ou
enroulé.

Eviter de froisser le film.

Ne jamais chauffer a plus de 260°C.

Eviter tout contact avec le feu, le brileur, les éléments
chauffants ou grilles.

Privilégier les accessoires de cuisine en bois.

Eviter les contacts directs avec des objets tranchants.

® Forro para moldes

El forro para moldes tiene un recubrimiento de PTFE. Con
este recubrimiento antiadherente usted podra hornear sin
usar mantequilla, margarina, aceite u otro tipo de grasas
y puede aflojar intacto cada pastel del molde. Ya no se
pe%aré nada. El forro para moldes se puede utilizar por
ambos lados méas de 1000 veces.

Instrucciones para el uso:

Coloque el forro para moldes en el molde. Luego vierta la
masa del pastel como lo hace habitualmente. Saque del
molde el pastel hecho junto con el forro para moldes.

El forro para moldes es adecuado para todo tipo de
cocinas y hornos (gas, electricidad y también microondas).
Después del uso se puede lavar facilmente a mano o en el
lavavajillas. Guarde la lamina preferentemente extendida
o enrollada. No arrugue la lamina.

No la caliente jamas a una temperatura superior a los
260°C.

Evite el contacto con fuego o llamas, quemadores,
elementos de parrilla y calentadores.

Utilice de preferencia utensilios de cocina de madera.
Evite el contacto directo con objetos cortantes.

@ Foglio da forno sagomato

Il foglio da forno sagomato é rivestito con PTFE. Grazie a
questo rivestimento antiaderente & possibile cuocere senza
I"ausilio di burro, margarina, olio o altri grassi e sformare
il prodotto intatto, evitando che si attacchi. Il foglio da
forno sagomato ¢ utilizzabile da ambedue i lati per piu

di 1000x.

Istruzioni per I'uso:

Mettere il foglio da forno sagomato nella forma.

Quindi versare I'impasto. A cottura ultimata togliere il
prodotto con il foglio da forno sagomato.

Il foglio da forno sagomato é adatto per fornelli e forni di
qualsiasi tipo (gas, elettrico e microonde).

Dopo l'uso si lava facilmente a mano o in lavastoviglie.

Si consiglia di riporre il foglio arrotolato.o disteso
orizzontalmente. Non spiegazzare il foglio.

Resistente fino a 260°C. Evitare il contatto con fuochi,
bruciatori, elementi radianti o resistenze del grill.
Utilizzare preferibilmente utensili di legno.

Evitare il contatto diretto con oggetti taglienti.

@ Bakfolie, voorgevormd

Deze voorgevormde bakfolie is voorzien van een PTFE-
laag. Dankzij deze antiaanbaklaag kunt u zonder boter,
margarine, olie of andere vetten bakken en haalt u
elke cake of taart moeiteloos uit de vorm. Aanbakken is
verleden tijd. De voorgevormde bakfolie kan aan beide
zijden meer dan 1000 keer worden gebruikt!
Gebruiksaanwijzing

Leg de voorgevormde bakfolie in de bakvorm. Vul de
vorm vervolgens zoals ?ebruikeli'k met het deeg of het
beslag. Haal de taart of cake na het bakken met de
bakfolie uit de bakvorm. De voorgevormde bakfolie is
geschikt voor elke (combi-)oven of magnetron.

Na gebruik kan de folie gemakkelijk met de hand of in
de vaatwasser worden schoongemaakt. Na gebruik kunt u
de folie het beste plat of opgerold bewaren. De folie niet
verkreukelen. Nooit meer dan 260 °C verhitten.

Contact met open vuur, branders of
verwarmingselementen vermijden. Bij voorkeur houten
keukengerei gebruiken.

Direct contact met scherpe voorwerpen voorkomen.

@® Pelicula para forrar formas

A Pelicula para Forrar Formas esta revestida com PTFE.
Com este revestimento antiaderente pode cozer e assar no
forno sem manteiga, margarina, 6leo ou outros alimentos
gordurosos. Além disso desenformara facilmente todos os
seus bolos. Os seus bolos ndo colam a forma. A Pelicula
para Forrar Formas pode ser usada de ambos os lados,
mais de 1000 vezes.

Modo de utilizagao:

Introduzir a Pelicula para Forrar Formas dentro da forma.
Encher como habitualmente com a massa do bolo. Quando
o bolo estiver pronto, deve retirar-se da forma juntamente
com a Pelicula para Forrar Formas.

A Pelicula para Forrar Formas é adequada para

qualquer forno e fogao (gas, electricidade assim como o
microondas).

Depois de utilizar, pode lavar-se facilmente a méao ou na
maquina de lavar loica. Guardar a folha de preferéncia
estendida ou enrolada. Nunca amarrotar ou dobrar a
folha.

Nunca aquecer a mais de 260 °C.

Evitar o contacto com fogo directo, queimadores,
grelhadores ou elementos de aquecimento.

Utilizar de preferéncia utensilios de cozinha em madeira.
Evitar o contacto directo com objectos pontiagudos.

Bageark til bageforme

Bagearket er coated med PTFE. Denne slip-let-overflade
ger det muligt at bage uden smeor, margarine, olie eller
andre fedtstoffer og at fa enhver kage ubeskadiget ud af
formen. Intet breender fast i formen mere. Bagearket kan
benyttes mere end 1000 gange pa hver side.
Brugsanvisning:

Placer bagearket i bageformen. Heeld derefter kagedejen
i formen som saedvanlig. Den feerdige kage tages ud af
formen sammen med bagearket.

Bagearket er velegnet til alle komfurer og ovne (bade gas,
el og mikrobglgeovn).

Efter brug kan bagearket nemt vaskes op i handen eller

i opvaskemaskinen. Bagearket opbevares bedst fladt
liggende eller sammenrullet. Undga at krolle bagearket
sammen.

Ma ikke udsaettes for temperaturer over 260 °C.

Undga kontakt med &ben ild, breendere, grill- eller
varmeelementer.

Anvend helst kokkengrej af tree.

Undga direkte kontakt med skarpe genstande.

® Bakformsfolie

Bakformsfolien ar belagd med PTFE. Med denna nonstick-
beldggning kan du baka utan smér, margarin, olja eller
annan typ av fett och ta ut bakverket ur formen utan

att det gar sonder. Ingenting som branns fast langre.
Bakformsfolien kan anvéndas pa bada sidor mer an 1 000
ganger.

Bruksanvisning:

Lagg bakformsfolien i bakformen. Fyll sedan pa kaksmeten
som vanligt. Ta ut det fardiga bakverket tillsammans med
bakformsfolien ur formen.

Bakformsfolien lampar sig for alla slags spisar och ugnar
(gas, el, aven mikrougn). Latt att diska for hand eller i
dgiskmaskin efter anvandning. Férvara folien bast utbredd
eller hoprullad.

Skrynkla inte ihop folien. Hetta aldrig upp &éver 260 °C.
Undvik kontakt med ép;ﬁen eld, gaslaga, grill- eller
varmeelement. Anvand helst bara kéksredskap av tra.
Undvik direkt kontakt med vassa féremal.

Wktad do formy do pieczenia

Wktad do formy do pieczenia posiada powtoke z PTFE. Dzigki
tej powtoce, zapobiegajacej przywieraniu potraw, mozna piec
bez koniecznosci stosowania masta, margaryny, oleju lub
innych ttuszczoéw, a wyjecie potrawy z formy bedzie wyjatkowo
proste. Bez nadmiernego przypiekania. Wktad do formy do
pieczenia moze by¢ stosowany dwustronnie ponad 1000x.
Instrukcja uzytkowania:

Wtozy¢ wktad do formy do pieczenia. Nastepnie standardowo
wypetni¢ forme ciastem. Korzystajac z uchwytéw wktadu wyjaé
ciasto z formy do pieczenia.

Wktad do form do pieczenia nadaje si¢ do kazdej kuchenki i
piekarnika (na gaz, prad, a takze do kuchenki mikrofalowe;j).
Po uzyciu wktad mozna tatwo oczyscié¢ recznie lub w
zmywarce.Produkt najlepiej przechowywac¢ ptasko lub w
postaci zrolowane;j.

Produktu nie nalezy zaginac.

Nie nagrzewac do temperatury powyzej 260°C.

Unikac¢ kontaktu z otwartym ogniem, palnikami, elementami
grzewczymi i rusztami.

Zaleca sig uzywanie drewnianych przyboréw kuchennych.
Unika¢ bezposredniego kontaktu z ostrymi przedmiotami.

Xapti poppag

To xapti yla ™ popua oag Sabetel emioTpwon pe PTFE. Me
QUTT TNV QVTIKOAANTIKT ETIIOTPWON UTOPEITE Va YroeTe Ta
YAUKA oag Xwpig BouTupo, Hapyapivn, Addt 1) dAAa Aimm kat
TO YAUKO 0ag Ba Byel xwpig va XaAdaoel KaBoAou. Aev KOAAGEL
TIAEoV. H popua oTa HETPA 0ag UIMOpPEL va XpnotuoromOet kat
arno TiG V0 MAEVPEG TIAVW artd 1000 $opes.

Obnyieg xpriong: . ) o
ATIAWOTE TO XapTl 0TN Pépua oag. Mepiote T GUN OMwg
TavTa. To ETOIO YAUKO UTopeiTe va To ByAAeTe padi pe

TO XapTi and T poppa oag. To XapTi eivat kKataAAnAo ya
KaBe kouliva kat poupvo (Ke YKAGL 1) NAEKTPIKO aAAd Kal yia
HiKpokUUaTa).

MeTd ) Xprion EeMAUVTE To Aiyo He TO X£pLT) BAATE TO OTO
TIAVVTIPLO TIATWYV. PUAACTETE TO XAPTi KAAUTEPA ATTAWHEVO
1} TUALYHEVO 0€ PoAS. Mnv TO TOOKICETE.

Moté pn Beppaivete oe Beppokpacia mavw armoé 260°C.

Na arnodeUyeTe TV eMaPn| Pe AVOIKTH GWTLA, PE KAUOTIPES,
OXAPEG 1} BEPUAVTIKA oWHATA.

Na xpnotporoleite katd mpotipnon §VAVA okeun koudivag.
Na arnodpetyeTe TV AUeoN enadn) Pe aXpneda avTiKeipeva.

@ P¥ifez do formy na peceni

Pfifez do formy na peceni je opatien vrstvou PTFE.

Diky této nepfilnavé vrstvé mazete péct bez masla,
margarinu, oleje nebo jinych tukd a veskeré pecivo z
formy vyndate bez jakékoli 4jmy. Rovnéz se nebudete
muset obavat pfipeceni. Pfifez do formy na peceni Ize z
obou stran pouzit vice nez tisickrat.

Navod k pouziti:

Prifez vlozte do formy na peceni. Poté ji jako obvykle
naplrite smési na peceni. Hotové pecivo vyjméte spolecné s
pfifezem z formy. Pfifez do formy na peceni je vhodny do
viech trub (plynovych, elektrickych i mikrovinnych).

Po pouziti Ize vyrobek snadno umyt rukou, resp. v mycce
nadobi. Félii uchovavejte nejlépe rozprostfenou nebo
srolovanou. Félii nemuchlejte.

Nikdy neohfivejte na vice nez 260 °C. Zamezte styku s
otevienym ohném, hotéky, grilovacimi nebo topnymi
prvky.

Pouzivejte pokud mozno drevéné kuchyriské nastroje.
Vyvarujte se pfimému styku s ostrymi predméty.

Prirez za pekac

Prirez za pekac je prevlecen s PTFE. S to plastjo proti
sprijemanju lahko pecete brez masla, margarine, olja ali
drugih mascob, vsak kola¢ pa odstranite iz pekaca, ne da
bi ga poskodovali. Nobenega sprijemanja vec. Prirez za
pekac lahko uporabite na obeh straneh vec¢ kot 1000x.
Navodilo za uporabo:

Prirez za pekac polozite v pekac. Maso za peko napolnite
kot obicajno. Koncan kolac vzemite iz pekaca skupaj s
prirezom. Prirez za pekac je primeren za vsak $tedilnik in
pekac ( plin, elektrika, tudi mikrovalovna pecica).

Po uporabi nezno sperite z roko oz. v pomivalnem stroju.
Po uporabi folijo shranite plosko ali zvito.

Folije ne zmeckajte. Ne segrejte nad 260 °C.

Preprecite stik z odprtim ognjem, gorilniki, Zarnimi ali
grelnimi elementi. Uporabljajte predvsem lesene kuhinjske
pripomocke. Preprecite neposredni stik z ostrimi predmeti.

Vykrojena félia na pecenie

Vykrojena folia na pecenie je pokryta vrstvou PTFE. S
touto antiadhéznou vrstvou mézete piect bez pouzitia
masla, margarinu, oleja a inych tukov. Kazdy mucnik
vyberiete z formy neposkodeny. Viac uz Ziadne pripecenie.
Vykrojenu foliu na pecenie mézete pouzit z oboch stran
viac ako tisickrat.

Navod na pouzitie:

Vykrojenu foliu viozte do formy na pecenie. Potom
naplrite formu zmesou na pecenie ako zvycajne. Hotové
mucniky vyberte z formy spolu s vykrojenou féliou.
Vykrojena folia na pecenie je vhodna pre kazdy sporak a
rdru (plynové, elektrické, aj pre mikrovinni raru).

Po pouziti jemne umyte v rukach alebo v umyvacke riadu.
Foliu uschovavajte najlepsie rovnu alebo zrolovanu.
Foliu nepokrcte.

Nikdy nezohrievajte na viac ako 260 °C.

Zabrante kontaktu s otvorenym ohriom, horakmi,
grilovymi alebo vykurovacimi zariadeniami.

Pouzivajte radsej drevené kuchynské nastroje.

Zabrarte kontaktu s ostrymi predmetmi.

MeprameHT ANA BbINeYKU

MeprameHT ANA BbINEYKM NOKPLIT TednoHoM. Bnarogapsa
TaKOMy aHTUNPUrapHOMY NOKPbITUIO Bbl MOXETE rOTOBUTL 663
C/IMBOYHOTO MNIM PACTUTENBHOrO Macna, 6e3 MmaprapuHa unm
KaKWX-NMB0o APYrnx HUPOB M NpU 3TOM 6e3 NOBPEKAESHUI
OTZENATL KaX/AYI0 BbINEYKY OT popMbl. Bosblue H1KaKoro
npuropaHus. Kamaplit neprameHT 415 BbINEYKU MOKHO
1MCnonb3oBaTh ¢ 06enx cTopoH 6onee 1000 pas.

Cnoco6 npuMeHeHus:

YnoxuTe neprameHT B Gopmy /1A BbINeUKW. 3aTem Kak
06bI4HO 3as1eiTe Maccy ANA BbiNeKkaHuA. [0TOBYIO BbINEUKY
M3BNEKUTE 13 (POPMbI BMECTE C NEPramMmeHTOM.

MeprameHT 4N1A BbINEYKW NOAXOANUT ANA NOGOM NAUTLI UK
neyu (ra3oBOM, 3NIEKTPUHECKOM, laxe MUKPOBOIHOBOM).
Mocne 1cnonb30BaHUA Cierka CrnooCHYTb BPY4HYIO NGO B
NOCYA0MOEYHOM MalMHE. XpaHUTE NAEHKY B Pa3/OKEHHOM
BUfIE TGO CBEPHYTOW B PY/IOH.

He cmuHaiiTe ee. Hukoraa He HarpesaiiTe Bblile 260°C.
M36eraiiTe KOHTaKTa C OTKPbITbIM NAMEHEM, ropesIKamu,
2/1IeMEHTaMK1 FPUIA UK HarpeBaTesbHbIMK 3/IEMEHTaMU.
Monb3yiTech NPEUMYLLECTBEHHO AEPEBAHHLIMUA KyXOHHbIMM
NPUHAANEKHOCTAMM.

MsberaiTe HeNnoCcpPeACTBEHHOTO KOHTaKTa C OCTPbIMU
npeaMeTamu.
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