Robot de bucatarie PRESIDENT 1

Instructiuni de utilizare
Instructiuni de siguranta

Tnainte de utilizare, va rugadm s& cititi cu atentie aceste instructiuni si s& folositi aparatul
in strictd conformitate cu instructiunile de utilizare. Utilizatorul este raspunzator pentru
orice deteriorare a aparaturii sau vatamare corporala cauzata de utilizarea aparatului in
contradictie cu instructiunile din manual.

Atunci cand utilizati un aparat electric, tineti intotdeauna cont de precautiile de baza,

inclusiv de urmatoarele: Nu scufundati cablul de alimentare al aparatului in apa sau in

orice alt lichid.

Este necesara o supraveghere atenta atunci cand aparatul este utilizat de catre sau in prezenta

copiilor. Deconectati aparatul de la retea atunci cand nu 1l utilizati, cdnd schimbati accesoriile sau

fnainte de curatare.

Tn cazul in care cablul de alimentare original este deteriorat, din motive de siguranta, acesta trebuie
inlocuit de catre producator sau de catre agentul sau de asistenta tehnica sau de céatre o persoana
calificata similara.

Utilizarea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute de producator poate duce la incendii,
electrocutare sau vatamari corporale. Nu utilizati aparatul in aer liber.

Nu lasati cablul sa atarne peste marginea unei mese sau a blatului de bucatarie.

Tineti mainile si ustensilele la distanta de piesele mobile si de lamele sau discurile in timpul prelucrarii
alimentelor pentru a reduce riscul de vatamare corporala grava sau de deteriorare a aparatului.

Lamele sunt ascutite; protejati-va mainile impotriva accidentarii.

Pentru a reduce riscul de ranire, nu puneti niciodata lamele in afara aparatului. Nu apasati niciodata
alimentele cu ajutorul mainilor, folositi intotdeauna un dispozitiv de presare. Deconectati aparatul inainte de
a Inlocui accesoriile sau de a manipula piesele care se misca in timpul utilizarii.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati motorii, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea au fost
supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru
siguranta lor.

Copiii trebuie sa fie supravegheati de un adult atunci cand folosesc aparatul pentru a se asigura ca nu se
joaca cu acesta. Aparatul indeplineste standardele de siguranta aplicabile. Cablul de alimentare poate fi
reparat sau inlocuit numai de catre centrele de asistenta tehnica autorizate; datele de contact sunt disponibile
la www.tescoma.com. Reparatiile efectuate in mod incorect sau necorespunzator nu pot fi revendicate.

Parametri tehnici
Voltaj: AC 220-240 V
Puterea de alimentare: 1,500 W
Frecventa: 50-60 Hz
Lungimea cablului de alimentare: 120 cm

Cuprins

Descrierea robotului de bucatarie

. Partea superioara a unitéatii de baza

. Capacul dispozitivului de conectare a masinii de tocat carne si a razatoarei
. Piesa de legatura pentru masina de tocat carne si razatoare

. Capacul piesei de legatura a mixerului

. Piesa de conectare a mixerului cu blocare de siguranta

. Dispozitiv de fixare pentru capacul bolului din otel inoxidabil

. Piesa de conectare pentru tel, batator plat sau carlig de framantare
. Baza aparatului

. Maneta pentru deschidereal/plierea partii superioare a aparatului
10. Buton de comanda

10a Modul de operare cu impulsuri

10b Modul oprit

10c Pozitiile 1-6 pentru setarea vitezei si pornirea aparatului

11. Zona pentru fixarea bolului din otel inoxidabil

12. Cablu de alimentare cu stecher

13. Picioruse cu ventuze pentru fixare
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Accesorii

14. Vas din otel inoxidabil de 6 |

15. Capacul bolului din otel inoxidabil cu orificiu de umplere
16. Tel de batut din otel inoxidabil

17. Batator plat din metal cu strat antiaderent

18. Carlig de aluat din metal cu strat antiaderent

19. Tocator de carne

19a Alimentator din otel inoxidabil

19b Corpul metalic al masinii de tocat carne

19c Arbore cu melc / Spirala

19d Lama de taiat

19e Disc de taiere pentru tocarea grosiera (gauri mari)

19f Disc de taiere pentru tocare normala (gauri medii)

199 Disc de taiere pentru tocare fina (gauri mici)

19h Piulita de tocator

19i Dispozitiv pentru impins (impingator cu spatiu de depozitare pentru accesorii)
20. Razatoare cilindru

20a Corpul razatoarei

20b Trei lame din otel inoxidabil tip cilindru

20c Dispozitiv de tocare a gratarului

20d Dispozitiv colier de fixare

21. Dispozitiv pentru prepararea carnatilor

22. Dispozitiv pentru fabricarea rulourilor de carne umplute
23. Dispozitiv pentru fabricarea prajiturilor

24. Cana blender

24a Capac cu orificiu de umplere si capac

inainte de prima utilizare
Despachetati aparatul si indepartati ambalajul de transport si foliile. Spalati accesoriile sub jet de apa curenta si
uscati-le. Stergeti corpul aparatului cu o carpa umezita si uscati-I.

Informatii importante

Utilizati intotdeauna masina cu un singur set de accesorii atasate.

Atunci cand atasati si inlocuiti accesoriile, asigurati-va intotdeauna ca masina s-a oprit complet; piesele de
legatura

continua sa se roteasca pentru scurt timp dupa ce masina a fost opritd. Prin urmare, va recomandam sa scoateti
intotdeauna din prizé aparatul atunci cand atasati sau inlocuiti accesoriile.

Masina va fi oprita automat dupa 15 minute de functionare continua.

Nu lasati aparatul de mixat in functiune mai mult de 2 minute consecutive.

Nu folositi aparatul in modul de pulsare mai mult de 5 secunde consecutive.

Pozitionarea robotului de bucatarie
Asezati corpul aparatului pe o suprafata curata si neteda, 1anga o priza de 230 V, cu suficient spatiu liber pentru
functionare si de manipulare.

Batut, amestecat si framantat
Trageti in jos maneta de desfacere a partii superioare a aparatului si deschideti partea superioara a mixerului (1).



Asezati capacul bolului din otel inoxidabil in dispozitivul de fixare astfel incat simbolul de eliberare a capacului sa
fie aliniat cu marcajul de pe colierul metalic al dispozitivului de fixare si atasati capacul la corpul masinii, rotindu-|
pana la simbolul de strangere (2).

Atasati telul, batatorul sau carligul pentru framanatre aluat la piesa de legatura, impingeti in sus si conectati-l la
piesa de legatura prin rotire (3).

Plasati bolul din otel inoxidabil pe baza si strAngeti bolul Tnh baza prin rotirea acestuia in sens invers acelor de
ceasornic (4).

Puneti o cantitate adecvata de ingrediente in bolul din otel inoxidabil. Apasati in jos maneta pentru plierea partii
superioare a aparatului, pliati partea superioara a aparatului si asigurati-va ca maneta a revenit in pozitie
orizontala (5).

Conexiunea aparatului la retea
Conectati cablul de alimentare cu stecher la reteaua de 230 V.

Pornirea si oprirea robotului de bucatarie

Porniti aparatul cu accesoriile si ingredientele atasate corespunzator in interior, regland butonul de comanda la
viteza necesara. Dupa ce ingredientele sunt procesate, opriti aparatul prin setarea butonului de comanda in
pozitia OFF (6).

Functia cu regim de pulsare

Pentru o scurta si intensa framantare sau amestecare a alimentelor in bolul din otel inoxidabil sau pentru a le
amesteca in blender, setati butonul de comanda pe pozitia ((.)) pentru maximum 5 secunde si eliberati-I din nou.
Butonul de control va reveni in pozitia OFF (oprit), iar functia de pulsare va fi intrerupta (7).

Batut spuma

Folositi telul pentru prepararea alimentelor subtiri, cum ar fi albusurile de ou batute, frisca, cremele de unt,
sosurile etc. Va recomandam sa setati controlul vitezei la 5 sau 6, timpul obisnuit recomandat de batut este de 5
pana la 10 minute, iar ingredientele din bol nu trebuie sa depaseasca 200 g pana la 1.000 g.

Amestecat

Folositi batatorul plat cu suprafata antiaderenta pentru a amesteca alimentele de grosime medie, cum ar fi
aluaturile subtiri si salatele. Pentru amestecare, va recomandam sa setati controlul vitezei la 3 sau 4; timpul de
amestecare obisnuit recomandat este de 5 minute, iar ingredientele din bol nu trebuie sa depaseasca 200 g pana
la 1.000 g.

Framantare

Folositi carligul pentru aluat cu invelis antiaderent pentru framantarea aluatului gros, a amestecurilor de carne
etc. Pentru framantare, se recomanda setarea controlul vitezei la 3 sau 4; timpul de framantare recomandat este
de 5 pana la 10 minute, iar ingredientele din bol nu trebuie sa depaseasca 200g pana la 1.000 g.

Dupa ce ati batut, amestecat sau framantat, indepartati telul, batatorul sau carligul de aluat si scoateti bolul cu
alimente din baza.



Tocat carne

Asamblati dispozitivul de tocat carne inainte de a-l atasa la aparatul de bucatarie. Introduceti in corpul masinii
de tocat carne, in urmétoarea ordine, arborele cu melc, lama de taiere si discul de taiere. Insurubati piulita pe
filetul aparatului de tocat si strangeti-o bine (8).

Indepartati capacul piesei de legatura a tocatorului (9) si atasati tocatorul asamblat la piesa de legatura a
tocatorului Tn unghi de 45 de grade. Atasati tocatorul la robot prin rotirea acestuia la 45 de grade in sensul invers
acelor de ceasornic (10) si seteaza. (11).

Carne tocata

Taiati carnea fara oase si parti dure (tendoane etc.) in bucati de aproximativ 2 x 2 cm si puneti-o in alimentatorul
(12). Asezati un recipient sub masina de tocat pentru a colecta carnea tocata.

Selectati viteza de tocare necesara prin reglarea butonului de control si pornirea masinii de tocat; va
recomandam sa reglati controlul vitezei la 3 pané la 6 pentru tocarea carnii.

Folositi intotdeauna dispozitivul de presare/impingatorul pentru a umple masina de tocat,; nu impingeti
niciodata alimentele cu degetele sau cu alte instrumente neautorizate (13).

Prepararea carnatilor

Scoateti dispozitivul pentru prepararea carnatilor sau dispozitivul pentru prepararea rulourilor cu umplutura de
carne din compartimentul de depozitare (14).

Conectati accesoriul ales la masina de tocat inainte de a-l atasa la robot. Asezati arborele cu melc in corpul
masinii de tocat si asezati pe acesta dispozitivul pentru fabricarea carnatilor (15) sau pe cel pentru fabricarea
rulourilor umplute cu carne. (16).

Tnsurubati piulita pe filet si strangeti-o bine. Atasati masina de tocat asamblata cu accesoriu la aparat si puneti
alimentatorul in functiune.

Prepararea céarnatilor si a rulourilor de carne umplute

Puneti in recipientul alimentator amestecul de carne tocata pentru fabricarea carnatilor sau a rulourilor umplute..
Selectati viteza necesara pentru prepararea carnatilor sau a rulourilor prin reglarea butonului de comanda si apoi
porniti aparatul; pentru prepararea céarnatilor si a rulourilor de carne, va recomandam sa setati controlul vitezei la
5 (pentru carnati) si la 4 sau 5 (pentru rulouri).

La prepararea carnatilor, folositi capacul peste accesoriul de facut carnati (17) inainte de a porni robotul si
procedati ca de obicei.

Atunci cand preparati rulouri umplute, selectati rulouri de aproximativ 8 cm lungime (18). Umpleti rulourile cu
amestecul de carne ales Tnainte de tratamentul termic.

Dispozitiv pentru prepararea prajiturilor

Conectati accesoriul pentru prepararea prajiturilor la masina de tocat carne inainte de a o atasa la unitatea de
baza. Asezati arborele cu melc in corpul masinii de tocat si asezati pe acesta accesoriul pentru prepararea
fursecurilor (19). Tnsurubati piulita pe filetul masinii de tocat carne si strangeti-o bine.

Atasati masina de tocat asamblata cu accesoriul pentru prepararea fursecurilor la unitatea de baza in acelasi
mod ca si masina de tocat carne si setati alimentatorul.

Prepararea fursecurilor
Asezati bara de modelare in accesoriul pentru prepararea fursecurilor si deplasati-o pentru a selecta forma dorita
de fursecuri (20). Puneti aluatul pentru prepararea fursecurilor in alimentator.

Selectati viteza necesara pentru prepararea fursecurilor prin setarea butonului de control si porniti aparatul; va
recomandam sa setati viteza de controlul vitezei la 4 sau 5 pentru prepararea fursecurilor.
Scoateti fursecurile care ies din accesoriu si puneti-le deoparte pe o tava pregatita (21).



Razatoare cu cilindru

Asamblati rézatoarea inainte de a o atasa la masina. Asezati cilindrul din otel inoxidabil grosier/fin, sau de feliere
n corpul razatoarei si asigurati-va ca este bine fixat de proeminentele din interiorul razatoarei (22). Reglati
colierul de fixare pe razatoare astfel incat protuberanta sé fie aliniatéa cu simbolul LOCK OPEND si opriti colierul
de fixare prin rotirea acestuia la simbolul LOCK LOCKED (23). Atasati razatoarea cu tambur asamblata la
masina Tn acelasi mod ca si la masina de tocat carne.

Razuitii si feliati alimente

Réazéatoarea cu tambur cu gauri mari si razatoarea cu tambur cu gauri mici sunt destinate pentru a razui grosier si
fin legume, fructe,nuci, ciocolata si branza, precum si pentru prepararea pesmetului (numai lama cu gauri mici).
Lamele de feliat sunt utilizate pentru felierea uniforma a fructelor si legumelor.

Asezati un recipient sub capatul razatoarei pentru a colecta alimentele rase (24). Selectati viteza necesara pentru
razuire sau feliere si porniti aparatul; va recomandam sa setati controlul vitezei la 3 sau 4 pentru razuire si feliere.
Perioada maxima permisa de razuire este de 6 minute consecutiv.

Folositi intotdeauna impingétorul pentru a umple rézatoarea; nu impingeti niciodata alimentele cu degetele sau
cu alte instrumente neautorizate (25).

Blender

Indepartati capacul piesei de legatura a blenderului (26). Atasati vasul / cana blenderului la piesa de legatura
astfel Tncat marcajul din partea de jos este aliniat cu simbolul de eliberare LOCK OPEND . Rotiti cana astfel
incéat sageata sa fie aliniaté cu simbolul de strangere LOCK LOCKED si atasati vasul de blender la corpul
unitatii de baza. (27).

Indepartati capacul, turnati cel putin 200 ml de lichid in vasul blenderului si fi I&sati vasul cu ingredientele téiate in
bucati nu mai mari de 2 x 2 cm; nu depasiti marcajul de 1.250 ml (28).

Nota: Nu amestecati niciodata fara lichid in cana blender; cantitatea minima de lichid este de 200 mi.

Asezati capacul pe cana blenderului. Selectati viteza de amestecare necesara prin setarea butonului de control si
porniti aparatul; va recomandam setarea controlului vitezei la 6 pentru amestecare. Perioada maxima de
amestecare este de 2 minute consecutiv. Apasati pozitia OFF pentru a opri amestecarea.

Blocaj de siguranta

Piesa de conectare a blenderului are o blocare de siguranta activata prin indepartarea capacului piesei de
conectare a blenderului. In cazul in care borcanul blenderului

nu este atasat la piesa de conectare a blenderului in timp ce capacul este indepartat, aparatul nu poate fi pornit.
Nu scoateti capacul piesei de legatura a blenderului in timp ce bateti, amestecati, framantati, preparati carnati,
faceti prajituri etc., in caz contrar, aparatul se va opri. Daca aparatul se opreste, asezati la loc capacul piesei de
legatura si porniti aparatul din nou prin folosirea butonului de comanda.

Amestecare prin impulsuri cu ingrediente adaugate treptat

Pentru a prepara bauturi sau alimente cu un continut ridicat de ingrediente solide, cum ar fi legume radacinoase,
dovlecei, nuci, iaurt, inghetata etc., utilizati functia de pulsare cu ingrediente adaugate treptat. Dupa ce ati
amestecat lichidul cu un numar mic de ingrediente cu ajutorul butonului pentru functia de impulsuri, indepartati
inchiderea orificiului de umplere de pe capacul vasului de blender prin rotirea in sens invers acelor de ceasornic
si adaugati o cantitate mica de ingrediente taiate. (29). Puneti la loc dispozitivul de inchidere si continuati sa
folositi functia de pulsare cu ingredientele adaugate treptat.



Nota: Nu folositi blenderul pentru a téia gheata si carne. Nu introduceti in vasul blenderului lichide si ingrediente
care au o temperatura care depdseste 50 °C. Nu ultilizati vasul de sticla al blenderului in cuptorul cu microunde.

In cazul in care fructele sau legumele care se mixeaza sunt prea tari sau téiate in bucéti prea mari, blenderul se
va opri.Selectati pozitia OFF (oprit) si indepértati bucétile care sunt prea tari sau prea mari din vasul blenderului,
aruncati-le sau taiati-le in bucéati mai mici, apoi puneti-le in vasul blenderului si continuati amestecarea.

Curatarea rapida a vasului blenderului

Pentru a curata rapid reziduurile de pulpa etc. de pe vasul de sticla si de pe lamele de taiere, umpleti vasul cu
apa curata pana la marcajul de 1.250 ml maxim, puneti capacul cu inchidere si apasati si eliberati in mod repetat
comutatorul functiei de impulsuri.

Curatarea

Unitatea de baza a robotului de bucatarie

Curatati corpul aparatului cu o carpa umezita si uscati. Nu il spalati sub jet de apa curentad sau in masina de
spalat vase.

Accesorii / dispozitive

Spalati accesoriile aparatului sub jet de apa cu detergent si uscati-le. Toate accesoriile, cu exceptia celor
metalice pentru carne, sunt lavabile Tn masina de spalat vase.

Depozitare

Pentru a economisi spatiu, depozitati aparatul cu bolul din otel inoxidabil pe el. Atunci cand nu le utilizati,
depozitati accesoriile pentru prepararea carnatilor si discurile de taiere in compartimentul din impingatorul pentru
masina de tocat

intretinere
Nu reparati singur un produs defect; in schimb, contactati un centru de asistenta tehnica TESCOMA,; pentru
detalii de contact, accesati www.tescoma.com.

Garantie
Acestui produs i se aplica o perioada de garantie de 3 ani.


http://www.tescoma.com




